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INFORMACJE OGOLNE:

te instrukcje nalezy traktowac jako integralng cze$¢ maszyny i przechowywac jg przy maszynie przez caty okres
eksploataciji.

Przed rozruchem maszyny wazne jest doktadne przeczytanie tych instrukcji, w szczegdlnie rozdziatu dotyczacego
bezpieczenstwa uzytkownika.

Producent moze aktualizowac instrukcje produktu bez aktualizowania tresci niniejszej instrukcji.

Producent nie bedzie ponosit odpowiedzialnosci za btedy wynikajgce z ponizszych przyczyn:

* niedbate, nieprawidtowe lub niepoprawne uzytkowanie maszyny

+ zastosowanie niestandardowe (nie do celéw opisanych w instrukcji)

* nieprawidtowa instalacja

* nieprawidtowe zasilanie elektryczne do maszyny

* nieprzestrzeganie instrukcji konserwacji

* modyfikacje maszyny

* czesci zamienne i akcesoria, ktére nie sg oryginalne lub przystosowane do tego modelu

* niezgodno$c¢ z zaleceniami w tej instrukcji W przypadku btedéw maszyny nalezy skontaktowaé sie z dostawca.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z naduzy¢, przecigzen lub nieprzestrzegania przez uzytkownika
instrukcji konserwaciji.

ROZPAKOWYWANIE:

maszyne nalezy rozpakowywac i utylizowac opakowanie zgodnie z przepisami obowigzujacymi w danym kraju.
Przed zdjeciem maszyny z palety nalezy sprawdzic, czy wraz z maszyng dostarczono wszystkie czesci:

* Ostona bezpieczenstwa

¢ Klucz maszynowy 32 mm do nog.

* Misa, mieszadto, bijak, hak do ciasta i skrobak z ostrzem.

Maszyne mozna zdjgc¢ z palety po odcieciu pasow.



TRANSPORT:

Do przemieszczania maszyny nalezy zawsze uzywac urzgdzenia podnoszgcego.
Maszyny nie wolno ciggna¢ ani podnosi¢ za uchwyt podno$nika misy.

Jezeli maszyna jest przemieszczana, powinna znajdowac sie caty czas w pozycji pionowe;.

INSTALACJA | REGULACJE:

Temperatura otoczenia wokot maszyny nie moze przekraczaé 45°C.

Ve

Wypoziomowaé maszyne poprzez wyregulowanie stop. W tym celu uzy¢ dotgczonego klucza maszynowego 32 mm. h

Model stotowy musi byé zamocowany
do stotu, na ktérym jest umieszczony.
Uzy¢ 4 gwintow (M10x1,5)

na spodzie nég.

POLACZENIE ELEKTRYCZNE:

Vs

A\

Przed podfgczeniem maszyny do pradu nalezy sprawdzi¢, czy napiecie i czestotliwos¢ wydrukowane na tabliczce\
znamionowej sg poprawne dla lokalizacji instalacji.

Tabliczka znamionowa jest umieszczona catkowicie na gorze z tylu maszyny.
Obwad instalacji elektrycznej musi by¢ zabezpieczony wytgcznikiem réznicowo-pradowym:

RCD typu A-SI

Mikser musi by¢ uziemiony. Niewykonanie tej czynnosci moze spowodowac:
Ryzyko porazenia pradem.
Uszkodzenie maszyny.

Nadmierny szum elektromagnetyczny prowadzgcy do wadliwego dziatania maszyny i zaktdcania dziatania innych
urzadzen.

Uzytkownik moze podtgczyé maszyne, jesli:

Wraz z maszyng dostarczono kabel z wtykiem.

Jesli maszyne dostarczono z zamocowanym na state kablem bez wtyku, potgczenie musi wykona¢ certyfikowany
elektryk.

Dla wygody personelu serwisowego musi by¢ jednoznacznie widoczne, kiedy wtyk prgdu do miksera zostat
wyjety z gniazda w Scianie.




BEZPIECZENSTWO:

A

Bezpieczenstwo uzytkownika zapewnia sie w nastepujacy sposob:
Mikser jest skonstruowany do zastosowania komercyjnego w kuchniach, punktach gastronomicznych i piekarniach.

Maszyna jest przystosowana do wytwarzania produktéw, ktére nie powodujg zadnych reakcji ani nie wydzielajg
substancji mogacych szkodzi¢ uzytkownikowi podczas stosowania.

Maszyny nie wolno uzywa¢ w atmosferze wybuchowej.
Maszyna moze by¢ uzywana tylko przez przeszkolony personel.

Zawsze nalezy przestrzegac¢ lokalnych przepiséw prawa i regulacji, ze szczegdlnym uwzglednieniem wieku
operatora, stanu fizycznego i psychicznego. Operatorzy muszg mie¢ ukonczone 14 lat.

Staty poziom hatasu na stanowisku pracy operatora jest nizszy niz 70 dB (A)

Narzedzia mogg obracac sie tylko wtedy, gdy ostona bezpieczenstwa jest zatozona, a misa podniesiona
(wykrywanie misy).

Ostona bezpieczenstwa jest wykonana z plastiku.

Nie ma mozliwosci podtgczenia ostony w nieprawidtowy sposéb.

Nie ma dostepu do obracajgcych sie narzedzi.

Rozprzestrzenianie sie pytu macznego jest powstrzymywane.

Wyposazenie w wytgcznik awaryjny — narzedzie przestaje sie obraca¢ w czasie krotszym niz 4 sekundy (réwniez
w przypadku normalnego wytgczenia i zatrzymania przez ostone bezpieczenstwa).

Luz miedzy ostona/stojakiem a dzwignig podnoszenia co najmniej 50 mm.
Maszyna utrzymuje stabilno$¢ nawet po odchyleniu o 10°.

Maszyna jest chroniona przed przepieciem.

~N

Promieniowanie niejonizujace nie jest generowane celowo, lecz raczej wynika z warunkow technicznych sprzetu

elektrycznego (np. silnikdw elektrycznych, linii zasilania pod napieciem lub zaworéw elektromagnetycznych). Maszyna jest
wyposazona w silne magnesy state. Przez zachowanie bezpiecznej odlegtosci (miedzy zrédtem pradu a implantem) 30 cm
mozna prawdopodobnie zapobiec wszelkiemu oddziatywaniu na aktywne implanty (np. rozruszniki serca lub defibrylatory).

Vs

Obszar na ostonie bezpieczeninstwa

MAGNESY:
Ostrzezenie dla uzytkownikéw z implantami (np. rozrusznikami serca lub

defibrylatorami).
maszyna i ostony bezpieczenstwa wyposazone w silne magnesy

Z magnesami

Obszary na maszynie
z magnesami — dla

' przetacznika ostony

bezpieczenstwa

Obszary na maszynie
- i misie z magnesami —
— do wykrywania misy

~N




ROZRUCH:

Misa, narzedzia i ostona bezpieczenstwa powinny by¢ czyszczone przed uzyciem — patrz rozdziat Czyszczenie, strona 10.

maszyne nalezy ustawiac tak, aby zapewni¢ miejsce na normalne uzytkowanie i konserwacje.

UZYTKOWANIE MASZYNY:

Maszyna moze by¢ uzytkowana tylko tak jak podano w niniejszej instrukgiji.

Uzywaé mozna wytgcznie mis dla modelu Kodiak.

Nie wkfadac¢ rgk do misy podczas pracy maszyny, gdyz moze to spowodowaé powazne obrazenia ciata.

Zabrania sie modyfikowania maszyny, jezeli zmiany nie zaleca producent.

Ponizsze zalecenia majg zastosowanie podczas pracy ze skltadnikami sypkimi:

+  Sktadnikow sypkich nie nalezy wsypywac¢ do misy z duzej wysokosci.
*  Worki, na przyktad z maka, powinny by¢ otwierane od spodu, na dole misy.

DANE TECHNICZNE:

Kodiak 10 Masa brutto Masa netto Moc Predkos¢ zmienna, narzedzie
Model kg kg kW obr./min
Model
podiogowy 138 120 0,7 72-451
Model stotowy 63 50
Model podtogowy:
podrogowy = :Es
-]
@ ) ,m 430
N - =
15—
540
jun | 1| |
390
490 272
| 500 !
Model stotowy:
[0
< B ©
=

489

393




KOMPONENTY MASZYNY:

Panel sterowania

N

Dzwignia podnoszaca

Opcjonalnie —
naped osprzetu

Ostona
bezpie-
czen-
stwa

Gtowica
miksera

Misa

Regulowane nogi;
regulacje opisano
na stronie 3

) ] - Po podniesieniu mise nalezy
Mise nalezy docisna¢ umiesci¢ pod mocowaniem misy
do ramion misy.



¥ ATWOoSC uZYTKOWANIA KODIAK:

Model KODIAK zaprojektowano we wspétpracy z personelem kuchni i piekarni, co przetozyto sie na szereg korzysci dla
uzytkownika:

Maszyna

Moze by¢ podtgczana do pradu przez uzytkownika (napigcie standardowe)

Jest wykonana ze stali nierdzewnej

Ma stopy z regulowang wysokoscig, aby zapewnic¢ stabilnos¢ nawet na pochytej powierzchni

Jest tatwa do czyszczenia, z duzymi powierzchniami i zdejmowang ostong bezpieczenstwa, ktérg mozna my¢ w zmywarce

Panel sterowania w potgczeniu z duzg $rednicg misy zapewnia dobrg widocznos¢ zawartosci misy.

Panel sterowania:

Panel sterowania jest prosty i intuicyjny w obstudze, z duzymi przyciskami.

Panel mozna fatwo czyscic¢ wilgotng Scierka.

Ma tez wbudowana funkcje licznika czasu z wyswietlaczem, co umozliwia wy$wietlanie liczby godzin pracy.
Misa:

Misa nie jest bardzo gteboka, ale ma duzg srednice, dzieki czemu tatwiej jest zobaczy¢ zawartos¢ podczas pracy.

Ostona bezpieczenstwa:

jednoelementowa ostona bezpieczenstwa jest wykonana z przezroczystego plastiku. Ostona jest tatwa do zdjecia
i wyczyszczenia.

90° przez krétki okres.

om0

Ostone mozna my¢é w zmywarce w temperaturze do 60° i wytrzymuje do]

Ostona jest wykonana ze specjalnego materiatu odpornego na
uderzenia, ktory wytrzymuje codzienne zastosowanie w kuchni
komercyjne;.

Ostona bezpieczenstwa jest utrzymywana przez magnesy.

Nie ma mozliwosci podigczenia ostony w nieprawidtowy sposob.

Strzatki informuja o sile
potrzebnej do zdjecia ostony: Luis==="



MAKS. POJEMNOSC MASZYNY:

Pojemnos¢ na mieszanie| Narzedzie
Biatko Mieszadto 11
Bita $mietana Mieszadto 2,51
Majonez * Mieszadto 81
Masto ziotowe Bijak 5 kg
Puree ziemniaczane * mi?sj::cljlo 3,5 kg
ICiasto chlebowe (50% AR) ** Hak 5 kg
Ciasto chlebowe (60% AR) Hak 6 kg
Ciasto ciabatta * (70% AR) Hak 5,5 kg
Muffiny * Bijak 6,5 kg
Spad ciasta warstwowego | Mieszadio | 2,5 kg
Mieszanka pulpetow * Bijak 7 kg
Lukier Bijak 5,8 kg
Paczek (50% AR) Hak 6 kg
WYPOSAZENIE:

Nastepujace wyposazenie standardowe:
Misa

Hak, mieszadto, bijak i skrobak ze standardowym
ostrzem

Akcesoria opcjonalne:

Ostrze skrobaka do produktéw wymagajgcych
wysokiej temperatury (PTFE)

Wieszak na narzedzia

PRAWIDLOWE ZASTOSOWANIE
NARZEDZI.

Zalecane uzycie narzedzia:

Mieszadto Bijak Hak
Smietana Mieszanka ciasta | Ciasto chlebowe
Biatka Krem Chleb zytni
Majonez Mieszanka wafli itd.

itd. Farsz
itd.

( Mieszadto nie powinno uderzaé w zadne twarde\

przedmioty, np. krawedzie misy. Spowoduje
to skrécenie okresu eksploatacji narzedzia ze
wzgledu na coraz wiekszg deformacje.

Aby zrobi¢ puree ziemniaczane, nalezy uzy¢
bijaka, a nastepnie standardowego mieszadta.

AR = wspoétczynnik wchianiania
(ciecz w % frakgciji statej)

Obliczenie AR

1 kg frakcji statej i 0,6 kg cieczy:

0.6 x 100
1

AR = = 60%

Obliczenie frakcji statej i cieczy

6 kg ciasta, 60% AR
(tabela, maksymalna pojemnosc)

Frakcja stata = maks. pojemno$c
x 100
AR + 100

- 6ng100 - 3,75kg
60 + 100

Ciecz=6 kg - 3,75 kg = 2,25 kg

NAPED OSPRZETU:

S J

maszyne mozna mocowac z napedem osprzetu, do
ktérego mozna podtgczy¢ akcesoria opcjonalne takie jak
maszynki do miesa i krajalnice do warzyw.

Wiecej informacji o montazu i stosowanie akcesoriow
opcjonalnych podano w instrukcji dostarczonej

z akcesoriami.

Maszyne nalezy wytgczy¢, kiedy akcesoria sg
zamocowane w napedzie osprzetu.



UZYTKOWANIE MASZYNY:

Skrocenie czasu

Zmniejszenie
predkosci

Wyltacznik
awaryjny

Przed uruchomieniem maszyny:

Wiozy¢ zagdane narzedzie w mise i umiesci¢ ja w ramionach.
Obréci¢ narzedzie i zablokowa¢ w mocowaniu bagnetowym.
Zatozy¢ ostone bezpieczenstwa.

Podnies¢ mise przy pomocy dzwigni podnoszgce;.

Mikser jest teraz gotowy do uruchomienia.

Istnieje mozliwos¢ ustawienia czasu pracy i predkosci przed
uruchomieniem maszyny; patrz nastepny rozdziat:

Uruchamianie maszyny:

Nacisngc¢ . aby uruchomi¢ mikser.

Nacisngc¢ obok ‘ aby zwiekszy¢ predkosc.
Nacisngc¢ = obok ‘ aby zmniejszy¢ predkosc.

Predkos¢ jest widoczna jako liczba na skali

12345678.
Wyswietlacz 12345@7 przedstawia najmniejszg

predkos¢, ok. 72 obr./min.

Wyswietlacz 12345678 przedstawia najwiekszg
predkosé, ok. 450 obr./min.

Jezeli potrzebna jest konkretna predkos$¢ uruchomienia,
nalezy ustawi¢ predkosc¢, a nastepnie uruchomic¢ mikser
przez nacisniecie .

Wyswietlanie czasu pracy — funkcja licznika czasu:

Wybrac¢ czas pracy dla miksera, naciskajgc obok 0
Czas pracy wyswietla sie w minutach i sekundach w polu

licznika czasu miedzy = a .

Dostepne sg czasy pracy do 90 minut.

Licznik czasu (pole
licznika czasu)

Wydtuzenie
czasu

Zwiekszenie
predkosci

Wskaznik
predkosci
Start

Stop

Kiedy mikser pracuje, czas pracy nie zostanie zresetowany,
jezeli zostanie nacisniety raz; nacisniecie
ponownie spowoduje zresetowanie.

Jezeli nie wybrano czasu pracy, na wyswietlaczu pojawi sie
czas, jaki uptyngt od momentu uruchomienia miksera.

Jezeli czas ustawiony na liczniku czasu uptynie w trakcie
pracy miksera, mikser zatrzyma sie i stychac bedzie
dzwiek.

Kontrola sktadnikéw podczas uzytkowania:

jezeli mikser musi zosta¢ zatrzymany tymczasowo bez
oddziatywania na czas pracy, nalezy nacisng¢ . Mikser
zwolni, a nastepnie zatrzyma sie. Czas pracy réwniez sie
zatrzyma.

Mozna teraz opusci¢ mise i sprawdzi¢ sktadniki.

Podnies¢ mise i nacisng¢ . mikser uruchomi sie i czas
pracy zostanie wznowiony.

Zatrzymywanie maszyny:

Zatrzymywanie maszyny:

* Nacisngc¢ . Czas pracy nie zresetowany.

* Nacisng¢ . dwukrotnie. Reset czasu pracy.
Uruchomi¢ ponownie, naciskajgc .

Uruchomi sie z najmniejsza predkoscia.

Wytacznik awaryjny: uzywac tylko w sytuacjach
awaryjnych i do wyfgczania zasilania miksera
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CzZYSZCZENIE:

-~

A

Maszyne moze czysci¢ tylko przeszkolony personel w wieku powyzej 14 lat.

Zawsze przed czyszczeniem nalezy odigczy¢ maszyne, aby nie dopusci¢ do zagrozen elektrycznych
i przypadkowego rozruchu maszyny.

Maszyne nalezy czysci¢ codziennie po uzyciu.
Usung¢ narzedzia, mise oraz przednie i tylne ostony.

Nalezy przetrze¢ miekkg szczotkg i czystg wodg. Mydta sodowe nalezy stosowac ostroznie, poniewaz niszczg
one smary w maszynie.

Maszyny nigdy nie mozna polewa¢ przewodem elastycznym.
Mise, narzedzia i ostony mozna my¢ w zmywarce.

Plastikowe ostony bezpieczenstwa mogg zosta¢ uszkodzone, jezeli bedg narazone na wysokie temperatury
przez dtuzszy czas
(maksymalna temperatura ogdélna 60°C, maksymalna ptukania 90°C, przez maksymalnie 30 sekund).

NAPRAWA | KONSERWACJA

Naprawy i czynnosci konserwacyjne moze wykonywac tylko wykwalifikowany i przeszkolony personel.

Pokrywe miksera mozna zdejmowac tylko wtedy, gdy kabel zasilania elektrycznego zostat odtgczony.

SMAROWANIE

Smarowanie jest wymagane wylgcznie podczas naprawy:
Gtowica miksera: koto zebate, tozyska igietkowe i przektadnie wewnetrzng smarowac srodkiem Molykote G-1502 FM.

Naped osprzetu (jesli dostarczono): koto zebate smarowa¢ srodkiem Renolit GreaseWay LiCa 80.

Nie uzywac zadnych innych typéw smaru niz wskazano.

Wszystkie czesci ruchome nalezgce do mechanizmu podnoszgcego misy dziatajg w bezobstugowych tozyskach i dlatego nie
powinny by¢ smarowane.
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KONSERWACJA SYSTEMOWA!:

»Czyszczenie”

instrukcji w rozdziale
~Czyszczenie”

Czesc Dziatanie Czestotliwos¢ Uwaga
Ostona Sprawdzi¢ bezpieczenstwo ostony Regularnie A Jezeli narzedzie
bezpieczenstwa bezpieczenstwa: czy narzedzie nie przestaje si¢
przestaje sie obraca¢, gdy ostona nie obracaé niezwltocznie
jest prawidtowo zamocowana? po nieprawidtowym
zamocowaniu ostony
bezpieczenstwa, nie wolno
uzywaé¢ maszyny.
Wezwac inzyniera
Wylacznik awaryjny | Sprawdzanie wytgcznika Regularnie A Jezeli narzedzie nie
awaryjnego: czy narzedzie przestaje przestaje obracac sie
sie obracac po aktywowaniu niezwlocznie po aktywowaniu
wytgcznika awaryjnego? wyltacznika awaryjnego, nie
wolno uzywa¢ maszyny.
Wezwac inzyniera
Naped osprzetu Zaslepka gumowa do zastoniecia Codziennie AZaélepka gumowa musi
otworu napedu osprzetu powinna zastaniaé otwdr w napedzie
znajdowac sie na maszynie osprzetu, kiedy nie jest on
w nienagannym stanie. uzywany.
Czyszczenie Przestrzegac instrukcji w rozdziale Przestrzegac¢

PRZYKLAD POLACZEN ELEKTRYCZNYCH:

Lokalne zasilanie 50/60 Hz. Tabliczka znamionowa
Zasilanie Z neu- Uzie- | Napiecie | Fazy | Uzyé Uzyé Uwagi
elektryczne: tralnym | mienie neutral- | uzie-
fazy x napiecie nego mienia
1x220-240V Neutralny tak 230 V 1 tak tak Nalezy pamieta¢, ze maszyny
2 lub 3 x 220-240 V - tak 230V 2 - tak nie wolno podigczac bez
2 lub 3 x 380—415 V | Neutralny |  tak 230V 1 tak tak uziemienia, poniewaz moze to
2 lub 3 x 380-480 V - tak |380-480V | 2 - tak e eE A i e

przez usuniecie roztadowania
do ziemi i by¢ niebezpieczne dla

uzytkownika.

Ze wzgledow
funkcjonalnych
i bezpieczenstwa
maszyna musi by¢
podtaczona do ziemi.




PRZECIAZENIE:
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PROCEDURA W PRZYPADKU

A Zawsze unikaC przecigzania maszyny.

Przecigzenie powoduje zatrzymanie maszyny przez
przetwornik czestotliwosci. W polu licznika czasu pojawia

PRZECIAZENIA:

Sprawdzi¢ kod btedu ponizej i skorzysta¢ z zalecanego
rozwigzania.

Po zakonczeniu usunaé kod btedu, naciskajgc .

Maszyne mozna teraz uruchomi¢ ponownie przez
nacisniecie .

KobDY BLEDOW | MOZLIWE ROZWIAZANIA: W PRZYPADKU NIEKTORYCH BLEDOW

UKLAD STEROWANIA WSKAZE KOD BLEDU NA WYSWIETLACZU:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Rozwigzanie:

Uzytkownik nacisnat . bez podniesienia misy na wysokosc¢ robocza.
podnies¢ mise na wysokos¢ robocza.

Uzytkownik nacisnat . bez zamocowania ostony bezpieczenstwa.
zatozy¢ ostone bezpieczenstwa.

Czujnik termiczny w silniku jest przegrzany.

btad zniknie, jezeli temperatura spadnie do akceptowalnego poziomu.

Zatrzymac mikser i zmniejszy¢ liczbe sktadnikdw w misie. Po ponownym uruchomieniu nalezy wybra¢
mniejszg predkosc.

Jest btgd w komunikacji miedzy panelem sterowania a przetwornikiem czestotliwosci.
wezwac inzyniera.

Btad w przetworniku czestotliwosci.

wezwac inzyniera.

Czujnik termiczny w przetworniku czestotliwosci spowodowat odciecie.
btad zniknie, jezeli temperatura spadnie do akceptowalnego poziomu.
Okresowo niskie napigcie zasilania elektrycznego.

specjalista musi sprawdzi¢ zasilanie elektryczne miksera.

Okresowo wysokie napiecie zasilania elektrycznego.

specjalista musi sprawdzi¢ zasilanie elektryczne miksera.

Mikser jest przecigzony — ciggle przez 50 sekund.

zmniejszy¢ ilos¢ w misie; ewentualnie konieczne moze by¢ podzielenie produktu na mniejsze czesci lub
rozrzedzenie przed ponownym uruchomieniem maszyny. Przy ponownym uruchomieniu nalezy wybraé
mniejszg predkosc, jezeli przyczyng problemu byta predkos¢

Kod btedu jest usuwany przez nacisnigcie .
Mikser jest przecigzony — chwilowo (przecigzenie 8 razy w ciggu 20 sekund)

zmniejszy¢ ilos¢ w misie; ewentualnie konieczne moze by¢ podzielenie produktu na mniejsze czesci lub
rozrzedzenie przed ponownym uruchomieniem maszyny. Przy ponownym uruchomieniu nalezy wybra¢
mniejszg predkosc, jezeli przyczyng problemu byta predkos$c.

Kod btedu jest usuwany przez nacisniecie .
Blokada.
usungc¢ przedmiot, ktéry spowodowat blokade.

Kod bfedu jest usuwany przez nacisniecie .

-, - i - moze sie réwniez pojawi¢ podczas korzystania z napedu osprzetu.
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ODCZYT DANYCH MASZYNY:

Nacisng¢ przycisk Stop przez 5 s. Dane maszyny bedag wyswietlane jako tekst zmienny na wyswietlaczu. Jest pie¢

odczytéw odpowiadajgcych pieciu zestawom danych opisanych ponizej:

» Zestaw danych 1: wskazuje wersje oprogramowania sprzetowego, wyswietlang jako ,F” plus trzy dane - =
wersja oprogramowania sprzetowego 3.

* Zestaw danych 2: wskazuje czas pracy maszyny, wyswietlany jako ,t” plus trzy dane wskazujgce liczbe cykli
10-minutowych, np. -= 2 x 10 min lub 20 min.

» Zestaw danych 3: wyswietla cztery dane, wskazujgce liczbe minut, przez jakg trwat aktualny cykl, np. - =
1234 min To znaczy, ze jezeli wyswietla sie , @ zanim - maszyna pracowata przez 20 min +
1234 min lub przez taczny czas pracy 21 2 min.

» Zestaw danych 4: wskazuje, ile razy maszyna zostata odtgczona od zasilania elektrycznego (wtyk wyciagniety
z maszyny / odciecie zasilania / wytgczenie) i ponownie uruchomiona, wyswietlenie jako ,r” plus trzy dane, wskazujgce
liczbe ponownych uruchomien, np. - =2 x 9999 ponownych uruchomien lub 19 998 ponownych uruchomien.

e Zestaw danych 5: wyswietla cztery dane wskazujgce liczbe ponownych uruchomien, jakie nastgpity w biezgcym
cyklu, np.- = 1234 razy. Inaczej méwigc, jezeli wyswietla sie - plus - , maszyna byta
uruchamiana ponowni tgcznie 19 998 + 1234 razy lub 21 232 razy.

ODCZYT DZIENNIKA BLEDOW:

Istnieje mozliwos¢ wyswietlenia dziennika btedéw, jakie wystagpity:
* Nacisng¢ wytacznik awaryjny oraz obok _‘
* Na wyswietlaczu najpierw pojawia sie ostatni btgd.

* Aby przewing¢ przez te btedy do tytu, nalezy nacisngc obok ‘; aby przewing¢ do przodu, nalezy nacisng¢
= obok ‘
*  Mozna wyswietli¢ osiem ostatnich bteddw.

+  Dezaktywowac wytgcznik awaryjny, aby anulowaé¢ wyswietlanie



14

110-230 V

SCHEMAT OBWODOWY
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Innehall i 6rsikran om maskinens 6verensstimmelse, (Maskindirektivet 2006/42/EG, bilaga 2, A) SV
Contenuto della dichiarazione di conformita per macchine, (Direttiva 2006/42/CE, Allegato Il, parte A) IT
Sisukord masina vastavusdeklaratsioon , (Masinadirektiiv 2006/42/EU, lisa II, punkt A) ET
Tresé Deklaracja zgodnosci dla maszyn (Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE, Zatacznik Il, pkt A) PL
Sisdltd vaatimustenmukaisuusvakuutus koneesta (Konedirektiivi 2006/42/EY, Liite Il A) Fl
Vsebina izjave o skladnosti strojev, (Direktiva 2006/42/ES, priloga Il, razdelek A) SLO
Tillverkare; Fabbricante; Tootja; Producent; Valmistaja: Proizvajalec Varimixer A/S

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite: Naslov Kirkebjerg Sgpark 6, DK-2605 Brgndby, Denmark
Namn och adress till den person som dr behorig att stdlla samman den tekniska dokumentationen:

Nome e indirizzo della persona autorizzata a costituire il fascicolo tecnico

Tehnilise kausta volitatud koostaja nimi ja aadress

Imie i nazwisko oraz adres osoby upowaznionej do przygotowania dokumentacji technicznej

Henkilon nimi ja osoite, joka on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston

Ime in naslov osebe, pooblas¢ene za sestavo tehni¢ne dokumentacije

Namn; Nome e cognome; Nimi; Imie i nazwisko; Nimi; Ime: Kim Jensen

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite; Naslov: Kirkebjerg Sgpark 6, DK-2605 Brgndby, Denmark
Ort och datum; Luogo e data; Koht, kuupdev; Miejscowos¢, data; Paikka, aika; Kraj, datum : Brgndby, 14-03-2018

Forsakrar harmed att denna blandningsmaskin

Con la presente si dichiara che questo mixer planetaria
Deklareerime kaesolevaga, et Planetaarmikseri
Niniejszym oswiadczamy, ze mikser planetarny
vakuuttaa, ettd tama mikseri tyyppi

S tem dokumentom izjavljamo, da je ta mesalnik

e  Overensstimmer med tilldimpliga bestimmelser i maskindirektivet (2006/42/EG)
& conforme alle disposizioni della Direttiva Macchine (Direttiva 2006/42/CE)
vastab kehtivatele masinadirektiivi (2006/42/EU) nduetele
spetnia wymagania odpowiednich przepiséw dyrektywy maszynowej (2006/42/WE)
on konedirektiivin (2006/42/EY) asiaankuuluvien sddnndsten mukainen
v skladu z dolo¢bami Direktive o strojih ES (Direktiva 2006/42/ES)

e  Overensstimmer med bestdmmelser i féljande andra EG-direktiv
e conforme alle disposizioni delle seguenti altre direttive CE
vastab jargmiste EU direktiivide nduetele
spetnia wymagania przepiséw innych dyrektyw WE
on seuraavien muiden EY-direktiivien sddnndsten mukainen
in v skladu z dolocili naslednjih dodatnih direktiv ES

2014/30/EU; 1935/2004 ; 10/2011; 2023/2006 ; RoHS 2011/65/EU ; 822/2013 (DK only)

Vi forsdkrar dessutom att

e che

Lisaks tlaltoodule deklareerime, et
Ponadto o$wiadczamy, ze

ja lisaksi vakuuttaa, etta

in da

e foljande (delar/paragrafer av) europeiska harmoniserade standarder har anvants
sono state applicate le seguenti (parti/clausole di) norme armonizzate
kasutatud on jargmisi Euroopa harmoniseeritud standardeid (vdi nende osi/ndudeid)
zastosowano nastepujgce czesci/klauzule zharmonizowanych norm europejskich

seuraavia eurooppalaisia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu

veljajo naslednji usklajeni standardi (ali deli/klavzule teh standardov)

EN454:2014 ; EN60204-1:2006; EN12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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Varimixer

Varimixer A/S
Kirkebjerg Separk 6
DK-2605 Brondby

T: +45 4344 2288

E: info@varimixer.com
www.varimixer.com
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