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INFORMACJE OGOLNE:

Te instrukcje nalezy traktowacé jako integralng cze$s¢é maszyny i przechowywacé jg przy maszynie przez caty okres
eksploatacji.

Przed rozruchem maszyny wazne jest doktadne przeczytanie tych instrukcji, w szczegdlnie rozdziatu dotyczgcego
bezpieczenstwa uzytkownika.

Producent moze aktualizowac instrukcje produktu bez aktualizowania tresci niniejszej instrukcji.

Producent nie bedzie ponosit odpowiedzialnosci za btedy wynikajgce z ponizszych przyczyn:

* niedbate, nieprawidtowe lub niepoprawne uzytkowanie maszyny

« zastosowanie niestandardowe (nie do celdw opisanych w instrukcji)

* nieprawidtowa instalacja

* nieprawidtowe zasilanie elektryczne do maszyny

* nieprzestrzeganie instrukcji konserwacji

» modyfikacje maszyny

» czesci zamienne i akcesoria, ktére nie sg oryginalne lub przystosowane do tego modelu

* niezgodnos$¢ z zaleceniami w tej instrukcji, w przypadku btedéw maszyny nalezy skontaktowac sie z dostawca.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z naduzy¢, przecigzen lub nieprzestrzegania przez uzytkownika
instrukcji konserwaciji.

ROZPAKOWYWANIE:
Maszyne nalezy rozpakowywac i utylizowa¢ opakowanie zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w danym kraju.
Przed zdjeciem maszyny z palety nalezy sprawdzi¢, czy w maszynie sg wszystkie
czesci:
« ostona bezpieczenstwa, zsuwnia napetniania, misa.
* nasmarowac pistolet i gumowe stopy, elementy dystansowe regulacji wysokosci

* wozek misy, mieszadto, bijak, hak i skrobak z ostrzem, naped osprzetu, jezeli
wybrano je do zamdwienia.

Maszyna jest przymocowana do palety za pomocg czterech $rub, aby zdjgé
maszyne z palety nalezy odkrecic¢ 4 nakretki za pomocg dostarczonego narzedzia
i wybi¢ Sruby.




BEZPIECZENSTWO:

Maszyna moze by¢ uzywana, czyszczona i konserwowana
wytgcznie przez przeszkolony personel w wieku powyzej
14 lat. Zawsze nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw
prawa i regulacji, ze szczegélnym uwzglednieniem wieku
operatora, stanu fizycznego i mentalnego.

Staty poziom hatasu na stanowisku pracy operatora jest
nizszy niz 70 dB (A)

Mikser jest skonstruowany do zastosowania komercyjnego
w kuchniach, punktach gastronomicznych i piekarniach.

Maszyny nie wolno uzywac¢ w atmosferze wybuchowe;.

Mikser moze by¢ uzytkowany tylko tak jak podano w tej
instrukciji.

INSTALACJA MIKSERA:

Mikser jest przeznaczony do wytwarzania

produktéw, ktére podczas przetwarzania nie
powodujg reakcji ani nie emitujg substanciji

ewentualnie szkodliwych dla uzytkownika.

Wtozenie palcow do misy przy pracujgcym
mikserze moze powodowac obrazenia ciata.

4 N

Maszyne nalezy ustawia¢ tak, aby zapewni¢ miejsce na
normalne uzytkowanie i konserwacje.

Podtoga pod maszyne i przestrzen roboczg musi by¢
twarda, rowna i wypoziomowana.

Temperatura otoczenia wokdét maszyny nie moze
przekraczac¢ 45°C

Mikser musi by¢ montowany z gumowymi stopami, ktére
neutralizujg drgania i rdzewienie. Jezeli podtoze nie jest
catkowicie réwne, pod stopy miksera mozna wtozy¢
elementy dystansowe.

Mikser jest ustawiany bezposrednio na podtozu. Sruby
fundamentowe w podtozu sg niezbedne tylko w warunkach
specjalnych, np. na statkach.

Podlaczenie do zasilania:
-

Mikser nalezy podtgczac do zasilania przez
wtyk. Wtyk musi mie¢ wymiary dla min. 16 A,
230/400V~, P44

Podczas podtgczania;

1 faza z 0 + uziemieniem, uzy¢ wtyku
3-biegunowego

A\

®

Potaczenie elektryczne musi by¢ wykonane
przez certyfikowanego elektryka

Urzadzenie podnoszace powinno by¢ zawsze
stosowane do przemieszczania maszyny.

A\

Jezeli maszyna jest przemieszczana, powinna
znajdowac sie caty czas w pozycji pionowej.

Maszyny nie wolno ciggng¢ ani podnosi¢ za
uchwyt podnosnika misy ani za rgczke wyboru
predkosci

2 fazy + uziemienie, uzy¢ wtyku 3-biegunowego
3 fazy + uziemienie, uzy¢ wtyku 4-biegunowego
3 fazy z 0 + uziemieniem, uzy¢ wtyku

- J

Skladniki sypkie:
Nie wsypywac do misy z duzej wysokosci.
Worki, np. z mgka, powinny by¢ otwierane od spodu, na
dole misy.
Nie uruchamiac¢ zbyt szybko do maksymalnej predkosci.

L 5-biegunowego )
Przed podtgczeniem miksera do zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i czestotliwos¢ wydrukowane na
etykiecie maszyny sg poprawne w odniesieniu do miejsca
instalacji. Etykieta maszyny znajduje sie w prawym
gornym rogu miksera.

defibrylatorami).

C

Ostrzezenie dla uzytkownikéw z implantami (np. rozrusznikami serca,

Mikser i ostony bezpieczenstwa wyposazone w silne magnesy

Ostona bezpieczenstwa:

Obszary z magnesami

misy

Obszary na mikserze
z magnesami - dla
ostony bezpieczenstwa

Obszary na mikserze i misie
z magnesami - do wykrywania




SPRAWDZANIE KIERUNKU OBROTU GLO-
WICY PLANETARNEJ:
-

A\

Usung¢ narzedzie, jezeli jest zamontowane,
podnie$¢ ramiona misy z misg do zwykiej
pozycji roboczej i uruchomi¢ mikser.
Sprawdzi¢ kierunek obrotu gtowicy
planetarnej: gtowica planetarna musi obracac
sie w kierunku wskazanym na strzatce nad
gtowicg planetarng. Jezeli kierunek obrotu
jest nieprawidtowy, 2 przewody fazowe kabla
potgczeniowego nalezy odwrocié.
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MASA NETTO MASZYNY:

AR30 170 kg
AR40 180 kg
ARG0 275 kg

NAPED OSPRZETU:

B

@
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zu maszynki do mielenia miesa lub krajalnicy
do warzyw nalezy przestrzega¢ nastepujgcych
zasad.

A\

Nalezy uzywac wytgcznie akcesoriow przeznaczo-
nych dla danej maszyny, poniewaz oryginalne ak-
cesoria Varimixer stanowig gwarancje optymalnego
dziatania i bezpieczenstwa.

Nalezy zawsze czytaé i przestrzegaé instrukcji obstugi
narzedzia.

Maszyna ustawiona na najnizszg predkosc.

Podczas wktadania i wyjmowania narzedzi nalezy
odtgczy¢ maszyne od sieci elektrycznej, odigczajgc
kabel zasilajgcy od gniazdka.

Przed rozpoczeciem:

Usungé¢ z maszyny narzedzia mieszajgce, jesli wyste-
puja.
UstawiC pustg miske z pozycji roboczej.

Zamkngac ostone bezpieczenstwa.

W przypadku maszyn z gniazdami do monta- A

4

CzYSZCZENIE:

Maszyne moze czyscic tylko przeszkolony
personel w wieku powyzej 14 lat.

Zawsze przed czyszczeniem nalezy odtgczyé
maszyne, aby nie dopusci¢ do zagrozen
elektrycznych i przypadkowego rozruchu
maszyny.

Maszyny nigdy nie mozna polewaé
przewodem

Plastikowe ostony bezpieczenstwa mogg
zostac uszkodzone, jezeli bedg narazone na
wysokie temperatury przez diuzszy czas
(maksymalna temperatura ogoélna 60°C,
maksymalna ptukania 90°C, przez
maksymalnie 30 sekund).

Aby poméc w przygotowaniu planéw
czyszczenia dostosowanych do potrzeb
klienta, firma Varimixer A/ S przygotowata
szczegotowe instrukcje czyszczenia na
podstawie obowigzujgcych przepisow,
znajduje sie na koncu tej instrukcji, a
najnowszg wersje mozna znalez¢ na stronie
varimixer.com




ZDEJMOWANIE OSLON BEZPIECZENSTWA

5

PRACA Z GORACYMI SKLADNIKAMI:

Vs

A

Podczas pracy z gorgcymi sktadnikami
dodawanymi przez otwdr napetniajgcy

w ostonie bezpieczenstwa konieczne jest
korzystanie ze zsuwni napetniajgce;.

Zsuwnia napetniajgca jest wykonana
z silikonu przystosowanego do zywnosci i jest
odporna na gorgce sktadniki do 200°C.

Jezeli zsuwnia napetniajgca nie jest uzywana,
sktadniki dodawane przez otwdr napetniajgcy
w ostonie bezpieczenstwa nie mogg
przekraczac temperatury 60°C.

.
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MAKSYMALNA POJEMNOSC MIKSERA!:
AR30 | AR40 | ARa0r | AR6O | ARsOP ||ARE wspotczynnik wchianiania
(ciecz w % frakgiji statej)
Biatk Mi t | I | I I
iatko ieszadlo | 3,5 6 6 9 9 Obliczenie AR
Bita Smietana Mieszadto 7,51 101 101 151 151
1 kg frakcji statej i 0,6 kg cieczy:
Majonez * Mieszadto 241 321 321 48 | 48|
) » AR = 0.6 x 100 = 60%
Masto ziotowe Bijak 17 kg 25 kg 25 kg 45 kg 45 kg 1
P i i * Bijak / 18 k 23 k 23 k 36 k 36 k
uree ziemniaczane mieszadio 9 9 9 9 9 Obliczenie frakcji statej i cieczy
C'asst;,/cx::bgwe Hak 16kg | 22kg | 32kg | 34kg | 46kg || 22k ciasta, 60% AR
(50%AR) (tabela, maksymalna pojemnos$é
Ciasto chlebowe miksera AR30)
(60%AR) Hak 22 kg 30 kg 34 kg 44 kg 56 kg
; ; * frakcja stala = maks. pojemnosc x 100
Ciasto ciabatta
(70%AR) Hak 22 kg 30 kg 34 kg 40 kg 50 kg AR + 100
Muffiny * Bijak 18 kg 24 kg 24 kg 33 kg 33 kg = 22 kg x 100 = 13,75 kg
Spod ciasta Mieszadto | 7kg | 10kg | 10kg | 15kg | 15kg 60 + 100
warstwowego
- - ~ ciecz =22 kg - 13,75 kg = 8,25 kg
Mieszanka pulpetow * Bijak 25 kg 30 kg 30 kg 45 kg 45 kg
Lukier Bijak 20 kg 29 kg 29 kg 40 kg 40 kg
Paczek (50%AR) Hak 18 kg 25 kg 36 kg 36 kg 54 kg

* Zalecany skrobak

** Zalecane dziatanie z niewielka predkoscia

Lokalne zmiany charakterystyki sktadnikow moga wptywa¢ na wchtanianie wody,
objetos¢, charakterystyke pieczenia itd.




UZYTKOWANIE MIKSERA!:

Przeciagzenie:

Vs

Nie przekracza¢ pojemnosci maszyny - patrz
tabela na str. 5.

Nie stosowac zbyt duzej predkosci, patrz
zalecane predkosci na str. 7.

Stosowac prawidiowe narzedzia.

Duze kawatki ttuszczu lub schtodzonych
sktadnikdéw nalezy pocig¢ na mate czesci
przed wtozeniem do misy.

A

Przecigzenie przez dtuzszy czas spowoduje
przerwanie pracy miksera. zostanie
zapisany na wyswietlaczu miksera. Po krétkim
czasie wyswietlacz wréci do zwyktego trybu

A

L i bedzie mozna ponownie uruchomi¢ mikser.

Wybér predkosci:
-

A

With product in the bowl, the mixer must only A
be started, when the speed selector is set to
the lowest speed.

Predkos¢ zmienia¢ tylko wtedy, gdy mikser
pracuje.

Przed zatrzymaniem miksera ustawi¢ dzwi-
gnie zmiany predkosci na najnizszg predkosé

L (rys. 4). )

Procedura resetowania dzwigni zmiany predkosci do
najnizszej predkosci, gdy mikser zostanie zatrzymany
przy duzej predkosci.

(Ma zastosowanie, gdy mikser jest zatrzymywany za
pomocag , uptyngt czas mieszania, aktywowany
zostat wytgcznik awaryjny lub ostona bezpieczenstwa
zostata otwarta)

Jesli produkt jest w misie, nalezy wyjaé narzedzie z ba-
gnetu.

Wiozy¢ mise w ramiona.

Zamknac¢ ostone bezpieczenstwa.
Podnies$¢ mise do pozycji roboczej.
Uruchomi¢ mikser.

Ustawi¢ dzwignie zmiany predkosci na najnizszg pred-
kos¢ (rys. 4).

Rys. 2
Mikser z otwarta 4
ostong ( >
bezpieczenstwa, . A
opuszczong misa ® o) N
i zamontowanym == = =
narzedziem. N ®
._-_- == "" ..
L j: L= II.
_—_— ®
{\H — . w
R | Y

Rys. 4 Dzwignia zmiany predkosci

Wytgczy¢ mikser.

Zalecane zastosowania narzedzi:

Mieszadto Bijak Hak
Smietana Ciasto na wypieki | Ciasto chlebowe
Biatka Krem Ciemny chleb
Majonez Ciasto na wafle itp.

itp. Mieso mielone
itp.

Prawidlowe zastosowanie narzedzi:

s

A

stosowac specjalne mieszadto skrzydetkowe
lub mieszadto z cienszymi drutami,
ewentualnie nalezy uzy¢ bijaka i mieszadta.

Mieszadta nie powinny uderza¢ w zadne
twarde przedmioty, np. krawedzie misy.
Spowoduje to skrocenie zywotnosci narzedzia

ze wzgledu na wieksze deformowanie.

. . . - )
Do wytwarzania puree ziemniaczanego nalezy

J




-

N
Wyltaczenie zasilania miksera - nacisnigcie wytacznika awaryjnego
Wiaczenie zasilania miksera - obrét wytacznika awaryjnego zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara )

Licznik czasu [mmss]
Zresetowac licznik czasu =

Licznik czasu [mmss]
- Zresetowac licznik

przez nacisniecie dwoch \l '
przyciskow licznika

czasu jednoczesnie.
Czas wyswietla sie
w minutach i sekundach.

Wylacznik awaryjny
Do zastosowania
tylko w sytuacjach
awaryjnych i do
wylaczania zasilania
miksera

czasu przez nacisnie-

— cie dwoch przyciskow

licznika czasu jedno-
czesnie. Czas wyswietla
sie w minutach i sekun-
dach.

Czas w gore
Czas w dét

Start/Stop (pauza)
Do zastosowania pod-

Przed uruchomieniem miksera:

skfadniki mozna wtozy¢ do misy w dowolnym momencie
przed uruchomieniem miksera.

Wiozy¢ narzedzie do misy.

Wiozy¢ mise w ramiona.

Zamocowac tylng czesc¢ ostony bezpieczenstwa.
Wozig¢ narzedzie i zablokowa¢ w mocowaniu bagnetowym.
Podnies$¢ mise do pozycji robocze;.

o g A~ DN =

Zamocowac przednig czes¢ ostony bezpieczenstwa
UstawiC czas dziatania, jezeli jest potrzebny.

Mikser jest teraz gotowy do uruchomienia.
Uruchamianie miksera:

nacisngc¢ , aby uruchomi¢ mikser.

Obraca¢ dzwignie zmiany predkosci (rys. 4) do tytu, az do
osiggniecia wymaganej predkosci (nalezy mie¢ na uwadze
zalecane predkosci maksymalne podane na stronie 6).
Mikser bedzie dziatat do uptywu czasu ustawionego na
liczniku czasu lub zatrzymania miksera przez uzytkow-
nika.

Przed zatrzymaniem miksera ponownie
ustawié¢ dzwignie zmiany predkosci na naj-
hizszg predkos¢ (rys. 4).

Zatrzymanie miksera bez resetowania licznika czasu
(Pauza)

Jesli konieczne jest dodanie sktadnikow lub sprawdzenie

zawartos$ci misy, mikser mozna zatrzymac bez resetowania
licznika czasu.

* Nacisniecie @ powoduje zatrzymanie miksera
Mozna teraz otworzy¢ ostone bezpieczenstwa i opusci¢
mise.

Aby ponownie uruchomié mikser, nalezy zamkngc¢ osto-
ne bezpieczenstwa i/lub podnie$¢ mise. Mikser mozna

teraz uruchomic przez nacisniecie , licznik czasu
bedzie nadal odliczat w dot.

Resetowanie licznika czasu:

zresetowac licznik czasu przez nacisniecie dwaéch
przyciskéw licznika czasu jednoczesnie.

czas sprawdzania za-
wartosci misy lub prze-
rywania pracy miksera w
inny sposob

Korzystania z wytacznika awaryjnego do zatrzymy-
wania miksera:

A\

Po aktywowaniu wytgcznika awaryjnego lub odcieciu
gtébwnego zasilania do miksera, narzedzie przestanie sie
obracac i licznik czasu zostanie zresetowany do zera.

Licznik czasu automatycznie powtérzy poprzednie
ustawienie:

kiedy czas pracy uptynie, narzedzie przestanie sie ob-
racac, na liczniku czasu na krotko wyswietli sie [0000],
a nastepnie pojawi sie poprzednio wybrany czas pracy.
Wiecej o liczniku czasu:

ustawienia licznika czasu do 90 minut

Jezeli nie wybrano czasu pracy, na wyswietlaczu pojawi
sie czas, jaki uptyngt od momentu uruchomienia miksera.

ZALECANE PREDKOSCI MAKSYMALNE:

wyltgcznik awaryjny nalezy stosowac tylko w
sytuacjach awaryjnych i do wylgczania zasila-
nia miksera. Nie jest uzywany podczas zwy-
ktego dziatania.

MIN MAX
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KONSTRUKCJA MIKSERA:

Bezpiecznik elektryczny

Regulacja predkosci

Przekaznik silnika /

Przekaznika ochrony silnika Podnoszenie/opuszczanie misy

Wylacznik
bezpieczenstwa do
ostony bezpieczenstwa

Silnik

Wylacznik bezpieczenstwa
do podnosnika misy

Przed naprawg lub regulacjg nalezy wytacznik mikser przez odtgczenie kabla
zasilania.

KONSERWACJA | SMAROWANIE:

Przektadnia regulowana bezstopniowo musi byé¢
smarowana regularnie, tzn. okres smarowania co ok.
60 godzin pracy.

Rys. 5, Smarowanie przektadni regulowanej
bezstopniowo i innych czesci ruchomych:

OBS. Smar specjalny! (Uzywac¢ smarownicy dostarczonej
razem z mikserem). Uruchomi¢ mikser i zwiekszy¢
predkos¢ do ok. 50%. Zatrzymac mikser (uzy¢ wytgcznika
awaryjnego) i otworzy¢ pokrywe na gorze miksera. Na
go6rze kazdego z dwéch watéw zestawu kota pasowego
znajduje sie gniazdo smarowe (rys. 5 punkt 1). Nalezy
smarowac przez gniazda smarowe, az smarownice
bedzie ciezko nacisng¢ lub do momentu, kiedy smar
wydostanie sie miedzy watem a kotami zamachowymi.

Miksera nie wolno uruchamia¢ do momentu
wfozenia Srub utrzymujgcych pokrywe.

Uruchomi¢ mikser i ustawi¢ predko$¢ ponownie na niska.
Zatrzymac mikser i wprowadzi¢ do smarownicy nowy
smar, aby byta gotowa na nastepny raz.

Smarowanie innych czesci ruchomych:
Czesci ruchome ramion misy, wat i pret podnoszacy muszg
by¢ réwniez smarowane olejem. Usung¢ pokrywe tylng
i nasmarowac zaznaczone punkty olejarka. (rys. 5 pkt 2)




Typy smaru:

Smar do watéw zestawu kot pasowych: TOTAL MULTIS
XHV 2. W przypadku naprawy gtowicy planetarnej:
smarowac koto zebate i pas zebaty tylko Srodkiem
CASTROL Molub-Alloy OG 936 SF Heavy. W przypadku
naprawy napedu osprzetu: wprowadzi¢ do napedu
osprzetu 0,35 | Srodka TOTAL CERAN CA.

REGULACJA SPECJALNEGO PASKA
KLINOWEGO.

Odlegtos¢ (X) jest tylko orientacyjna, poniewaz
zalezy od toleranciji specjalnego paska klinowego.

1.

Rozpocza¢ od dociggnigcia paskow klinowych
(%)

Dociggna¢ specjalny pasek klinowy (A) przez
wyjecie jednej lub dwoch podkiadek z (V) do
(T).

Uruchomi¢ mikser i pozostawi¢ pracujgcy,
kiedy nakretka (U) jest dokrecona. Nie
dokreca¢ za mocno.

Na zestawie przedniego kota pasowego
kotek (E) na kotnierzu Varispeed (F) musi
by¢ umieszczony w dolnym widelcu (G),
a na zestawie tylnego kota pasowego poza
widelcem dla napinacza paska (B), (obydwa
muszg by¢ skierowane do tytu).

Tolerancje przenoszenia mogg spowodowac
uderzanie specjalnego paska klinowego (A)
we wtyki zestawow kota pasowego podczas
regulacji predkosci. W takich sytuacjach
nalezy zmniejszy¢ odlegtos¢ (X).

Nastepnie nalezy postepowac zgodnie
z rozdziatem:
»Regulacja predkosci”

REGULACJA PREDKOSCI:

1.

Sruby zatrzymujagce (J) na dzwigni predkoéci nalezy
regulowac¢ tak, aby pomiar (H) wynosit 1-2 mm
na przednim i tylnym kole pasowym, odpowiednio
przy niskiej i wysokiej predkosci. Dokreci¢ nakretki
kontrujgce (K) po prawidtowym wyregulowaniu
predkosci.

Tolerancje przenoszenia mogg spowodowac
uderzanie specjalnego paska klinowego (A) we
wtyki zestawow kota pasowego (Z) podczas regulaciji
predkosci. W takich przypadkach nalezy zmniejszy¢
odlegtos¢ (X), patrz ,,Regulacja specjalnego paska
klinowego” oraz nalezy ponownie wyregulowac
predkosé.

\

AR30
(X)—| AR40/40P
ARG60/60P

292 mm +/- 3 mm.
292 mm +/- 3 mm.
305 mm +/- 3 mm.

LA




REGULACJA MOCOWANIA MISY:

Ramiona misy muszg by¢ podniesione do zwyktej
pozycji roboczej. Poluzowa¢ nakretki kontrujgce (1)
(rys. 6) i wyjg¢ bolce (2). Obrdci¢ sruby (3) do uzyskania
prawidlowego zamocowania misy. Po wykreceniu sruby
z rury przedtuzajgcej mocowanie zostaje zwiekszone.
Rozpoczg¢ od obrdcenia jednej ze Srub o pot obrotu.

Srednice regulacyjng nalezy mierzyé wewnatrz miedzy
ramionami misy:

Srednica regulacyjna: AR30 = 361,8mm
AR40 = 391,3mm
AR60 = 450,4mm

REGULACJA SRODKOWANIA MISY:

Poluzowac¢ nakretki kontrujgce (1) (rys. 6) i wyja¢ bolce
(2). Obrocic¢ sruby (3), az misa znajdzie si¢ na srodku
miksera. Aby nie zmienia¢ mocowania misy, jedna ze Srub
musi zosta¢ wykrecona z rury przedtuzajgcej, a druga
wkrecona w rure przedtuzajgcg. Uzy¢ bijaka ptaskiego
do sprawdzenia, czy misa jest prawidtowo wysrodkowana
i obrécic gtowice planetarng recznie przed podigczeniem
napiecia.

REGULACJA WYSOKOSCI MISY:

Odlegtos¢ (X) jest mierzona od dolnej strony otworu ba-
gnetowego do powierzchni ramion, na ktorej spoczywa
misa (rys. 7a). Ramiona misy unie$¢ do standardowej
pozycji robocze;.

AR30 = 162mm
Wysokos¢ misy (X): AR40 = 162mm
AR60 = 178mm

Opusci¢ ramiona misy na drewniany klocek, aby ich cie-
zar nie stanowit obcigzenia dla systemu podnoszenia.
Poluzowac¢ przeciwnakretke (1), (rys. 7b). Wyja¢ za-
wleczke (2). Wyjaé drazek podnoszacy (3). Sruba pod-
noszgca (4) jest teraz poluzowana i mozna jg wykreci¢
lub wkreci¢ w nakretke podnoszgcg (5), az do osiggniecia
prawidtowej wysokosci ramion misy.

rys. 7a Pomiar wysokosci misy:
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rys. 6 Regulacja mocowania misy i Srodkowania misy

Srednica regulacyjna

rys. 7b Regulacja wysokosci misy:
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LisTA BI’.EDéW: W przypadku innych btedéw

nalezy skontaktowaé sie z dostawca. MoZLIWE ROZWIAZANIE.
Odgtos stukotu z zamknietej cze$ci miksera. Regulacja specjalnego paska klinowego
Mikser zaczyna ,uderzac” podczas zagniatania ciasta Regulacja specjalnego paska klinowego

co normalnie nie powoduje probleméw.

Mikser zmienia predko$¢ samoczynnie. Regulacja specjalnego paska klinowego
Predkos¢ minimalna i maksymalna zmieniajg sie. Regulacja predkosci.

Miska jest zbyt dokrecona lub zbyt poluzowana. Regulacja mocowania misy

Narzedzie uderza w boki misy. Regulacja srodkowania misy

Narzedzie uderza w dno misy. Regulacja wysokosci misy

KoDY BLEDOW:

Jezeli mikser jest przecigzony, silnik zatrzyma sie i na wyswietlaczu pojawi sie - oznaczajgce ,przecigzenie”.

»  Odczekac, az mikser ostygnie.
» Jesli maszyna nie przetgczy sie w tryb normalny, nalezy recznie zresetowac przekaznik.
» Patrz rozdziat ,Reczne resetowanie przekaznika ochrony silnika”, na stronie 12.

Patrz rowniez czesc¢ ,,Rozruch po zatrzymaniu przy duzej predkosci” na stronie 6.

Jezeli w momencie wcisniecia przycisku Start misa maszyny nie znajduje sie w prawidtowym potozeniu, na ekranie
pojawi sie komunikat
*  Umiesci¢ mise w podstawie. Unie$¢ podstawe i mise do prawidtowego potozenia.

Jezeli w momencie wcisniecia przycisku Start ostona bezpieczenstwa nie jest zamknieta lub prawidtowo zatozona, na
ekranie pojawi sie komunikat
» Zamocowac tylng i przednig czes¢ ostony bezpieczenstwa w prawidtowy sposob.

Jezeli po wcisnieciu przycisku Start maszyna wyswietla komunikat - przekaznik uruchamiania nie zostat
prawidtowo aktywowany.

»  Skontaktowac sie z technikiem w celu sprawdzenia przekaznika uruchamiania maszyny.

BEZPIECZNIK ELEKTRYCZNY:

Urzadzenie jest zabezpieczone za pomocg bezpiecznika. Bezpiecz-
nik jest wbudowany w tylng czes¢ panelu sterowania.
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RECZNE RESETOWANIE
PRZEKAZNIKA OCHRONY SILNIKA:

Przekaznik ochrony silnika znajduje sie za panelem ste-
rowania.

Aby uzyskac dostep do przekaznika ochrony silnika:
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

Zdjg¢ gbérng pokrywe.

Odtgczy¢ przewody od panelu sterowania.

Wykreci¢ cztery nakretki mocujgce panel sterowania (AF
8 mm) [AF = wymiar pod klucz].

Zdjgc¢ panel sterowania.

Odkrecic¢ cztery nakretki (AF 8 mm) czarnej skrzyni osto-
nowe;j.

Delikatnie podnies¢ skrzynie ostonowg, poniewaz w jej
wnetrzu znajduje sie przekaznik ochrony silnika.

Zresetowac przekaznik, naciskajgc czerwony przycisk
znajdujgcy sie w gornej czesci przekaznika.

Zmontowa¢ w odwrotnej kolejnosci.

Nacisnaé czerwony przycisk
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Ta strona zostata celowo pozostawiona pusta
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Instrukcja czyszczenia miksera Varimixer AR30, AR40, AR60.

W przypadku wszelkich proceséw czyszczenia zwigzanych z produkcja
zywnosci, nalezy zawsze przeprowadzi¢ ocene ryzyka.

Na podstawie aktualnych przepiséw firma Varimixer A/S" opracowata
ponizszg tabele, ktora stuzy jako pomoc w opracowaniu planow
czyszczenia dostosowanych do potrzeb klienta. Znaczenie czyszczenia
poszczegdlnych stref miksera ilustrujg kolory. *

Czesci miksera sg wykonane gtéwnie ze stali nierdzewnej EN1.4301
(AISI 304). Aby unikna¢ korozji stali, nalezy przestrzega¢ nastepujacych
wytycznych:
e Zawartos$¢ anionow chlorkowych (Cl-) musi wynosi¢ ponizej 50
ppm w temperaturach do 80°C.
¢ Nie nalezy uzywac twardej wetny stalowej ani innych twardych
przedmiotow, ktére mogg porysowac powierzchnie stali.
e Po uzyciu srodkow chemicznych mikser nalezy zawsze optukaé
czystg wodg o jakosci wody pitnej.

Pierscien misy i niektére akcesoria sg wykonane z aluminium:
e Podczas mycia aluminium wartos¢ pH musi zawsze wynosi¢ od
5,0 do 8,0.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zdjgé wszystkie ostony
zabezpieczajgce mikser i akcesoria.

* Strefa niemajaca Strefa Rozprysku Strefa bezposredniego
Q kontaktu z =Umiarkowane Q kontaktu z zywnoscia.
iywnoéciq. "yzka.. = Wysokie I'yZka,
= Niskie ryzyko.

Czyszczenie krok po kroku
Misa. Opréznij mise i optucz jg woda.
W16z mise do zmywarki lub umyj jg recznie miekka gabka lub szczotka.
Uwaga: Pierscien misy jest wykonany z aluminium.

Akcesoria. Usun z akcesoriow resztki jedzenia i optucz je woda.
Uwaga: Nigdy nie uderzaj koncéwka mieszajaca o krawedz misy ani o inne
przedmioty.
Akcesoria nalezy my¢ recznie lub w zmywarce do naczyn. Przed przystgpieniem
do czyszczenia nalezy zawsze zdjg¢ wykonang ze stali nierdzewnej czesc¢ ostrza
skrobaka.
Uwaga: Niektore akcesoria moga by¢ wykonane z aluminium.

Ostony Ostony bezpieczeristwa nalezy myc recznie lub w zmywarce do naczyn.
bezpieczenstwa.
Obudowa bagnetu. Zawsze sprawdzaj, czy na bagnecie, do ktérego przymocowane sg akcesoria,

nie ma resztek jedzenia.
Na bagnet mozna potozy¢ wilgotng $ciereczke lub ggbke, aby usunaé resztki
jedzenia.

Panel przedni. Wytrzyj panel przedni lekko wykrecong sciereczka. Pamietaj o wytgczniku
awaryjnym:

! DS/EN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020 itd.

Wersja: Sierpien 2021 r.
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Mikser/podstawa. Zawsze myj mikser z systemem mocowania misy w pozycji otwartej i
zamkniete;.
Mikser jest sklasyfikowany w stopniu ochrony IP-32. Z tego wzgledu nalezy go
przeciera¢ wytgcznie dobrze wykrecong, wilgotng Sciereczka.
Uwaga: Nigdy nie spryskuj urzagdzenia woda.
Urzadzenie w ulepszonej wersji IP-44 mozna my¢ z uzyciem piany. Sptukiwanie
musi by¢ ograniczone do cienkich strumieni wody, odpowiadajgcych zwyktemu
deszczowi. Woda musi byé jakosci wody pitne;.

System mocowania System mocowania misy nalezy zawsze my¢ w pozycji otwartej i zamknietej.
misy. Umyj system mocowania misy, uzywajgc dobrze wykreconej, wilgotnej
Sciereczki, tak jak do mycia podstawy.
Wysusz rolki uchwytu misy, aby usung¢ z nich wode i $srodki chemiczne uzyte do
czyszczenia.

Ramie podnoszace i Wytrzyj ramie podnosnika i regulator predkosci dobrze wykrecong, wilgotna
regulacja predkosci. Sciereczka.
Przechowywanie. Po oczyszczeniu mise mozna zatozy¢ na mikser. Jesli misa jest

przechowywana razem z mikserem, zaleca sie jej przykrycie.

Uwaga: Aby uniknaé korozji stali, nie nalezy przechowywaé w misie produktow
spozywczych zawierajacych duze stezenie kwasu lub soli.

Dezynfekcja

Dezynfekcja wymaga uzycia silnych srodkéw chemicznych. Zawsze nalezy oceni¢, czy dezynfekcja
miksera bedzie miata jakikolwiek wptyw na bezpieczenstwo zywnosci w produkcie koicowym.
Uwaga: Przed uzyciem nalezy zawsze uzyskac zalecenia od dostawcy/producenta produktéow do
czyszczenia/dezynfekcji.

Jezeli na powierzchni miksera pozostanie woda z mycia i dezynfekcji, stezenie chlorkéw i innych
substancji chemicznych bedzie wyzsze niz podczas procesu czyszczenia.

Po uzyciu srodkéw chemicznych mikser nalezy zawsze optukac i przetrze¢ z uzyciem czystej wody o
jakosci wody pitne;.

Wszystkie utleniajgce chemiczne srodki dezynfekujgce wymagajg sptukania czystg wodg o jakosci wody
pitne;.

Nie majac dostepu do czystej wody o jakosci wody pitnej, mozna stosowac¢ dezynfekcje przy uzyciu
goracej wody, pary wodnej, etanolu IPA i etanolu.

Uwaga: Zawsze nalezy uzyskaé¢ od dostawcy/producenta srodka dezynfekcyjnego pisemna deklaracje,
ze jest on bezpieczny i moze by¢ stosowany bez sptukiwania czystg woda o jakosci wody pitne;j.

Nieprawidtowe stosowanie srodkéw dezynfekcyjnych moze spowodowaé uszkodzenie miksera.

Kwasoodporna stal nierdzewna

W przypadku wytwarzania produktéw silnie kwasnych i/lub o wysokiej zawartosci soli oraz w przypadku
czyszczenia przy uzyciu silnych srodkéw chemicznych zalecamy zakup misy i akcesoriéw wykonanych z
kwasoodpornej stali nierdzewnej EN 1.4401 (AISI 316).

Kwasoodporna stal nierdzewna jest bardziej odporna na korozje i, dla poréwnania, toleruje stezenia
anionéw chlorkowych (CI-) ponizej 50 ppm w temperaturach do 100°C.

Wigcej szczeg6téw na temat czyszczenia mikseréw Varimixer A/S mozna znalezé na naszej stronie internetowej https://varimixer.com/

Wersja: Sierpien 2021 r.
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Indhold af Overensstemmelseserklaering for maskinen, (Maskindirektivet, 2006/42/EC, Bilag II, del A)
Contents of the Declaration of conformity for machinery, (Machinery Directive 2006/42/EC, Annex Il, Part A)
Inhalt der Konformitétserkldrung fiir Maschinen, (Richtlinie 2006/42/EG, Anhang Il, Teil A)

Contenu de la Déclaration de conformité d’une machine, (Directive Machine 2006/42/CE, Annexe Il, partie A)
Inhoud van de verklaring van overeenstemming voor machines, (Richtlijn 2006/42/EC, Bijlage Il, deel A)
Contenido de la declaracién de conformidad sobre maquinas, (Directiva 2006/42/EC, Anexo Il, parte A)

Fabrikant; Manufacturer; Hersteller; Fabricant; Fabrikant; Fabricante: Varimixer A/S

Adresse; Address; Adresse; Adresse; Adres; Direccion: Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Denmark

DK
EN
DE
FR
NL
ES

Navn og adresse pa den person, som er bemyndiget til at udarbejde teknisk dossier

Name and address of the person authorised to compile the technical file

Name und Anschrift der Person, die bevollmachtigt ist, die technischen Unterlagen zusammenzustellen
Nom et adresse de la personne autorisée a constituer le dossier technique

naam en adres van degene die gemachtigd is het technisch dossier samen te stellen

nombre y direccién de la persona facultada para elaborar el expediente técnico

Navn; Name; Name; Nom; Naam; Nombre: Kim Jensen
Adresse; Address; Adresse; Adresse; Adres; Direccion:
Sted, dato; Place, date; Ort, Datum; Lieu, date; Plaats, datum; Place, Fecha: Brgndby, 15-03-202

Erkleerer hermed at denne rgremaskine
Herewith we declare that this planetary mixer
Erklart hiermit, dass diese Riihrmaschine
Déclare que le batteur-mélangeur ci-dessous
Verklaart hiermede dat Menger

Declaramos que el producto batidora

e erioverensstemmelse med relevante bestemmelser i Maskindirektivet (Direktiv 2006/42/EC)
is in conformity with the relevant provisions of the Machinery Directive (2006/42/EC)
konform ist mit den Bestimmungen der EG-Maschinenrichtlinie (Direktiv 2006/42/EG)
Satisfait a I'ensemble des dispositions pertinentes de la Directive Machines (2006/42/CE)
voldoet aan de bepalingen van de Machinerichtlijn (Richtlijn 2006/42/EC)
corresponde a las exigencias basicas de la Directiva sobre Maquinas (Directiva 2006/42/EC)

e erioverensstemmelse med fglgende andre CE-direktiver
is in conformity with the provisions of the following other EC-Directives
konform ist mit den Bestimmungen folgender weiterer EG-Richtlinien
Est conforme aux dispositions des Directives Européennes suivantes
voldoet aan de bepalingen van de volgende andere EG-richtlijnen
esta en conformidad con las exigencias de las siguientes directivas de la CE

2014/30/EU; 1935/2004; 10/2011; 2023/2006; RoHS 2011/65/EU

Endvidere erkleeres det

And furthermore, we declare that
Und dass

Et déclare par ailleurs que

En dat

Ademas declaramos que

e atde fglgende (dele af) harmoniserede standarder, er blevet anvendt
the following (parts/clauses of) European harmonised standards have been used
folgende harmonisierte Normen (oder Teile/Klauseln hieraus) zur Anwendung gelangten
Les (parties/articles des) normes européennes harmonisées suivantes ont été utilisées
de volgende (onderdelen/bepalingen van) geharmoniseerde normen/nationale normen zijn toegepast
las siguientes normas armonizadas y normas nacionales (o partes de ellas) fueron aplicadas

EN 454:2014; EN 60204-1:2018; EN I1SO 12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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Innehall i forsikran om maskinens éverensstimmelse, (Maskindirektivet 2006/42/EG, Bilaga Il, Avsnitt A) SV
Contenuto della dichiarazione di conformita per macchine, (Direttiva 2006/42/CE, Allegato II, parte A) IT

Sisukord masina vastavusdeklaratsioon, (Masinadirektiiv 2006/42/EU, Il lisa A-osa) ET
Tres¢ Deklaracja zgodnosci dla maszyn, (Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE, Zatacznik 11, cze$¢ A) PL
Sisdlt6é vaatimustenmukaisuusvakuutus koneesta, (Konedirektiivi 2006/42/EY, Liite ll, A osa) FI

Vsebina izjave o skladnosti strojev, (Direktiva 2006/42/ES, priloga II, del A) SL
Tillverkare; Fabbricante; Tootja; Producent; Valmistaja: Proizvajalec Varimixer A/S

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite: Naslov Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Denmark

Namn och adress till den person som ar behdrig att stilla samman den tekniska dokumentationen:
Nome e indirizzo della persona autorizzata a costituire il fascicolo tecnico

Tehnilise kausta volitatud koostaja nimi ja aadress

Imie i nazwisko oraz adres osoby upowaznionej do przygotowania dokumentacji technicznej
Henkilon nimi ja osoite, joka on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston

Ime in naslov osebe, pooblascene za sestavo tehni¢ne dokumentacije

Namn; Nome e cognome; Nimi; Imie i nazwisko; Nimi; Ime: Kim Jensen

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite; Naslov: Elementfabri

Ort och datum; Luogo e data; Koht, kuupaev; Miejscowos¢, data; Paikka, aika; Kraj, datum: Brgndby, 15-03-202
Forsdkrar harmed att denna blandningsmaskin

Con la presente si dichiara che questo mixer planetaria

Deklareerime kdesolevaga, et Planetaarmikseri

Niniejszym oswiadczamy, ze mikser planetarny

vakuuttaa, ettd tdma mikseri tyyppi

S tem dokumentom izjavljamo, da je ta mesalnik

e dverensstaimmer med tillampliga bestimmelser i maskindirektivet (2006/42/EG)
is & conforme alle disposizioni della Direttiva Macchine (Direttiva 2006/42/CE)
vastab kehtivatele masinadirektiivi (2006/42/EU) nduetele
spetnia wymagania odpowiednich przepiséw dyrektywy maszynowej (2006/42/WE)
on konedirektiivin (2006/42/EY) asiaankuuluvien sddnndsten mukainen
v skladu z dolo¢bami Direktive o strojih ES (Direktiva 2006/42/ES)

e (Overensstimmer med bestammelser i foljande andra EG-direktiv
e conforme alle disposizioni delle seguenti altre direttive CE
vastab jargmiste EU direktiivide nduetele
spetnia wymagania przepiséw innych dyrektyw WE
on seuraavien muiden EY-direktiivien sddnndsten mukainen
in v skladu z dolo¢ili naslednjih dodatnih direktiv ES

2014/30/EU; 1935/2004; 10/2011; 2023/2006; RoHS 2011/65/EU

Vi forsakrar dessutom att

e che

Lisaks Ulaltoodule deklareerime, et
Ponadto oswiadczamy, ze

ja lisaksi vakuuttaa, etta

inda

e foljande (delar/paragrafer av) europeiska harmoniserade standarder har anvénts
sono state applicate le seguenti (parti/clausole di) norme armonizzate
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EN 454:2014; EN 60204-1:2018; EN I1SO 12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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