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SPIS TRESCI
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INFORMACJE OGOLNE
Te instrukcje nalezy traktowac jako integralng czes¢ maszyny i przechowywac jg przy maszynie
przez caty okres eksploatacji.

Przed rozruchem maszyny wazne jest doktadne przeczytanie tych instrukcji, w szczegdlnie
rozdziatu dotyczgcego bezpieczenstwa uzytkownika.

Producent nie bedzie ponosit odpowiedzialnosci za btedy wynikajgce z ponizszych przyczyn:
* niedbate, nieprawidtowe lub niepoprawne uzytkowanie maszyny
« zastosowanie niestandardowe (nie do celéw opisanych w instrukcji)
* nieprawidtowa instalacja
* nieprawidtowe zasilanie elektryczne do maszyny
* nieprzestrzeganie instrukcji konserwaciji
» modyfikacje maszyny
» czesci zamienne i akcesoria, ktére nie sg oryginalne lub przystosowane do tego modelu.
* niezgodnos$c¢ z zaleceniami w tej instrukgji
W przypadku btedéw maszyny nalezy skontaktowac sie z dostawca.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z naduzy¢, przecigzen lub nieprzestrzegania
przez uzytkownika instrukcji konserwaciji.
ROZPAKOWYWANIE

Maszyne nalezy rozpakowywac i utylizowa¢ opakowanie zgodnie z przepisami obowigzuja-
cymi w danym kraju.

Przed zdjeciem maszyny z palety nalezy sprawdzi¢, czy w maszynie sg wszystkie czesci:
* ostona bezpieczenstwa, zsuwnia napetniajgca, misa.
* gumowe stopy i elementy dystansowe regulacji wysoko$ci.

* wozek misy, mieszadto, bijak, hak, skrobak z ostrzem i naped osprzetu, jezeli wybrano je
do zamowienia.

Maszyna jest montowana na palecie za pomocg czterech Srub. Aby zwolni¢ maszyne z palety,
odkreci¢ 4 nakretki za pomoca dostarczonego narzedzia i odkrecié sruby.




BEZPIECZENSTWO

Mikser moze by¢ uzywany, czyszczony i konserwowany
wytacznie przez przeszkolony personel w wieku powyzej
14 lat. Nalezy zawsze przestrzegac¢ lokalnych przepisow
i regulacji, zwracajgc szczegolng uwage na wiek, stan
fizyczny i psychiczny operatora.

Staty poziom hatasu na stanowisku pracy operatora jest
nizszy niz 70 dB (A).

Mikser jest skonstruowany do zastosowania komercyj-
nego w kuchniach, punktach gastronomicznych i piekar-
niach.

Miksera nie wolno uzywaé¢ w atmosferze wybuchowe;.

Mikser moze by¢ uzytkowany tylko tak jak podano w tej
instrukciji.
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INSTALACJA MIKSERA

Zainstalowa¢ maszyne w taki sposéb, aby zapewni¢ wy-
starczajgcg przestrzen roboczg do normalnego uzytko-
wania i konserwaciji.

Podtoga robocza, na ktérej zainstalowana jest maszyna,
musi by¢ twarda, réowna i wypoziomowana.

Mikser musi byé montowany z gumowymi stopami, aby
wyeliminowaé zaréwno wstrzgsy, jak i rdzewienie. Jeze-
li podtoze nie jest catkowicie rowne, pod stopy miksera
mozna witozy¢ elementy dystansowe, aby zapewni¢ wy-
poziomowanie maszyny.

Maszyna jest ustawiana bezposrednio na podfozu.

MASZYNA MUSI BYC PRZYKRECONA DO PODLOGI
Obcigzenie na noge nie moze przekraczaé

rozrusznikami serca lub
defibrylatorami itp.)

Mikser i ostony bezpie-
czenstwa sg wyposazone

-

\ w silne magnesy. )

Obszar na ostonie bezpieczenstwa z magnesami.

©,

& -

Obszar na maszynie z
magnesami

4 . . . N ERGOG60 2500 N
Mikser jest przeznaczony do wytwarzania ERGO100 3200 N
produktéw, ktére podczas przetwarzania nie ERGO140 4000 N
>3 \ powodujg reakgji ani nie emitujg substangii AR200 4500 N
ewentualnie szkodliwych dla uzytkownika.
Witozenie palcow do misy przy pracujgcym Temperatura otoczenia wokot maszyny nie moze prze-
L mikserze moze powodowac obrazenia ciata. ) kracza¢ 45°C.
- : — ~N Podtaczenie do zasilania
Potaczenie elektryczne musi by¢ wykonane Przed podtgczeniem miksera do zasilania nalezy spraw-
przez certyfikowanego elektryka. dzi¢, czy napiecie podane na etykiecie maszyny jest
A Do przemieszczania miksera nalezy zawsze prawidtowe w odniesieniu do miejsca instalacji. Etykieta
uzywac urzgdzenia podnoszgcego. maszyny znajduje sie w prawym gornym rogu miksera.
Jezeli mikser jest przemieszczany, powinien Mikser jest dostarczany z kablem zasilajgcym o dtugosci
L znajdowac sie caty czas w pozycji pionowej. ) 3m.
( Skiadniki sypkie: | Rozruch
Nie nalezy wsypywaé sktadnikéw sypkich do Maszyna, misa, narzedzia, ostona bezpieczehstwa i
misy z duzej wysokosci. zsuwnia napetniajgca muszg byé czyszczone przed uzy-
f j 5 Worki, np. z maka, powinny byé otwierane od ciem — patrz rozdziat Czyszczenie, strona 6.
sPodu, na dole misy. | ’ N Masa netto maszyny
Nie nalezy zbyt szybko zwieksza¢ predkosci
L do maksymalne;. ) ERGO60 330 kg
ERGO100 450 kg
Ostrzezenie dla uzytkow- ) ERGO140 500 kg
nikéw z implantami (np. AR200 510 kg




BUDOWA MIKSERA

Przetacznik zasilania
Bezpieczne odtgczenie maszyny podczas

czyszczenia, konserwacji i gdy nie jest uzywane.

Port serwisowy USB

Zapewnia szybkie i bezpieczne aktualizacje opro-
gramowania, pobieranie przepisow, historie danych

obcigzenia.

Panel dotykowy VL-5

Objasnienia dotyczgce panelu dotykowego znajdujg

sie na stronie 8.

Wylacznik awaryjny

Przyciski podnoszenia

Nacisng¢ jednoczesnie oba przyciski po lewej/prawej

stronie.

Zdejmowana ostona bezpieczenstwa

Ostona bezpieczenstwa musi by¢é zamknieta, aby narze-

dzie moglo sie obracac.

Misa moze by¢ podnoszona przy otwartej ostonie, ale
narzedzia obracajg sie tylko przy zamknietej ostonie i z

funkcjg obstugi oburecznej.

Podnoszenie misy i funkcja ,,JOG”
Mikser jest wyposazony w funkcje ,JOG”.

Zanim misa osiggnie gorng pozycje, narzedzie zaczy-

na sie obracac, aby zagtebic¢ sie w sktadniki.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa podnosnik misy wymaga

obstugi oburgcz.

Wykrywanie misy za pomoca czujnika bezdotyko-

wego

Bezdotykowy czujnik do wykrywania misy znajduje sie

z tytu ramion misy.

Demontaz ostony bezpieczenstwa

Demontaz ostony bezpieczenstwa pole-
ga na jej otwarciu, a nastepnie podnie-
sieniu z zawiasow. Ostone bezpieczen-
stwa mozna nastepnie praé¢ w pralce.



UZYTKOWANIE MIKSERA
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Przed uruchomieniem miksera:
Zamontowa¢ wymagane narzedzie w wale bagnetu. Umiesci¢ mise w ramionach misy i zamkng¢ ostone bezpieczenstwa.

Aby podnies¢ mise, nalezy jednoczesnie nacisng¢ dwa przyciski podnoszenia, znajdujgce sie po obu stronach gérnej
czesci maszyny, az misa znajdzie sie w gornej pozyciji.

Nieprawidtowe umieszczenie i proba podniesienia powodujg wyswietlenie EE03. Poprawi¢ ustawienie misy, gdy
wyswietlany jest komunikat EEO3

Funkcja ,JOG”: gdy misa znajduje sie w odlegtosci ok. 20 cm od gdrnej pozycji, narzedzie zaczyna obracac sie z niskg
predkoscig. Obrét narzedzia i podniesienie misy zatrzymuje jg w gérnym potozeniu.

Uruchomienie miksera:

Nacisng¢ @ , aby uruchomié mikser. Nacisng¢ [ , aby zwiekszyé predkos$é. Nacisngé [l , aby zmniejszyé predko$é.

Cztery state predkosci:
Najnizsza predkosé
30% predkosci

60% predkosci

@ Predko$é maksymalna

Odczyt czasu pracy:

Po uruchomieniu maszyny, zegar odlicza czas.
Po 5 sekundach cyfry zostang powigkszone.
Po wigczeniu wyswietlacza, powigekszone cyfry znikaja.

Wskazanie czasu pracy:

Po ustawieniu czasu i uruchomieniu maszyny, czas jest odliczany.

Po 5 sekundach cyfry zostang powigkszone.

Czas pracy mozna zwiekszy¢ lub zmniejszyé, naciskajac przycisk [ lub [B.
Zadang operacje mozna wstepnie ustawi¢, naciskajgc cyfre minut lub cyfre sekund.
Zadany czas pracy wprowadzany jest na wy$wietlonej klawiaturze.

Automatyczne opuszczanie misy:

Misa moze zostaé opuszczona automatycznie po wygasnieciu timera.

Dwukrotne naci$niecie przycisku misy powoduje aktywacje (ponowne dwukrotne naci$niecie powoduje dezaktywacje).
Gdy funkcja jest aktywna, przycisk misy miga.

Kontrola sktadnikéw podczas pracy:

Jesli maszyna ma zosta¢ zatrzymana bez zmiany czasu pracy, nacisngé [l}. Maszyna zwalnia, a nastepnie zatrzymuje
sie, podczas gdy czas pracy zatrzymuje sie. Ostona bezpieczenstwa moze byc¢ otwierana/zamykana, a misa opuszczana/
podnoszona bez ustawiania czasu na 0. W razie potrzeby ustawi¢ czas na 0, naciskajgc dwukrotnie przycisk zatrzymania.

Obnizanie misy:
Po wymieszaniu sktadnikéw w misie maszyna zatrzymuije sie po nacisnieciu przycisku [l} . Misa jest opuszczana poprzez
naciéniecie przycisku [iJ. Gdy misa osiggnie dolng pozycje, mozna otworzy¢ ostone bezpieczenstwa.



UZYTKOWANIE MIKSERA

Pozycjonowanie misy
Po umieszczeniu misy w mikserze, ramiona misy muszg
zostaé¢ opuszczone do najnizszej pozycji, misa musi
zosta¢ wsunieta do konca w ramiona, a jesli zostanie
prawidlowo umieszczona, rozlegnie sie krétki sygnat
dzwiekowy.
UWAGA. Misa do ERGO60 i ERGO100 musi by¢
prawidtowo obrocona.
Jesli nie ma sygnatu prawidtowego ustawienia, misa nie
moze zostac podniesiona i . Na wyswietlaczu pojawi sie
EEOQS.

Przeciagzenie:

Nie wolno doprowadzaé do przecigzenia miksera.
Twarde i ciezkie ciasta moga przecigzy¢ mikser.
Przecigzenie zwieksza sie jeszcze bardziej, jesli
predkos¢ mieszadta zostanie zwiekszona powyzej
zalecanej predkosci lub uzyte zostanie niewtasciwe
mieszadto. Wieksze kawalki ttuszczu lub schtodzonych
skfadnikéw nalezy rozgnies¢ przed wtozeniem do misy.

Dtugotrwate przecigzenie spowoduje przerwanie pracy
maszyny.

Na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu.

Procedura w przypadku przecigzenia:

* Nacisng¢ wytgcznik awaryjny

» Otworzy¢ ostone bezpieczehstwa

* Zmniejszy¢ zawartos$¢ misy

» Zamkng¢ ostone bezpieczenstwa i zwolni¢ wytgcznik
awaryjny

Jesli wyltgcznik awaryjny zostat aktywowany podczas
pracy z petng misa, konieczne moze by¢ opuszczenie
misy w celu jej oproznienia:

» Zwolni¢ wylgcznik awaryjny, aby podtgczyé zasilanie
do maszyny.

* Misa jest opuszczana i oprézniana

» Mikser mozna teraz ponownie normalnie obstugiwac

Instrukcje dotyczace zatrzymywania maszyny:

Jesli mikser zostanie zatrzymany przez otwarcie ostony
bezpieczenstwa, dwukrotne naci$niecie przycisku [
spowoduje anulowanie komunikatu o btedzie.

ZSUWNIA NAPELNIAJACA

A

Jezeli skladniki majg by¢ dodawane podczas
pracy maszyny, nalezy uzy¢ dotgczonej zsuw-
ni napetniajgcej, wykonanej ze stali nierdzew-
nej.

CZzYSZCZENIE

-

Mikser powinien by¢ zatrzymywany przez
nacisniecie wylgcznika awaryjnego tylko w
sytuacji awaryjne;j.

A

A

Czyszczenie moze by¢ wykonywane
wytgcznie przez przeszkolony personel, ktéry
musi mie¢ ukonczone 14 lat.

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy
wytgczy¢ przetgcznik zasilania znajdujacy sie
Z tylu maszyny.

Aby poméc w przygotowaniu planéw
czyszczenia dostosowanych do potrzeb
klienta, Varimixer A/S przygotowata, w oparciu
0 obowigzujgce przepisy, szczegdtowe
instrukcje czyszczenia, zawarte na koncu
niniejszej instrukcji, a ich najnowszg wersje
mozna znalez¢ na stronie varimixer.com

N




NMAKSYMALNA POJEMNOSC MIKSERA

Pojemnoscé na mieszanie | Narzedzie 60 | 100 | 140 | 200 ~ - : .
=T AR = wspétczynnik wchianiania
B!f ,a — L 3 o 4 10 (ciecz w % frakciji statej)
ita Smietana

Lukier maslany +[ Miesza- I|: ;421 4212 22 Sg Qbiiczenia AR

. ny dio 1 kg frakcji statej i 0,6 kg cieczy:
Blaty ciasta biszkoptowego Kg 16 26 37 - 0.6 x 100

: AR = = 60%
Majonez L] 24 | 40 | 56 - 1
Puree ziemniaczane Kg 32 o4 76 107 Obliczenie frakcji stalej i ciecz
Ciasta (amerykanski pound cake) Kg 30 55 77 110 91 kg ciasta, 60% AR
Lukier, fondant Bijak Kg | 24 40 56 80 (tabela, maksymalna pojemnosé
Masto ziotowe +0 Kg 18 35 49 70 miksera ERGO140)
Klopsiki migsne/weganskie + Kg | 36 60 84 120 Frakcja staa = -M2ks. pojemnosc
Makarony, Kluski (50%AR) O Kg| 24 | 45 | 63 x 100
Ciasto, pszenne 50%AR O Kg 34 50 70 AR + 100
Ciasto, pszenne 55%AR O Kg 35 58 81 _ 91kgx 100 _ 57
Ciasto, pszenne 60%AR O | Kg | 40 | 65 | 91 “e0+100 9
Ciasto, petnoziarniste 70%AR Kg 36 65 85
Ci =91 kg - 57 kg = 34 ki

Ciasto, chleb zytni O Kg 42 80 112 ec I I I
Ciasto, chleb na zakwasie Kg 36 65 85
Ciasto, bezglutenowe Kg 28 47 66

+ = Zastosowac¢ skrobak, aby uzyskac¢ najlepszy i najbardziej wydajny rezultat
[0 = Zawsze upewnic¢ sie, ze sktadniki majg temperature pokojowa/sg miekkie. W przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia

narzedzi

O = Zalecane dziatanie z niewielkg predkoscig
O = Zalecana srednia predkos¢ pracy

Lokalne zmiany charakterystyki sktadnikdow moga wptywaé na wchianianie wody, objeto$¢, charakterystyke pieczenia itd.

ZALECANE PREDKOSCI MAKSYMALNE

MAX
10 20 30 40 50 60 70 80 90 100%

[
[
[
[
[
|

3

Obr./min
53 155 224
47 137 183
47 137 183

Y

4
Mixer
286 60
257 100
257 140/200

Prawidiowe zastosowanie narzedzi

-

A

Podczas przygotowywania puree R

ziemniaczanego nalezy stosowac specjalne
mieszadto skrzydetkowe lub mieszadto z
cienszymi drutami, ewentualnie nalezy uzyc¢
bijaka i mieszadta.

Mieszadta nie powinny uderzaé¢ w zadne
twarde powierzchnie, np. krawedzie misy.
Skréci to zywotnos¢ narzedzia ze wzgledu na
ryzyko deformacji.

J




PANEL DOTYKOWY

Nacisng¢ cyfry minut i sekund, aby ustawic
czas. Czas jest wyswietlany w duzej ramce
po 5 sekundach dziatania

Skrécenie czasu

Varimixer
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Varimixer

Misa w dot Zmniejszenie
Stukng¢ dwukrotnie, Ppredkosci

opusci¢ mise

— Misa w gore
Nacisng¢ oba przyciski po lewej/
prawej stronie jednoczesnie

Wydtuzenie czasu

Zwigkszenie predkosci

aby automatycznie Wskaznik predkosci

Wartos¢ jest wyswietlana podczas
zmiany obrotow

)6

O/min
o

Przyciski wyboru ulubionego przepisu. —
Widoczne tylko po wybraniu ulubionego przepisu

Skrot do ustawien statej
predkosci

Menu

Stop —
Stuknag¢ dwukrotnie,
aby zresetowac czas

Start

Misa w gore
Nacisng¢ oba przyciski
po lewej/prawej stronie
jednoczesnie
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POCZATEK PRZEPISU

Nacisng¢ E )

Nacisng¢ Przepis.

Nacisng¢, aby wybra¢ zgdany zaprogramowany przepis.
Nacisngé . aby wykonac przepis.

Nacisngé . aby zatrzymac przepis.

* Podczas ponownego uruchamiania wybranego przepisu jego
wykonywanie rozpoczyna sie od wiersza przepisu, w ktérym
zostat zatrzymany

« Jesli ostona bezpieczenstwa zostanie otwarta podczas
wykonywania przepisu, maszyna zatrzyma sie, a na ekranie
zostanie wyswietlony komunikat EE02. Zamkng¢ ostone
bezpieczenstwa

+ Komunikat o btedzie jest resetowany przez dwukrotne naci-

$niecie przycisku .

EDYCJA PRZEPISU

+ Jesli kod PIN jest aktywny, nacisngé EI , a dostep zostanie
otwarty za pomocg kodu PIN 2345

* Nacisng¢ E

* Nacisng¢ E]

* Nacisng¢ przycisk zgdanego numeru przepisu.

*» Dotkna¢ paska tytutu, aby wprowadzi¢ nazwe przepisu.
Dostepne sg dwa wiersze

* Nacisngé . aby wstrzymac proces tworzenia przepisu. Tekst
pauzy mozna wprowadzi¢ w polu pauzy

* Nacisng¢ cyfre wskazujgcg obr./min, aby wprowadzi¢ zadane
obr./min kazdego wiersza przepisu

* Nacisng¢ cyfry minut i sekund, aby wprowadzi¢ zgdany czas
dla kazdego wiersza przepisu

* Dotkna¢ linie tekstu obok kazdego wiersza przepisu, aby wpro-
wadzi¢ zgdany tekst

. jest umieszczona w ostatnim wierszu przepisu w celu au-
tomatycznego opuszczenia misy po zakonczeniu przepisu

- J(04:30][ +]
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ROZPOCZECIE PRZEPISU PO ZAPROGRAMOWANIU
PRZYCISKU ULUBIONE

Nacisna¢ przycisk lub , aby wybra¢ zadany ulubiony
program.

Wybrany przepis pojawi sie na ekranie.

Przepis mozna teraz uruchomi¢, naciskajac przycisk .



PRZEGLAD MENU
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1.0
Ekran operacyjny

2.0
Menu
|
|
3.0 4.0 5.0 6.0 7.0
Przepis Dziennik operacyjny Ustawienia Instrukcja obstugi Alarmy
— - Przepis - Dziennik przepisow - Jezyk - Btedy — maszyna
- Pobieranie/wysyta- - Dziennik maszyny - Zegar - Btedy — przetwornica

nie przez USB

3.1
Przeglad przepiséw

Kod PIN 2345

3.2
Pobieranie/wysytanie
— przepisu przez USB

- Pobieranie danych
operacyjnych na USB

4.1
Dziennik przepiséw

4.2
Dziennik maszyny

- Ustawienia domysine

5.1

Ustawienia domysine

- Kod PIN

- Ustawienia przetwor-
nicy czestotliwosci

Kod PIN 2345

51.1
Kod PIN
I Wigcz/Wytacz

Ustawienia fabryczne (kod PIN)

5.1.2
Ustawienia przetwor-

— nicy czestotliwosci

czestotliwosci (FI).
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1.0 EKRAN OPERACYJNY

* Nacisng¢ przycisk uruchomienia i zatrzymania . / .
Po ponownym uruchomieniu timer kontynuuje prace

» Dwukrotne nacisniecie przycisku . resetuje timer

» Nacisna¢ [ aby opuscic mise

* Stukng¢ dwukrotnie b aby automatycznie opusci¢ mise

* Nacisngé E , aby wyswietli¢ przeglad menu

* Nacisngé (przycisk ulubionych), aby wybra¢ przepis
(przycisk ulubionych musi by¢ aktywny)

2.0 MENU

* Nacisngé E aby wykona¢ zadane dziatanie
- Przepis
- Dziennik operacyjny
- Ustawienia

- Instrukcja obstugi
- Alarmy
* Nacisng¢ n aby powrdci¢ do ekranu operacyjnego
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3.0 PRZEGLAD PRZEPISOW
* Nacisng¢ zadany przepis, aby wykonac¢ operacje

* Nacisng¢ przycisk usuniecia, aby wprowadzi¢ przepis
» Wybierz przycisk ulubionych, a nastepnie zadany przepis,
aby zaprogramowac przycisk ulubionych

*» Nacisng¢ n aby powrdci¢ do menu
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3.1 PRZEPIS

* Nacisng¢ . , aby uruchomié wybrany przepis

* Nacisng¢ . , aby zatrzymac¢ wybrany przepis

» Nacisng¢ , aby opusci¢ mise

* Nacisng¢ n , aby powroci¢ do menu przepisow

* Nacisngé ﬂ , aby uzyskac¢ dostep do programowania przepi-
sow
Kod PIN 2345

* Nacisng¢ wartos¢ lub tekst, ktéry chcesz zmieni¢ lub wprowa-
dzi¢, albo nacisngé @ aby usuna¢ przepis

* Nacisngé , aby zapisa¢ zmiany

» Nacisng¢ przycisk usunigcia, aby wprowadzi¢ nowy przepis

* Nacisngé n , aby powrdci¢ do przegladu

» Szczegotowe instrukcje dotyczace modyfikacji przepisu na

komputerze znajdujg sie na stronie 18 w Menedzerze przepi-
séw Varimixer



PRZEGLAD MENU

USE Load/Save Redpes

3.2 POBIERANIE/ZAPISYWANIE PRZEPISU PRZEZ USB
» Wiozy¢ pustg pamiec¢ flash USB (FAT32) do portu USB z tytu
maszyny, aby pobra¢ lub zapisa¢ przepisy

* Nacisng¢ [Przepis -> USB], aby skopiowac¢ przepisy z miksera
do pamieci flash USB

* Nacisng¢ [USB -> Przepis], aby skopiowac przepisy z pamieci
flash USB do miksera

Opearating Log

Machine Log

‘ -

Insert USE

4.0 DZIENNIK OPERACYJNY

* Nacisng¢ przycisk Dziennik maszyny, aby wyswietli¢ dziennik
operacyjny maszyny

* Nacisng¢ Dziennik przepiséw, aby wyswietli¢ dziennik

przepisow maszyny

» Dane operacyjne sg pobierane na pamiec¢ flash USB poprzez

wilozenie klucza do tylnej czesci maszyny, a nastepnie

nacisniecie przycisku pobierania

* Zielony przycisk USB wskazuje, ze pamie¢ flash USB jest
witozona

* [kona jest wyswietlana dla rozpoczetych i zakonczonych pobran

Recipe log
Recips  Cuaniity [Mon=Sun] Total  Hau. cueTent [A%] '
1

4.1 DZIENNIK PRZEPISOW

Obok kazdego przepisu znajduje sie numer:

* llos¢, liczba uruchomien w okresie od poniedziatku do niedzieli

* Lacznie, liczba uruchomien

* Maksymalny prad, obcigzenie przetwornicy czestotliwosci,
maksymalny odczyt wynosi 180%
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Machine Log

0:00 = ¥F3:59  Hon=5un Month

Mumber of starts

Diperating Hme [Fours]
Mumber of alarms

Humdber of max, motor load
Mumber of ma Irvarter
Max, mator curm [A%]

Mu. mator temp. [*C)]

4.2 DZIENNIK MASZYNY

Poziomo -

» Odczyt danych operacyjnych w wybranym przedziale
czasowym

- 0:00-23:59, dane dla biezgcego dnia

- Poniedziatek-niedziela, dane dla biezgcego tygodnia
- Miesigc, dane dla biezgcego miesigca

- Lacznie, dane od pierwszego uruchomienia maszyny

Pionowo -

* Liczba uruchomien, liczba uruchomien maszyny

 Czas pracy, liczba godzin pracy maszyny

* Liczba alarmoéw, liczba przypadkéw aktywacji alarmu

* Liczba maksymalnych obcigzen silnika, liczba przypadkéw, w
ktorych silnik zostat maksymalnie obcigzony lub przecigzony

* Liczba maks. temp. przetwornicy, liczba przypadkéw, w ktérych
temperatura przetwornicy czestotliwosci byta zbyt wysoka

» Maks. prad silnika, maksymalne obcigzenie przetwornicy
czestotliwosci, maksymalny odczyt wynosi 180%

* Maks. temp. silnika, maksymalna osiggnieta temperatura
silnika

Language

5.0 JEZYK

» Nacisng¢ zadang flage, aby wybrac¢ jezyk

» Nacisng¢ Ustawienia domysine, aby uzyskaé¢ dostep do kodu
PIN, konfiguracji i podstawowych ustawien miksera.

Default Settings

Freguency

convEmer settings

5.1 USTAWIENIA DOMYSLNE

*» Nacisng¢ kod PIN w celu wylgczenia/wtgczenia ochrony ko-
dem PIN podczas zmiany przepiséw — w celu zmiany kodu PIN
nalezy wprowadzi¢ kod: 2345

* Dostep do Ustawien podstawowych wymaga podania fabrycz-
nego kodu PIN.

W Ustawieniach podstawowych mozna skonfigurowaé, np. para-
metry przetwornicy czestotliwosci i ustawienia ekranu.
 Ustawianie godziny i daty. Nacisna¢ czas/date, aby otworzy¢
panel zmiany czasu i daty.
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Operating Instructions and Spare Parts Manual

Error codes
L= il

e, The Frall dhuappears when the emparature Ras deopped. Beduce vobe

Operating Instructions Spare parts manual

6.0 INSTRUKCJA OBSLUGI | 7.0 Alarmy
PODRECZNIK CZESCI ZAMIENNYCH » Kody btedéw maszyny:
» Kod QR, link umozliwiajgcy dostep do zadanej instrukgc;ji. - Btedy dziatania, ktére uniemozliwity uruchomienie maszyny, sa
Alternatywnie, instrukcja jest dostepna na stronie varimixer. rejestrowane w tabeli z opisem kodu i czasem.
com » Kody btedéw przetwornicy czestotliwosci:

- Kody bteddw zgtaszane przez przetwornice czestotliwosci sg
odnotowywane w

tabeli z opisem kodu i czasem.

* Opisy kodow bteddéw oparte na numerach kodéw znajdujg sie
w innych czesciach przewodnika.
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KobY BLEDOW MASZYNY

Mniej niz 100 obr./min i petny moment obrotowy

Opis btedu Dziatanie
EEO01 Uruchomienie nastepuje bez podniesienia misy na wysokos$¢ Podnie$¢ mise na wysokos¢ roboczg
roboczg
EE02 Uruchomienie nastgpuje bez zamontowanej ostony bezpieczen- | Zamontowac i zamkna¢ ostony bezpieczenstwa.
stwa Nacisng¢ dwukrotnie i aby zresetowac alarm
EEO03 | Nie wykryto misy Sprawdzi¢, czy misa jest prawidtowo ustawiona — (mozliwe jest
opuszczenie misy, nawet jesli wySwietlany jest kod btedu).
Jesli/kiedy misa zostanie prawidtowo ustawiona, zostanie catko-
wicie wsunieta w ramiona misy, czujnik zostanie aktywowany i
misa moze zosta¢ podniesiona.
Jesli kontakt miedzy czujnikiem a misg zostanie ponownie
przerwany, wyswietlony zostanie kod btedu.
Podczas pierwszych 5 sekund wyswietlania kodu btedu mozliwe
jest kontynuowanie podnoszenia misy, po czym ruch podno-
szenia zostaje zatrzymany. Misa jest wsuwana z powrotem do
ramion misy, aby przywrdci¢ kontakt miedzy misg a czujnikiem.
Kod btedu znika i mozna ponownie podnie$¢ mise.
EE04 | Czujnik termiczny silnika Przeczyta¢ Kody btedéw dla Fl, aby uzyska¢ szczegdétowy opis
bfedu.
Poczekac¢ z dalszg eksploatacjg do momentu, gdy temperatura
silnika spadnie do poziomu umozliwiajgcego ponowne urucho-
mienie maszyny.
Sprawdzi¢, czy wentylacja zewnetrzna silnika gtéwnego dziata
prawidtowo.
Zmniejszy¢ obcigzenie i/lub temperature otoczenia maszyny.
EE05 | Wylgcznik przecigzeniowy silnika podnosnika Sprawdzi¢, czy sitownik podnoszacy przesunat sie poza prze-
tacznik i uderzyt w staty ogranicznik krancowy.
Odfgczy¢ sitownik podnoszacy od ramion misy. Sprawdzi¢, czy
tarcie miedzy ramionami misy a watem jest prawidtowe.
Sprawdzi¢ sitownik podnoszgcy bez zamontowania go na
ramionach misy.
EE06 Panel sterowania utracit potgczenie z przetwornicag czestotliwo- Wezwac technika.
Sci Przyczyng moze by¢ usterka okablowania, panelu sterowania
lub przetwornicy czestotliwosci.
EEOQ7 Usterka wewnetrznego napedu predkosci Wezwac technika.
Przeczyta¢ Kody btedéw dla Fl, aby uzyskac szczegotowy opis
btedu.
EE08 | Czujnik termiczny w wewnegtrznym napedzie predkosci Przeczyta¢ Kody btedéw dla Fl, aby uzyskac szczegotowy opis
btedu.
Btad zniknie, gdy temperatura spadnie.
Zmniejszy¢ obcigzenie i/lub temperature otoczenia maszyny.
EE09 Zbyt niskie napiecie Napigcie musi zosta¢ sprawdzone przez technika.
Przeczyta¢ Kody btedéw dla Fl, aby uzyska¢ szczegotowy opis
btedu.
EE10 | Okresowo wykrywane jest wysokie napigcie zasilania Przeczyta¢ Kody btedéw dla Fl, aby uzyska¢ szczegdétowy opis
bfedu.
Wezwac technika.
Sprawdzi¢ zasilanie
EE15 Btad synchronizacji oburecznej Wskazowki znajdujg sie w instrukcji obstugi.
Wezwac technika.
Btad przyciskéw podnoszenia misy
OL01 Ciagte przecigzenie Przeczyta¢ Kody btedéw dla Fl, aby uzyskac szczegotowy opis
btedu.
. Procedura w przypadku przecigzenia
OL02 | Okresowe przecigzenie - Nacisna¢ wytacznik awaryjny
» Otworzy¢ ekran zabezpieczen
oL03 Zablokowany * Zmniejszy¢ zawartos$¢ misy

» Zamkng¢ ostone bezpieczenstwa i zwolni¢ wytgcznik awaryj-
ny.

Po kroétkim czasie wyswietlacz powrdci do trybu normalnego i
maszyne bedzie mozna ponownie uruchomic.

DOKUMENTACJA ELEKTRYCZNA
Jesli wymagana jest dokumentacja elektryczna, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca.
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KobYy BLEDOW PRZETWORNICY CZESTOTLIWOSCI

Szczegotowe informacje mozna znalez¢ w instrukcji obstugi NORDAC FLEX ,bu 0200 - en”

Kod HMI Opis btedu Przyczyna Dziatanie
E0010 Nadmierna temperatura falownika Radiator FI jest zbyt gorgcy Sprawdzi¢ wentylator chtodzacy /
zmniejszy¢ obcigzenie miksera
E0011 Nadmierna temperatura wewnetrzna Fl FI1 jest zbyt gorgcy wewnatrz
E0020 Termistor przegrzania silnika Silnik jest zbyt goracy
E0021 Nadmierna temperatura silnika 1%t
E0022 Nadmierna temperatura zewnetrznego
rezystora hamowania
E0030 Ograniczenie nadprgdowe 12t Prad Fl wyzszy niz dopuszczalny Zmniejszy¢ obcigzenia miksera
E0031 Nadmierna temperatura przerywacza 12t | Zbyt wysoki poziom pragdu mierzony w rezystorach Wezwac technika
hamowania
E0032 Prad przetezeniowy IGBT — Prad Fl wyzszy niz dopuszczalny Zmniejszy¢ obcigzenia miksera
monitorowanie 125%
E0033 Szybki prad przetezeniowy IGBT — Prad Fl wyzszy niz dopuszczalny
monitorowanie 150%
E0040 Modut nadpragdowy FI mierzy biezacy poziom wewnetrznie
E0041 Pomiar przetezenia
E0050 Przepigcie UZW Rezystor hamowania moze by¢ uszkodzony
E0051 Przepiecie sieciowe Napiecie zasilania jest zbyt wysokie
E0060 Btfad tadowania Napiegcie zasilania jest zbyt wysokie
E0061 Zbyt niskie napiecie sieciowe
E0070 Bfad fazy sieci Faza zasilania jest uszkodzona
E0080 Utrata parametru — przekroczona FI utracito parametry
maksymalna wartos¢ EEPROM
E0081 Nieprawidtowy typ falownika Btad w EEPROM
E0083 Btgd EEPROM KSE
E0084 Wewnetrzny btgd EEPROM
E0087 Kopia EEPR nie jest taka sama Wezwac technika
E0100 Limit czasu magistrali Btad komunikacji MAGISTRALI
E0102 Opcja limitu czasu magistrali
E0104 Btad poczatkowy — opcja
E0101 Opcja btedu systemu — patrz podrecznik
E0103 Opcja btedu systemu — patrz podrecznik
E0105 Opcja btedu systemu — patrz podrecznik | Btad we/wy
E0106 Opcja btedu systemu — patrz podrecznik
E0107 Opcja btedu systemu — patrz podrecznik
E0109 Brak modutu / P120 Btad w parametrze
EO0110 Btad przetwornika analogowo-cyfrowego | Btad EMC
E0120 Zewnetrzny watchdog Monitorowanie wykryto btad
E0121 Ograniczenie wytgczenia napedu EDrive | Fl przecigzony Zmniejszy¢ obcigzenia miksera
E0122 Ograniczenie wylgczenia generatora
E0123 Ograniczenie momentu obrotowego Przekroczono limit momentu obrotowego/pradu Wezwac technika
E0124 Ograniczenie pradu
E0125 Monitorowanie obcigzenia FI przecigzony Zmniejszy¢ obcigzenia miksera
E0128 Minimalne wejscie analogowe Btad sygnatu Wezwac technika
E0129 Maksymalne wejscie analogowe
E0130 Bfad enkodera
E0131 Btad poslizgu Silnik nie moze osiagna¢ oczekiwanej predkosci
E0132 Monitorowanie wytgczenia
E0160 Btad fazy silnika W silniku brakuje fazy
E0161 Monitorowanie prgdu magnesujgcego Btad napiecia zasilania
E0180 Bfad w bezpiecznej blokadzie Btad impulsu
impulsowania
E0190 Identyfikacja parametréw Sterowanie silnikiem
E0191 Nieprawidtowy obwdd uktadu gwiazda/

trojkat
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Ta strona zostata celowo pozostawio-
na pusta



INSTRUKCJA OBStUGI MENEDZERA PRZE-
PISOW VARIMIXER (VRM)

VRM to narzedzie, kidére umozliwia tworzenie nowych lub edycje
istniejgcych przepiséw na komputerze.

Gotowy przepis jest zapisywany na dysku flash USB, ktéry jest
nastepnie podtgczany do maszyny w celu przestania za pomocg
panelu sterowania na mikserze.

Program VRM mozna pobrac¢ ze strony varimixer.com.

1. Transfer z miksera do pamigci flash USB

W przypadku tworzenia nowego przepisu dla miksera lub ko-
niecznosci dostosowania istniejgcego przepisu, nalezy rozpo-
czg¢ od przeniesienia pliku z przepisem z miksera do pamigci
flash USB.

1.1 Podtgczy¢ pamiec flash USB do gniazda znajdujgcego sie z
tytu maszyny.
1.2 Wybra¢ na panelu sterowania maszyny:
1.2.1 Menu
1.2.2 Przepis
1.2.3 USB (kod PIN 2345)
Przycisk USB na panelu sterowania $wieci si¢ na
zielono)
1.2.4 Przepis -> USB

patrz takze punkt 3.2.

Ochrona kodem PIN moze by¢ wybrana lub odznaczona, patrz
menu 5.1.

K g 4 A g 14 L MM RIS o g g
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e 4
2. Praca z plikiem z przepisem w Menedzerze przepiséw Va-
rimixer (VRM)
2.1 Otworzy¢ plik z przepisem z pamieci flash USB w VRM
2.1.1 Otworzy¢ Menedzer przepiséw Varimixer w programie
Excel, patrz 3 wtgczanie makr
2.1.2 Nacisng¢ przycisk Importuj plik, aby przenies¢ plik z
przepisem z pamieci flash USB do VRM. Nazwa pliku
to 00003_Recipelist
2.1.3 Zaznaczy¢ rozmiar miksera w polu wyboru.
60 lub 100/140
2.1.4 Aby poprawi¢ przestany plik z przepisem, nacisngé¢
Edytuj przepis. Zostanie otwarty interfejs uzytkownika
umozliwiajgcy zmiane krokéw przepisu.
2.1.5 Po zakonczeniu zmiany przepisu, zostanie on przesta-

ny do pamieci flash USB poprzez nacisniecie przycisku
Eksportuj plik

D e = IR

2.2 Edycja przestanego pliku z przepisem.

2.2.1 Edytowanie wiersza przepisu rozpoczyna sie poprzez
dwukrotne kliknigcie wiersza przepisu, ewentualnie
podswietlenie wiersza i naci$niecie przycisku Edytuj.

2.2.2 Inne funkcje edycji mozna odczyta¢ na rysunku 1

2.2.3 Po zakonczeniu edycji nacisng¢ przycisk Zapisz, a
nastepnie Zamknij
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2.2.4 Edytowany plik z przepisem jest teraz gotowy do prze-
niesienia na pamie¢ flash USB

2.3 Przesytanie przepisu z pamieci flash USB do miksera
2.3.1 Po zakonczeniu edyciji pliku z przepisem, przenie$¢
plik do pamieci flash USB, a nastepnie do maszyny
2.3.2 Podtgczy¢ pamiec¢ flash USB do portu USB komputera
2.3.3 Nacisng¢ przycisk Eksportuj plik w VRM. Zaakcepto-
wac nadpisanie istniejgcego pliku. Edytowany plik z
przepisem jest teraz zapisywany w pamieci flash USB
2.3.4 Wtozy¢ pamie¢ flash USB do portu znajdujgcego sie z
tytu miksera.
2.3.5 Wybraé na panelu sterowania miksera:
2.3.5.1 Menu
2.3.5.2 Przepis
2.3.5.3 USB (kod PIN 2345)
Przycisk USB na panelu sterowania $wieci sie
na zielono)
2.3.5.5 Nacisng¢ przepis -> USB dla transferu
2.3.5.6 Potwierdzenie pokazuje, ze plik z przepisem
zostat przestany

Nowe przepisy mozna teraz sprawdzi¢ w przegladzie przepiséw
w maszynie. Patrz Przeglad menu 3.0 w instrukcji obstugi.

3. Wigczy¢ program Excel do pracy z makrami
Program Excel musi by¢ ustawiony na prace z makrami, aby
mozna byto wigczy¢ Menedzer przepiséw Varimixer.

. Plik

. Opcje

. Centrum zaufania

. Ustawienia centrum zaufania

. Ustawienia makro

. Wigczy¢ zaufane projekty VBA

OO WN -

4. Obstuga wiecej niz jednego pliku z przepisem

Menedzer projektu Varimixer moze obstugiwac jeden plik z
przepisem.

Plik ten ma zawsze nazwe 00003_Recipelist.

Jesli potrzebnych jest wiecej plikow z przepisami, rézne pliki z
przepisami o tej samej nazwie (00003_Recipelist) sg zapisywa-
ne w roznych folderach, przy czym poszczegolne foldery maja
rézne nazwy.



INTERFEJS UZYTKOWNIKA
MENEDZERA PRZEPISOW VARIMIXER (VRM)

0 Nr przepisu

Mozna wybra¢ 24 indywidualne programy przepiséw

e Nr kroku
Kazdy przepis moze zawiera¢ do 9 wierszy przepisu

e Aktywny
Pole Aktywny opisuje, czy biezgcy wiersz przepisu jest
uwzgledniony w przepisie za pomocg zielonego haczyka,
czy tez jest odznaczony za pomocg czerwonego krzyzyka

Q Pauza

Zaznaczenie pola Pauza spowoduje aktywacje pauzy po
uruchomieniu wiersza przepisu. Tekst objasniajgcy mozna
wpisa¢ w polu tekstowym Pauza

G Automatyczne opuszczanie misy
Zaznaczenie opcji Automatyczne opuszczanie misy spo-
woduje automatyczne opuszczenie misy po uruchomieniu
wiersza przepisu
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60 |: 58-288 obr./min. 100/140 I: 47-257 obr./min

e Min/sek

Czas pracy dla okreslonego wiersza przepisu jest wprowa-
dzany w minutach i sekundach

Q Tekst kroku przepisu
Tekst jest napisany dla kroku

0 Tekst pauzy przepisu
Tekst jest zapisywany dla pauzy

o Nagtéwek przepisu
Nagtéwek przepisu jest zapisany w 1 lub 2 wierszach

c Wprowadzanie danych
Dane dla kazdego wiersza przepisu sg wprowadzane w
polu roboczym

e Liczba krokow
Wprowadzana jest liczba wierszy w przepisie

G Predkosé narzedzia . m Wpisy sg edytowane/zapisywane/usuwane.
Wprowadzana jest predko$¢ narzedzia. Menedzer przepiséw mozna zamknaé, naciskajgc przycisk
Zamknij
vdvlﬂg» Recipe Manager [Sefected Redipe 1| Step: of 4] .
Recp) |
RecpeMo. | Stepno |Actve | Pause | Auto bowt down | Tool Speed Mn | Sec Step text Pause text ~
1 1 Q@ v v 60 1 0 Wire beater w/scraper -
3 o - ! 95 [ 0 Wire beater w/soraper
s O : : 58 0 0 =
7 (] : : 58 0 0 -
s O | ] 58 0 0 -
2 N < B | :
: 0 ] 58 0 0 -
I x | : : 58 0 0 -
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REGULACJA SRODKOWANIA MISY
Najpierw nalezy znalez¢ aktualne wysrodkowanie misy:

1. Zamontowac bijak i mise, a nastepnie podnies¢ ramio-

na misy do normalnej pozycji robocze;j.

. Wytaczy¢ zasilanie maszyny za pomocg przetacznika

znajdujgcego sie z tylu maszyny.

. Otworzy¢ ostone bezpieczenstwa, recznie obroéci¢ bijak

i zmierzy¢ odlegtos¢ miedzy bijakiem a misa.

Regulacja:

4. Aby uzyskac¢ dostep do pltyty prowadzgcej ramienia
misy (A), zdjg¢ tylng pokrywe.

5. Poluzowa¢ sruby (B) i przesung¢ ptyte prowadzaca ra-
mienia misy w wymaganym kierunku. Ponownie obro-
ci¢ bijak i zmierzy¢ odlegto$¢ miedzy bijakiem a misa.

6. Po wysrodkowaniu misy zamocowac ptyte prowadza-
cg ramienia misy w nowej pozycji i przykrecic tylng
pokrywe.

WYMIANA SILOWNIKA PODNOSZACEGO
Nieobcigzone ramiona misy sg przesuwane do gornej
pozycji.

Ramiona misy sg przesuwane w d6t do odpowiedniego
wspornika odcigzajgcego mniej wiecej w potowie.

f UWAGA DUZY CIEZAR! Przed demontazem

sitownika podnoszgcego nalezy bezpiecznie
roztadowaé ramiona misy.
* Wytgczy¢ zasilanie za pomocg przetgcznika
znajdujgcego sie z tylu maszyny
» Zdemontowac trzy ztgcza przetgcznikéw na sitowniku
podnoszgcym
» Zdemontowac kabel sitownika podnoszgcego

« Sitownik podnoszacy jest demontowany z ramion misy
poprzez usuniecie srub sworzniowych

» Wyciggna¢ sitownik z maszyny
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» Zainstalowaé nowy sitownik, jesli wymieniany jest
dolny wspornik sitownika, uzy¢ Loctite 638 do
zablokowania wspornika

* Wiaczy¢ zasilanie maszyny
» Nastepnie postepowaé zgodnie z sekcjg ,Precyzyjna
regulacja przetgcznikéw sitownika”

WYMIANA PRZEI‘.ACZNIKéW SILOWNIKA
Na sitowniku podnoszgcym znajdujg sie 3 przetgczniki,
ktdre sterujg potozeniem misy. W przypadku wadliwego
przetgcznika nalezy zaznaczy¢ jego pozycje i wymienic
na nowy w tym samym miejscu, zwracajgc uwage na
podtgczenie i okablowanie (rys. 3).

Postepowaé zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby
zapewni¢ prawidtowg pozycje przetgcznika.

Precyzyjna regulacja przetacznikow sitownika

» Sprawdzi¢, czy potozenie stykdéw odpowiada
wymiarom przedstawionym na rys. 3

* Podigczy¢ styki za pomocg odpowiednich kabli

* Regulacja trzech stykéw musi odbywac¢ sie w
nastepujgcej kolejnosci:

1 Regulacja gérnego styku (gérna pozycja misy)

* Przetgcznik musi by¢ ustawiony zgodnie z docelowym
potozeniem (rys. 5)

» Misa jest przesuwana w gére do miejsca, ktore
pasuje do docelowego X, rys. 5

» Gorny przetgcznik jest regulowany w gore, az
zaswieci sie dioda LED na przetgczniku

2 Regulacja przetagcznika podnoszenia

* Patrz rys. 4 na stronie obok.

3 Regulacja przetgcznika sitownika dla ruchu ,JOG”

* Ten przetacznik B, rys. 3, ma decydujgce znaczenie
dla rozpoczecia ruchu JOG maszyny, patrz takze
rozdziat ,Podnoszenie misy i funkcja JOG”, strona 4

* Przetgcznik musi by¢ ustawiony zgodnie z rys. 3 i nie

wymaga dalszej regulacji

4 Regulacja dolnego przetgcznika sitownika

* Ten styk C, rys. 3, okresla dolng pozycje misy

* Przetgcznik musi by¢ ustawiony zgodnie z pomiarem
narys. 3

* Misa jest przesuwana w dét do pozycji
odpowiadajgcej pomiarowi Y, rys. 5

* Dolny przetacznik sitownika jest regulowany w dot, az
zaswieci sie dioda LED na przetgczniku
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Rys. 3 Lokalizacja przetacznikéw sitownika Rys. 4 Regulacja przetacznika podnoszenia

.= [ 1 I
G s F 1
=l P ___
— L | 40
11
1A
ERGO60: A= 45 mm
= 240 mm ERGO60, ERGO100: A= 38 mm
C= 530 mm ERGO140, AR200: A =28 mm
@ , 2
ERGO100: = 70 mm
= 260 mm
C= 640 mm
ERGO140: = 25 mm
= 210 mm
C= 643 mm
AR200: A= 100 mm
B= 250 mm
C= 505mm
C
Rys. 5 Pomiar wysokosci misy
X = gobrna pozycja
Y = dolna pozycja
Odlegtos¢ (X/Y) mierzona jest od dolnej strony
otworu bagnetu do powierzchni na ramionach
misy, na ktorej opiera sie misa (Rys. 5).
XY ERGO60 X=178mm Y =663 mm
ERGO100 X=244mm Y =807 mm
ERGO140 X=303mm Y=919mm
AR200 X=378 mm Y =780 mm
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WYMIANA PASKA
Zdjg¢ pasek, poluzowujgc napinacz paska.

Montaz nowego paska:

1. Umiesci¢ pasek w rowku kota
2. Napig¢ pasek za pomocg napinacza paska
3. Napina¢ pasek do momentu, gdy bedzie mozna

go zgig¢ o okoto 9 mm (dL) przy nacisku okoto 9
kg (F), patrz rys. 2

4, Uruchomi¢ maszyne z normalnym obcigzeniem
produkcyjnym na okoto 10 minut.

5. Sprawdzi¢ napiecie paska, mierzac jego elastycz-
nos$¢. Jesli elastycznosé ulegta zmianie, dokrecié
ponownie, jak opisano w kroku 3

Napiecie paska nalezy sprawdzac co 6 miesiecy.

Zbyt mate napiecie paska = pasek szybko sie zuzywa
Zbyt wysokie napiecie paska = duze zuzycie tozysk

Rys. 2. Napiecie paska

LISTA BLEDOW MECHANICZNYCH | ICH ROZWIAZANIE

Bfad podzespotéw mechanicznych

Rozwigzanie

Narzedzie uderza w boki misy

Sprawdzi¢ regulacje srodkowania misy
Sprawdzi¢ narzedzie

Narzedzie uderza w dno misy

Sprawdzi¢ regulacje wysokosci misy

Nietypowy hatas generowany przez sitownik podno-
szacy

Wezwac technika




PRZEGLAD SMAROWANIA

23

Nr

Czese Lokalizacja Varimixer Smar Wyjasnienie Czestotliwosé
Wat ramion misy E Zdjgc tylng pokrywe. Co 30 000
Prowadnica do D Nasmarowac wat ramienia grluacgomieﬁ lub co
podnoszenia Molykote misy
SM713 1 G502 FM
B Tylko w przypadku
; . naprawy gtowicy miksera

Glowica miksera A przeprowadzanej przez Smarowanie na catly

autoryzowanego technika okres uzytkowania
Sitownik c

podnoszacy
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Instrukcja czyszczenia miksera Varimixer ERGO60, ERGO100, ERGO140, AR200.

W przypadku wszelkich proceséw czyszczenia zwigzanych z produkcija
zywnosci, nalezy zawsze przeprowadzi¢ ocene ryzyka.

Na podstawie aktualnych przepiséw firma Varimixer A/S' opracowata
ponizszg tabele, ktdra stanowi pomoc w opracowaniu planow
czyszczenia dostosowanych do potrzeb klienta. Znaczenie czyszczenia
poszczegdlnych stref miksera ilustrujg kolory. *

Czesci miksera sg wykonane gtéwnie ze stali nierdzewnej EN1.4301
(AISI 304). Aby unikna¢ korozji stali, nalezy przestrzega¢ nastepujacych
wytycznych:
e Zawarto$¢ anionéw chlorkowych (Cl-) musi wynosi¢ ponizej 50
ppm w temperaturach do 80°C.
¢ Nie nalezy uzywac twardej wetny stalowej ani innych twardych
przedmiotdw, ktére moga porysowac powierzchnie stali.
e Po uzyciu srodkéw chemicznych mikser nalezy zawsze optukaé
czystg woda o jakosci wody pitnej.

Pierscien misy i niektore akcesoria sg wykonane z aluminium:
e Podczas mycia aluminium wartos¢ pH musi by¢ utrzymywana
w zakresie od 5,0 do 8,0.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zdjgé wszystkie ostony
zabezpieczajace i usung¢ akcesoria.

* Strefa niemajaca Strefa rozprysku. Strefa bezposredniego
g kontaktu z = Umiarkowane g kontaktu z zywnoscia.
Zywnoscia. ryzyko. = Wysokie ryzyko.
= Niskie ryzyko.

Czyszczenie krok po kroku
Misa. Oproznij mise i optucz jg woda.
W16z mise do zmywarki lub umyj jg recznie miekka gabka lub szczotka.
Uwaga: Pierscien misy jest wykonany z aluminium.

Akcesoria. Usun z akcesoriow resztki jedzenia i optucz je woda.
Uwaga: Nigdy nie uderzaj koncowka mieszajaca o krawedz misy ani o inne
przedmioty.
Akcesoria nalezy my¢ recznie lub w zmywarce do naczyn. Przed przystgpieniem
do czyszczenia nalezy zawsze zdjg¢ wykonang ze stali nierdzewnej czes$é ostrza
skrobaka.
Uwaga: Niektére akcesoria moga by¢ wykonane z aluminium.

Ostony Ostony bezpieczenstwa nalezy my¢ recznie lub w zmywarce do naczyn.
bezpieczenstwa.
Obudowa bagnetu. Zawsze sprawdzaj, czy na bagnecie, do ktérego przymocowane sg akcesoria,

nie ma resztek jedzenia.
Na bagnet mozna potozy¢ wilgotng sciereczke lub gabke, aby usunac resztki
jedzenia.

Panel przedni. Panel przedni mozna umy¢ piang podczas mycia miksera/podstawy. Mozna go
réwniez przetrze¢ lekko wykrecong Sciereczkg. Pamietaj o wytgczniku
awaryjnym.

! ps/eN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020 itd.
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Mikser/podstawa. Zawsze myj mikser z systemem mocowania misy w pozycji otwartej i
zamknigte;.
Mikser posiada klase szczelnosci IP53. Mikser toleruje mycie piana.
Uwaga: Nigdy nie dopuszczaj do pozostawania piany na stalowych
powierzchniach miksera, poza czasem pracy zalecanym dla danego detergentu.
Optucz mikser czystg woda bezcisnieniowa o jakosci wody pitnej pod katem
mniejszym niz 60°, co odpowiada umiarkowanemu deszczowi.
Uwaga: Nigdy nie optukuj urzadzenia woda pod cisnieniem.

System mocowania System mocowania misy nalezy zawsze myé w pozycji otwartej i zamkniete;j.
misy. Umyj system mocowania misy tak, jak mikser/podstawe.
Wysusz rolki uchwytu misy, aby usunaé z nich wode i Srodki chemiczne uzyte do
czyszczenia.

Przechowywanie. Po oczyszczeniu mise mozna zatozy¢ na mikser. Jesli misa jest
przechowywana razem z mikserem, zaleca sie jej przykrycie.

Uwaga: Aby uniknaé¢ korozji stali, nie nalezy przechowywaé w misie produktow
spozywczych zawierajacych duze stezenie kwasu lub soli.

Dezynfekcja wymaga uzycia silnych $rodkéw chemicznych. Zawsze nalezy ocenié, czy dezynfekcja
miksera bedzie miata jakikolwiek wptyw na bezpieczenstwo zywnosci w produkcie koricowym.
Uwaga: Przed uzyciem nalezy zawsze uzyskac zalecenia od dostawcy/producenta produktéw do
czyszczenia/dezynfekgji.

Jezeli na powierzchni miksera pozostanie woda z mycia i dezynfekciji, stezenie chlorkéw i innych
substancji chemicznych bedzie wyzsze niz podczas procesu czyszczenia.

Po uzyciu srodkow chemicznych nalezy zawsze optukac¢ i przetrze¢ mikser z uzyciem czystej wody o
jakosci wody pitne;j.

Wszystkie utleniajgce chemiczne $rodki dezynfekujgce wymagaja sptukania czysta wodg o jakosci wody
pitnej.

Nie majac dostepu do czystej wody o jakosci wody pitnej, mozna stosowac¢ dezynfekcje przy uzyciu
gorgcej wody, pary wodnej, etanolu IPA i etanolu.

Uwaga: Zawsze nalezy uzyskac¢ od dostawcy/producenta srodka dezynfekcyjnego pisemna deklaracje,
ze jest on bezpieczny i moze byé stosowany bez sptukiwania czysta woda o jakosci wody pitnej.

Nieprawidtowe uzycie srodkéw dezynfekujgcych moze spowodowac uszkodzenie miksera.

Kwasoodporna stal nierdzewna

W przypadku wytwarzania produktéw silnie kwasnych i/lub o wysokiej zawartosci soli oraz w przypadku
czyszczenia przy uzyciu silnych srodkéw chemicznych zalecamy zakup misy i akcesoriéw wykonanych z
kwasoodpornej stali nierdzewnej EN 1.4401 (AISI 316).

Kwasoodporna stal nierdzewna jest bardziej odporna na korozje i, dla poréwnania, toleruje stezenia
anionéw chlorkowych (CI-) ponizej 50 ppm w temperaturach do 100°C.

Zalecamy zakup miksera o klasie IP 54, jezeli wymagane jest optukiwanie czystg wodg o jakosci wody
pitnej, pod kazdym katem oraz w przypadku czestego czyszczenia wodg z weza, gtowicy prysznicowej lub
para.
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Indhold af Overensstemmelseserklaering for maskinen, (Maskindirektivet, 2006/42/EC, Bilag II, del A)
Contents of the Declaration of conformity for machinery, (Machinery Directive 2006/42/EC, Annex Il, Part A)
Inhalt der Konformitétserkldrung fiir Maschinen, (Richtlinie 2006/42/EG, Anhang Il, Teil A)

Contenu de la Déclaration de conformité d’une machine, (Directive Machine 2006/42/CE, Annexe Il, partie A)
Inhoud van de verklaring van overeenstemming voor machines, (Richtlijn 2006/42/EC, Bijlage Il, deel A)
Contenido de la declaracién de conformidad sobre maquinas, (Directiva 2006/42/EC, Anexo Il, parte A)

Fabrikant; Manufacturer; Hersteller; Fabricant; Fabrikant; Fabricante: Varimixer A/S

Adresse; Address; Adresse; Adresse; Adres; Direccion: Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Denmark

DK
EN
DE
FR
NL
ES

Navn og adresse pa den person, som er bemyndiget til at udarbejde teknisk dossier

Name and address of the person authorised to compile the technical file

Name und Anschrift der Person, die bevollmachtigt ist, die technischen Unterlagen zusammenzustellen
Nom et adresse de la personne autorisée a constituer le dossier technique

naam en adres van degene die gemachtigd is het technisch dossier samen te stellen

nombre y direccién de la persona facultada para elaborar el expediente técnico

Navn; Name; Name; Nom; Naam; Nombre: Kim Jensen
Adresse; Address; Adresse; Adresse; Adres; Direccion:
Sted, dato; Place, date; Ort, Datum; Lieu, date; Plaats, datum; Place, Fecha: Brgndby, 15-03-202

Erkleerer hermed at denne rgremaskine
Herewith we declare that this planetary mixer
Erklart hiermit, dass diese Riihrmaschine
Déclare que le batteur-mélangeur ci-dessous
Verklaart hiermede dat Menger

Declaramos que el producto batidora

e erioverensstemmelse med relevante bestemmelser i Maskindirektivet (Direktiv 2006/42/EC)
is in conformity with the relevant provisions of the Machinery Directive (2006/42/EC)
konform ist mit den Bestimmungen der EG-Maschinenrichtlinie (Direktiv 2006/42/EG)
Satisfait a I'ensemble des dispositions pertinentes de la Directive Machines (2006/42/CE)
voldoet aan de bepalingen van de Machinerichtlijn (Richtlijn 2006/42/EC)
corresponde a las exigencias basicas de la Directiva sobre Maquinas (Directiva 2006/42/EC)

e erioverensstemmelse med fglgende andre CE-direktiver
is in conformity with the provisions of the following other EC-Directives
konform ist mit den Bestimmungen folgender weiterer EG-Richtlinien
Est conforme aux dispositions des Directives Européennes suivantes
voldoet aan de bepalingen van de volgende andere EG-richtlijnen
esta en conformidad con las exigencias de las siguientes directivas de la CE

2014/30/EU; 1935/2004; 10/2011; 2023/2006; RoHS 2011/65/EU

Endvidere erkleeres det

And furthermore, we declare that
Und dass

Et déclare par ailleurs que

En dat

Ademas declaramos que

e atde fglgende (dele af) harmoniserede standarder, er blevet anvendt
the following (parts/clauses of) European harmonised standards have been used
folgende harmonisierte Normen (oder Teile/Klauseln hieraus) zur Anwendung gelangten
Les (parties/articles des) normes européennes harmonisées suivantes ont été utilisées
de volgende (onderdelen/bepalingen van) geharmoniseerde normen/nationale normen zijn toegepast
las siguientes normas armonizadas y normas nacionales (o partes de ellas) fueron aplicadas

EN 454:2014; EN 60204-1:2018; EN I1SO 12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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Innehall i férsikran om maskinens éverensstimmelse, (Maskindirektivet 2006/42/EG, Bilaga I, Avsnitt A) SV
Contenuto della dichiarazione di conformita per macchine, (Direttiva 2006/42/CE, Allegato II, parte A) IT

Sisukord masina vastavusdeklaratsioon, (Masinadirektiiv 2006/42/EU, Il lisa A-osa) ET
Tres¢ Deklaracja zgodnosci dla maszyn, (Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE, Zatacznik 1I, cze$¢ A) PL
Sisdltod vaatimustenmukaisuusvakuutus koneesta, (Konedirektiivi 2006/42/EY, Liite Il, A osa) Fl

Vsebina izjave o skladnosti strojev, (Direktiva 2006/42/ES, priloga II, del A) SL
Tillverkare; Fabbricante; Tootja; Producent; Valmistaja: Proizvajalec Varimixer A/S

Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite: Naslov Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Denmark

Namn och adress till den person som ar behdrig att stilla samman den tekniska dokumentationen:
Nome e indirizzo della persona autorizzata a costituire il fascicolo tecnico

Tehnilise kausta volitatud koostaja nimi ja aadress

Imie i nazwisko oraz adres osoby upowaznionej do przygotowania dokumentacji technicznej
Henkilon nimi ja osoite, joka on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston

Ime in naslov osebe, pooblascene za sestavo tehni¢ne dokumentacije

Namn; Nome e cognome; Nimi; Imie i nazwisko; Nimi; Ime: Kim Jensen
Adress; Indirizzo; Aadress; Adres; Osoite; Naslov:

Ort och datum; Luogo e data; Koht, kuupdev; Miejscowos¢, data; Paikka, aika; Kraj, datum:

Forsdkrar harmed att denna blandningsmaskin

Con la presente si dichiara che questo mixer planetaria
Deklareerime kdesolevaga, et Planetaarmikseri
Niniejszym oswiadczamy, ze mikser planetarny
vakuuttaa, ettd tdma mikseri tyyppi

S tem dokumentom izjavljamo, da je ta mesalnik

e (Overensstammer med tillampliga bestammelser i maskindirektivet (2006/42/EG)
is & conforme alle disposizioni della Direttiva Macchine (Direttiva 2006/42/CE)
vastab kehtivatele masinadirektiivi (2006/42/EU) nduetele
spetnia wymagania odpowiednich przepiséw dyrektywy maszynowej (2006/42/WE)
on konedirektiivin (2006/42/EY) asiaankuuluvien sdannoésten mukainen
v skladu z dolo¢bami Direktive o strojih ES (Direktiva 2006/42/ES)

e  (Overensstammer med bestammelser i féljande andra EG-direktiv
e conforme alle disposizioni delle seguenti altre direttive CE
vastab jargmiste EU direktiivide nduetele
spetnia wymagania przepiséw innych dyrektyw WE
on seuraavien muiden EY-direktiivien sadnndsten mukainen
in v skladu z dolo¢ili naslednjih dodatnih direktiv ES

2014/30/EU; 1935/2004; 10/2011; 2023/2006; RoHS 2011/65/EU

Vi forsakrar dessutom att

e che

Lisaks Ulaltoodule deklareerime, et
Ponadto oswiadczamy, ze

ja lisaksi vakuuttaa, etta

in da

e foljande (delar/paragrafer av) europeiska harmoniserade standarder har anvénts
sono state applicate le seguenti (parti/clausole di) norme armonizzate
kasutatud on jargmisi Euroopa harmoniseeritud standardeid (v&i nende osi/n&udeid)
zastosowano nastepujgce czesci/klauzule zharmonizowanych norm europejskich
seuraavia eurooppalaisia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu
veljajo naslednji usklajeni standardi (ali deli/klavzule teh standardov)

EN 454:2014; EN 60204-1:2018; EN ISO 12100-2011

DoC for Food Contact Materials, please go to www.varimixer.com/Special downloads (dealers only) or contact your supplier
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