Instrukcja czyszczenia miksera Varimixer AR80 i AR100.

W przypadku wszelkich proceséw czyszczenia zwigzanych z produkcja
zywnosci, nalezy zawsze przeprowadzi¢ ocene ryzyka.

Na podstawie aktualnych przepiséw firma Varimixer A/S" opracowata
ponizszg tabele, ktéra stanowi pomoc w opracowaniu planéw
czyszczenia dostosowanych do potrzeb klienta. Znaczenie czyszczenia
poszczegdlnych stref miksera ilustrujg kolory. *

Czesci miksera sg wykonane gtéwnie ze stali nierdzewnej EN1.4301
(AISI 304). Aby unikna¢ korozji stali, nalezy przestrzegac¢ nastepujacych
wytycznych:
e Zawarto$¢ anionow chlorkowych (Cl-) musi wynosi¢ ponizej 50
ppm w temperaturach do 80°C.
¢ Nie nalezy uzywac¢ twardej wetny stalowej ani innych twardych
przedmiotow, ktére mogg porysowac powierzchnie stali.
e Po uzyciu srodkéw chemicznych mikser nalezy zawsze optukaé
czystg wodg o jakosci wody pitnej.

Pierscien misy i niektére akcesoria sg wykonane z aluminium:
e Podczas mycia aluminium wartos¢ pH musi by¢ utrzymywana
w zakresie od 5,0 do 8,0.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zdjgé¢ wszystkie ostony
zabezpieczajgce i usungc¢ akcesoria.

* Strefa niemajaca Strefa rozprysku. Strefa bezposredniego
Q kontaktu z = Umiarkowane Q kontaktu z zywnoscia.
zywnoscia. ryzyko. = Wysokie ryzyko.
= Niskie ryzyko.

Czyszczenie krok po kroku
Misa: Opréznij mise i optucz jg woda.
Wtz mise do zmywarki lub umyj jg recznie miekka gabka lub szczotka.
Uwaga: Pierscien misy jest wykonany z aluminium.

Akcesoria. Usun z akcesoriow resztki jedzenia i optucz je woda.
Uwaga: Nigdy nie uderzaj kornicowka mieszajaca o krawedz misy ani o inne
przedmioty.
Akcesoria nalezy my¢ recznie lub w zmywarce do naczyni. Przed przystgpieniem
do czyszczenia nalezy zawsze zdjg¢ wykonang ze stali nierdzewnej czes¢
ostrza skrobaka.
Uwaga: Niektore akcesoria moga by¢é wykonane z aluminium.

Ostony Ostony bezpieczenstwa nalezy my¢ recznie lub w zmywarce do naczyn.
bezpieczenistwa.
Obudowa bagnetu. Zawsze sprawdzaj, czy na bagnecie, do ktérego przymocowane sg akcesoria,

nie ma resztek jedzenia.
Na bagnet mozna potozy¢ wilgotng $ciereczke lub gabke, aby usungé resztki
jedzenia.

Panel przedni. Wytrzyj panel przedni lekko wykrecong sciereczka. Pamietaj o wytgczniku
awaryjnym.

! DS/EN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020 itd.
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Mikser/podstawa. Zawsze myj mikser z systemem mocowania misy w pozycji otwartej i
zamkniete;j.
Mikser posiada klase szczelnosci IP32. Z tego wzgledu nalezy go przecieraé
wylgcznie dobrze wykrecong, wilgotng Sciereczka.
Uwaga: Nigdy nie spryskuj urzadzenia woda.
Urzadzenie w ulepszonej wersji IP-44 mozna myé z uzyciem piany. Sptukiwanie
musi by¢ ograniczone do cienkich strumieni wody, odpowiadajgcych zwyktemu
deszczowi. Woda musi by¢ jakosci wody pitne;j.

System mocowania System mocowania misy nalezy zawsze my¢ w pozycji otwartej i zamknietej.
misy. Umyj system mocowania misy, uzywajgc dobrze wykreconej, wilgotnej
Sciereczki, tak jak do mycia podstawy.
Wysusz rolki uchwytu misy, aby usungé z nich wode i $rodki chemiczne uzyte
do czyszczenia.

Ramie podnoszace i Wytrzyj ramie podnosnika i regulator predkosci dobrze wykrecong, wilgotng
regulacja predkosci. Sciereczka.
Przechowywanie. Po oczyszczeniu mise mozna zatozyé na mikser. Jesli misa jest

przechowywana razem z mikserem, zaleca sie jej przykrycie.

Uwaga: Aby uniknaé korozji stali, nie nalezy przechowywaé w misie produktéw
spozywczych zawierajacych duze stezenie kwasu lub soli.

Dezynfekcja

Dezynfekcja wymaga uzycia silnych srodkéw chemicznych. Zawsze nalezy oceni¢, czy dezynfekcja
miksera bedzie miata jakikolwiek wptyw na bezpieczenstwo zywnosci w produkcie korncowym.
Uwaga: Przed uzyciem nalezy zawsze uzyska¢ zalecenia od dostawcy/producenta produktéw do
czyszczenia/dezynfekgcji.

Jezeli na powierzchni miksera pozostanie woda z mycia i dezynfekc;ji, stezenie chlorkéw i innych
substancji chemicznych bedzie wyzsze niz podczas procesu czyszczenia.

Po uzyciu srodkéw chemicznych mikser nalezy zawsze optukaé i przetrze¢ z uzyciem czystej wody o
jakosci wody pitne;j.

Wszystkie utleniajgce chemiczne srodki dezynfekujgce wymagajg sptukania czystg wodg o jakosci wody
pitnej.

Nie majac dostepu do czystej wody o jakosci wody pitnej, mozna stosowaé dezynfekcje przy uzyciu
goracej wody, pary wodnej, etanolu IPA i etanolu.

Uwaga: Zawsze nalezy uzyskac od dostawcy/producenta srodka dezynfekcyjnego pisemna deklaracje,
ze jest on bezpieczny i moze by¢ stosowany bez sptukiwania czystg woda o jakosci wody pitne;j.

Nieprawidtowe uzycie sSrodkéw dezynfekujgcych moze spowodowacé uszkodzenie miksera.

Kwasoodporna stal nierdzewna

W przypadku wytwarzania produktéw silnie kwasnych i/lub o wysokiej zawartosci soli oraz w przypadku
czyszczenia przy uzyciu silnych srodkéw chemicznych zalecamy zakup misy i akcesoriéw wykonanych z
kwasoodpornej stali nierdzewnej EN 1.4401 (AISI 316).

Kwasoodporna stal nierdzewna jest bardziej odporna na korozje i, dla poréwnania, toleruje stezenia
anionéw chlorkowych (CI-) ponizej 50 ppm w temperaturach do 100°C.

Wiecej szczegétéw na temat czyszczenia mikseréw Varimixer A/S mozna znalezé na naszej stronie internetowej https://varimixer.com/
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