Varimixer

KODIAK30

MYCKET ENKEL OCH INTUITIV ANVANDNING Stall
in tid och hastighet. Tryck pa start och stopp. Sa enkelt
ar det. Allt styrs fran den vinklade kontrollpanelen i en
ergonomisk arbetshojd.
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1 [2] 12suse7s [#] IP44 Varimixer KODIAK rengéras i
FRAMRE HJALPUTTAG KODIAK finns ] [m] enlighet med IP44-standarden.
aven med ett hjalputtag for kéttkvarnar

och grénsaksskarare.

1A 11 |
PATENTERAT, AVTAGBART SKYDD Skyddet — I\ - ERGONOMISK HOJNING OCH SANKNING
har ett integrerat pafyliningstrg och &r tillverkat . / Det ergonomiska handtaget sénker, héjer och

av transparent polykarbonat. Kan diskas i disk- . ( = l&ser fast kitteln, i en enda rérelse.
maskin. Det kan séttas fast direkt utan verktyg.
Skyddet hélls pa plats av magneter som &ven /

>

fungerar som sakerhetsbrytare.

VARLDENS MEST EFFEKTIVA VISP

SlllsCLstopleL e LI etz -‘ —— ROSTFRITT STAL Tilverkad av rost-
och minskar arbetstiden. fritt stal som &r latt att reng6ra, med ett
robust stativ och hdga, justerbara ben,
s& att du kommer &t att stada under
maskinen. Kitteln, tradvispen, blandnings-
spaden, degkroken och degskrapan ar
— ocksa av rostfritt stal och kan diskas i
TVA MASKINER | EN KODIAK 30-litersmodell diskmaskin.
kan kompletteras med en mindre 15-literskittel
och tillhérande redskap fér produktion av mindre
mangder. Det gor maskinen mer mangsidig.

—— DRIVS MED 230 VOLT KODIAK
kan anslutas till ett vanligt eluttag. En
frekvensomvandlare och en trefasmo-
tor gdr Varimixer KODIAK till en riktig
kraftfull blandare.

ERGONOMISK VAGN Inga tunga lyft behdvs nar
kitteln rullas direkt till och fran maskinen i rétt arbets-
hojd. Kitteln kan tippas, men sitter sékert i en gum-
miring nar den flyttas.

BEN SOM KAN JUSTERAS
PA HOJDEN




VARIMIXER KODIAK 30 L ALTERNATIV - MODELLER

Rostfritt stal, 30 L

ALTERNATIV - HIALPUTTAG

Hjélputtag for kottkvarn
och grénsaksskarare

Marinversion, rostfritt stal, 30 L

Kottkvarn, 82 mm Gronsaksskarare GR20

VARIMIXER KODIAK STANDARDREDSKAP - A-UTRUSTNING 30 L VARIMIXER KODIAK REDSKAP - B-UTRUSTNING 30/15 L

Krok, visp, blandningsspade och kittel 30 L i rostfritt stal. Krok, visp, blandningsspade och kittel 30/15 L i rostfritt stal.

TILLBEHOR - REDSKAP
|

I

Automatisk skrapa i rostfritt
stal. 30 L och 30/15 L.

Redskapshéngare, 91 cm



VARIMIXER KODIAK30 STANDARD

Rostfritt stal

Avtagbart magnetiskt plastskydd — CE-certifierat

Digital timer och nédstopp
Skrapahallare

1 kittel 30 liter i rostfritt stal
1 blandningsspade i rostfritt stal

1 krok i rostfritt stél

1 visp i rostfritt stal

Spanning: 1-fas, 230 V, 50-60 Hz. 1 200 W

VARIMIXER KODIAK30 STANDARD TEKNISKA DATA

Volym
Effekt
Standardspénning*

Jordfelsbrytare::
Industriell omgivning
Bostad, kontor, |att industri

Net weight

Shipping gross weight

H x W x L (Shipping matt)
H x W x L (Produkt matt)
HS Kod

Vol. m?

Ldm

Variabel hastighet

Faser

IP-kod

30
1.200
230

HPFI typ A-SI / PFl typ B
HPFI typ A-SI

190

210

1590 x 700 x 800
1365 x 630 x 770
84381010

0.89

0.25

64 - 353

”

P44

*Andra spanningar mellan 100 och 480 V finns tillgangliga pa begéaran.
Alla standardblandare och vattentaliga blandare finns med 50 och 60 Hz.

VARIMIXER KODIAK30 SIOFARTSVERSION - IP KOD: IP44

m3

RPM
ph

Sparfria skruvar. Extern transformator. Uppfyller USPHS.
Spanning: 2-fas, 400 V, 50-60 Hz, jordad, utan neutral. 1.200 W

2-fas, 440V, 50-60 Hz, jordad, utan neutral. 1.200 W
2-fas, 480V, 50-60 Hz, jordad, utan neutral. 1.200 W

MATT

1365

Varimixer

Varimixer A/S
Elementfabrikken 9
DK-2605 Brondby

P: +45 4344 2288

E: info@varimixer.com
www.varimixer.com
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KAPACITET

Verktyg Produkt Notera
Aggvitor 1.5 |
Vispad gradde 5 |
Visp Buttercream glasyr 12 | + 0O
Sockerkaksbotten 8 kg
Majonnéas 12 | +
Potatismos 16 kg +
Bland- Kakor 15 kg
nings- Glasyr, Fondant 9 kg +0
spade  rtsmor 9 kg + 0O
Kéttbulle / Vegansk kéttbullemix 18 kg +
Pasta, nudlar (50%AR) 18 kg o
Deg, vete (50% AR) 10 kg o
Deg, vete (55%AR) 10 kg o
o Deg, vete (60% AR) 12 kg o
Deg, fullkornsvete (70% AR) 16.5 kg
Deg, ragbrod 18 kg +
Deg, surdegsbrod 16.5 kg
Deg, glutenfri 14 kg

Kapacitetsdiagrammet visar den maximala kapaciteten fér den
specifika maskinen. Testet utférs med standardutrustning. Att
anvanda specialverktyg kan darfor resultera i ett annat resultat.
Starta alltid maskinen med lagsta hastighet. Oka sedan hastigheten
i forhallande till produkten som blandas.

Symbolférklaring:

+ = Applicera skrapa, for basta och mest effektiva resultat

O = Se alltid till att ingredienserna ar rumstempererade/mjuka.
Om inte kan detta skada verktygen.

O = Rekommenderas for arbete pa 1&g hastighet.

O = Rekommenderas att inte ga dver medelhastighet.

AR = Absorption Ratio (fukt i % av torrsubstans)

CERTIFIERINGAR

NSF®

Intertek
471
228
d i
o
™~
N
(U]
; @
— e
579
629






