
KODIAK10
Golvmodell

MYCKET ENKEL OCH INTUITIV ANVÄNDNING Ställ in tid och 
hastighet. Tryck på start och stopp. Så enkelt är det. Allt styrs från 
den vinklade kontrollpanelen i en ergonomisk arbetshöjd.

PATENTERAT, AVTAGBART SKYDD Skyddet 
har ett integrerat påfyllningstråg och är tillverkat 
av transparent plast. Kan diskas i diskmaskin. 
Det kan sättas fast direkt utan verktyg. Skyddet 
hålls på plats av magneter som även fungerar 
som säkerhetsbrytare. 

VÄRLDENS MEST EFFEKTIVA REDSKAP
Unik design ökar hastigheten i periferin och 
minskar arbetstiden.

FRÄMRE HJÄLPUTTAG KODIAK 
finns även med kraftuttag för köttkvarnar 
och grönsaksskärare.

DRIVS MED 230 VOLT KODIAK kan 
anslutas till ett vanligt eluttag. En 
frekvensomvandlare och en trefasmotor 
gör Varimixer KODIAK till en riktig kraftfull 
blandare.

BEN SOM KAN JUSTERAS PÅ HÖJDEN

IP44 Varimixer KODIAK rengöras 
i enlighet med IP44-standarden.

ERGONOMISK HÖJNING OCH 
SÄNKNING Det ergonomiska 
handtaget sänker, höjer och låser 
fast kitteln, i en enda rörelse.

ROSTFRITT STÅL Tillverkad rostfritt stål 
som är lätt att rengöra, med ett robust 
stativ och höga, justerbara ben, så att 
du kommer åt att städa under maskinen. 
Kitteln, trådvispen, blandningsspaden, 
degkroken och degskrapan är också av 
rostfritt stål och kan diskas i diskmaskin.



VARIMIXER KODIAK10 ALTERNATIV – MODELLER 

ALTERNATIV – HJÄLPUTTAG

Marinversion, golvmodellGolvmodell, rostfritt stål

Kraftuttag för köttkvarn 
och grönsaksskärare

Krok, visp, blandningsspade och kittel 10 L i rostfritt stål.

VARIMIXER KODIAK10 STANDARDREDSKAP 

Redskapshängare, 91 cm Automatisk skrapa i rostfritt 
stål. 

TILLBEHÖR – REDSKAP

Köttkvarn, 62 mm

SÄKERHETSSKYDD

Avtagbar magnetisk säkerhetsskydd



Varimixer A/S 
Elementfabrikken 9
DK-2605 Brøndby
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VARIMIXER KODIAK10 STANDARD

Rostfritt stål konstruktion

Avtagbart magnetiskt plastskydd

Digital timer och nödstopp

Skrapahållare

1 kittel 10 liter i rostfritt stål

1 blandningsspade i rostfritt stål

1 krok i rostfritt stål

1 visp i rostfritt stål, 3mm tråd

Spänning: 1-fas, 230 V, 50–60 Hz. 700 W

MÅTT

*�Andra spänningar mellan 100 och 480 V finns tillgängliga på begäran. 
Alla standardblandare och vattentåliga blandare finns med 50 och 60 Hz.

VARIMIXER KODIAK10 SJÖFARTSVERSION - IP KOD: IP44

Spårfria skruvar. Extern transformator. Uppfyller USPHS.

Spänning: 2-fas, 400 V, 50–60 Hz, jordad, utan neutral. 700 W
                2-fas, 440 V, 50–60 Hz, jordad, utan neutral. 700 W
                2-fas, 480 V, 50–60 Hz, jordad, utan neutral. 700 W

CERTIFIERINGAR

VARIMIXER KODIAK10 STANDARD TEKNISKA DATA

Volym 10 l

Effekt 700 W

Standardspänning* 230 V

Jordfelsbrytare::
Industriell omgivning
Bostad, kontor, lätt industri

HPFI typ A-SI / PFI typ B
HPFI typ A-SI

Net weight 120 kg

Shipping gross weight 130 kg

H x W x L (Shipping mått) 1420 x 680 x 680 mm

H x W x L (Produkt mått) 1197 x 540 x 597 mm

HS Kod 84381010

Vol. m³                                    0.66 m³

Ldm                                  0.19

Variabel hastighet 72 - 451 RPM

Faser 1 ph

IP-kod IP44

KAPACITET                                            

Verktyg Produkt Notera

Visp

Äggvitor 0.5 l

Vispad grädde 2.5 l

Buttercream glasyr 4 l  

Sockerkaksbotten 2.5 kg

Majonnäs 4 l 

Bland-
nings-
spade

Potatismos 5 kg 

Kakor 5 kg

Glasyr, Fondant 3 kg 

Örtsmör 3 kg  

Köttbulle / Vegansk köttbullemix 6 kg 

Krok

Pasta, nudlar (50%AR) 6 kg 

Deg, vete (50% AR) 4 kg 

Deg, vete (55%AR) 5 kg 

Deg, vete (60% AR) 5 kg 

Deg, fullkornsvete (70% AR) 5.5 kg

Deg, rågbröd 6 kg 

Deg, surdegsbröd 5.5 kg

Deg, glutenfri 4.5 kg

Kapacitetsdiagrammet visar den maximala kapaciteten för den 
specifika maskinen. Testet utförs med standardutrustning. Att 
använda specialverktyg kan därför resultera i ett annat resultat. 
Starta alltid maskinen med lägsta hastighet. Öka sedan hastigheten 
i förhållande till produkten som blandas.

Symbolförklaring:

 =  Applicera skrapa, för bästa och mest effektiva resultat
 =  Se alltid till att ingredienserna är rumstempererade/mjuka.
       Om inte kan detta skada verktygen.
 = Rekommenderas för arbete på låg hastighet.
 = Rekommenderas att inte gå över medelhastighet.
AR = Absorption Ratio (fukt i % av torrsubstans)
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