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Generelt:
Denne håndboken skal sees på som en integrert del av maskinen og skal oppbevares ved maskinen gjennom hele 
maskinens levetid.
Før maskinen tas i bruk, er det viktig å lese disse instruksjonene grundig, spesielt avsnittet om brukersikkerhet.
Produsenten kan oppdatere produkthåndboken uten å oppdatere denne kopien av håndboken.
Produsenten er ikke ansvarlig for feil forårsaket av:
• Uforsiktig, uegnet eller feil bruk av maskinen
• Ikke-tiltenkt bruk (ikke i tråd med formålene beskrevet i håndboken)
• Feil installasjon
• Feil strømforsyning til maskinen
• Manglende overholdelse av vedlikeholdsanvisninger
• Modifikasjoner på maskinen
• Reservedeler og tilbehør som ikke er originale eller spesifisert for denne modellen
• Manglende overholdelse av instruksjonene i denne håndboken
Kontakt leverandøren ved feil på maskinen.
Garantien dekker ikke skader forårsaket av misbruk, overbelastning eller brukerens manglende overholdelse av 
vedlikeholdsinstruksjonene.

Utpakking:
Maskinen skal pakkes ut og emballasjen kasseres i samsvar med gjeldende regler i det aktuelle landet. 
Før maskinen fjernes fra pallen, må det kontrolleres at alle deler følger med maskinen:

• Sikkerhetsvern
• 32 mm fastnøkkel for bena.
• Bolle, ballongpisk, flatvisp og deigkrok.
Maskinen kan fjernes fra pallen ved å kutte festebåndene.
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Transport, håndtering og lagring:
 Under transport må maskinen alltid være forsvarlig sikret, vær spesielt oppmerksom på det høye tyngdepunktet.

Hvis mulig, bruk originalemballasjen og festemetoden.

Bruk alltid egnet løfteutstyr ved håndtering av maskinen.

Maskinen må ikke trekkes eller løftes etter løftehåndtaket på bollen.

Når maskinen flyttes, skal den til enhver tid være i loddrett stilling.

Oppbevar maskinen på et rent, tørt sted med en temperatur fra +5 °C til +45 °C.

Må ikke oppbevares i et etsende miljø.

Installasjon og justeringer: 
Omgivelsestemperaturen rundt maskinen må ikke overstige 45 °C.

Niveller maskinen ved å justere føttene ved hjelp av den medfølgende 32 mm-fastnøkkelen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bordmodellen må festes til 
bordet den er plassert på.

Bruk de 4 gjengehullene 
(M10x1.5) i bunnen av bena.

Strømtilkobling:

Før maskinen kobles til strøm, må spenning og frekvens angitt på maskinskiltet kontrolleres for å sikre at de er 
riktige i forhold til installasjonsstedet..

Maskinskiltet er plassert øverst på maskinens bakside.

Maskinen er utstyrt med 1-fase VFD (Frekvensomformer), sammen med innebygd filter reduseres EMC/EMI og 
lekkasjestrøm til et minimum.

Maskinen må kobles til jord i henhold til gjeldende sikkerhetsstandarder. 
Hvis ikke kan dette medføre- 
Fare for elektrisk støt. 
Skade på maskinen. 
Overdreven elektromagnetisk støy som forårsaker funksjonsfeil på maskinen og forstyrrelser på andre enheter.

Dersom installasjonsstandardene foreskriver beskyttelse av forsyningen ved hjelp av en jordfeilbryter, må en jord-
feilbryter type B brukes.

Brukeren kan selv koble maskinen til strøm hvis Kabel med støpsel leveres med maskinen 
Kun sertifisert elektriker må koble til maskinen, dersom maskinen leveres uten støpsel.

Av hensyn til servicepersonalet bør det tydelig kunne ses når støpselet til maskinen er fjernet fra stikkontakten i 
veggen.
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SIKKERHET:
Brukerens sikkerhet sikres på følgende måte:
Mikseren er laget for kommersiell bruk på kjøkken, serveringssteder og i bakerier.
Maskinen er laget for produksjon av produkter som ikke utløser reaksjoner eller frigjør stoffer som kan være 
skadelige for brukeren når den er i bruk.
Maskinen må ikke brukes i eksplosjonsfarlig atmosfære.
Maskinen kan bare brukes av opplært personell.
 Følg alltid lokale lover og forskrifter med spesiell oppmerksomhet mot operatørens alder, fysiske og mentale 
tilstand. Operatøren må være over 14 år. 
Det konstante støynivået på arbeidsplassen til operatøren er lavere enn 70 dB (A)
Redskapene kan bare rotere når sikkerhetsvernet er på plass og bollen hevet (bolleregistrering).
Sikkerhetsvernet er laget av plast. 
Det er ikke mulig å feste vernet feil.
Ingen tilgang til roterende redskaper.
Spredningen av melstøv er avgrenset.
Utstyrt med nødstopp - redskapet slutter å rotere på mindre enn 4 sekunder (også ved normal avslåing og stopp 
via sikkerhetsvern).
Avstand mellom vern/stativ og løftehåndtak skal være minst 50 mm.
Maskinen forblir stabil selv om den vippes opptil 10 °. 
Maskinen er beskyttet mot overspenning.

Ikke-ioniserende stråling  avgis ikke forsettlig, men er snarere teknisk betinget av elektrisk utstyr (f.eks. elektriske 
motorer, strømførende ledninger eller solenoider). Maskinen er utstyrt med sterke permanentmagneter. Ved å opprettholde 
en sikker avstand (mellom feltkilden og implantatet) på 30 cm, kan innvirkning på aktive implantater (f.eks. pacemakere, 
defibrillatorer) med sannsynlighet forhindres.    

Magneter: 
Advarsel for brukere med implantater (f.eks. pacemakere, defibrillatorer).

Maskin og sikkerhetsvern er utstyrt med sterke magneter

Områder på maskin og 
bolle med magneter - 

for registrering av bolle

Område på sikkerhetsvern 
med magneter

Område på maskinen 
med magneter - for 

sikkerhetsvernbryter
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Igangsetting:
Bolle, verktøy og sikkerhetsvern må rengjøres før bruk – se avsnittet på  Rengjøring, side 10.
Maskinen bør plasseres slik at det er plass til vanlig bruk og vedlikehold.

Bruk av maskinen:
Maskinen må bare brukes som spesifisert i denne håndboken.

Bare boller designet for KODIAK kan brukes.

Hold hendene unna bollen mens maskinen er i gang, denne kan forårsake alvorlig personskade.

Med mindre modifikasjonen anbefales av produsenten, er det forbudt å modifisere maskinen.

Følgende anbefalinger gjelder for arbeid med pulverholdige ingredienser:
• Pulverholdige ingredienser skal ikke helles i bollen fra stor høyde. 
• Poser med f.eks. mel skal åpnes i bunnen og nede i bollen.

Gulvmodell:

Bordmodell:

Tekniske data:
KODIAK 10 Totalvekt Nettovekt Effekt Variabel hastighet, redskap

Modell kg kg kW o/min
Gulvmodell 138 120 0,7 72 - 451Bordmodell 63 50
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Løftehåndtak

Bolle

Betjeningspanel

Sikkerhets-
vern

Miksehode

Justerbare ben; 
se side 3 for 
justering

Maskinkomponenter:

Når bollen løftes, skal den 
være festet med bollefestet Bollen må skyves helt inn i 

armene.

Valgfritt - 
tilkoblingspunkt til 
tilleggsutstyr



3 kg

1,5 kg
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KODIAK brukervennlighet:
KODIAK er designet i samarbeid med kjøkken- og bakeripersonell, noe som har resultert i en rekke brukerfordeler:

Selve maskinen
Kan kobles til strømnettet av brukeren (standard spenning)
Er laget av rustfritt stål
Har høydejusterbare føtter for å sikre stabilitet selv i skråplan
Er lett å rengjøre, med store overflater og et avtakbart sikkerhetsvern som kan vaskes i maskin
Betjeningspanelet kombinert med den store bollediameteren gir godt oversikt over innholdet i bollen.

Betjeningspanel:
Betjeningspanelet er enkelt og intuitivt, med store trykknapper.
Panelet er enkelt å rengjøre med en fuktig klut.
Det finnes en innebygd tidtakerrfunksjon med display, som også kan brukes til å vise antall driftstimer.

Bolle.
Bollen er ikke veldig dyp, men har en stor diameter, noe som gjør det lettere å se innholdet mens du arbeider.

Sikkerhetsvern:
Sikkerhetsvernet er i ett stykke og laget av gjennomsiktig plast. Vernet er enkelt å ta av og rengjøre. 

Vernet kan maskinvaskes på opptil 60 °C og tåler opptil 90 °C i korte perioder.

Beskyttelsen er laget av et spesielt støtbestandig materiale som 
tåler daglig bruk i et kommersielt kjøkken.
Sikkerhetsvernet holdes på plass av magneter.
Det er ikke mulig å feste vernet feil.

Pilene indikerer kraften som 
kreves for å fjerne skjermen:
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 AR = absorpsjonsforhold 
(væske i % av tørrstoffer)

Beregning AR 

1 kg tørrstoff og 0,6 kg væske:

AR   =   0,6 x 100   =   60 %
       1

Beregning tørrstoff og væske

 5 kg deig, 60 % AR 
(tabell, maksimal kapasitet) 

Tørrstoff =  Maks. kapasitet x 100
 AR + 100

   =  5 kg x 100  =  3,75 kg
 60 + 100

Væske = 5 kg - 3,125 kg = 1,875 kg

Utstyr:
Standardutstyr, som følger:

Bolle
Deigkrok, visp, flatvisp,

Valgfritt tilbehør:
Skraper med standardblad, skrapeblad for pro-
dukter med høy temperatur (PTFE)
Redskapsstativ

Riktig bruk av redskaper:

Vispen skal ikke slås mot harde gjenstander, 
som kanten av bollen. Dette vil forkorte levetiden 
til redskapen på grunn av deformasjon.
For å lage potetmos, bruk flatvisp og deretter 
ballongvisp. 

Kraftuttak:
Legg merke til følgende for maskiner med kraft-
uttak ved montering av kjøttkvern eller grønn-
sakskutter.

Bruk kun tilbehør beregnet på maskinen, da originaltilbe-
hør fra Varimixer er en garanti for optimal drift og sikker-
het.

Les og følg alltid bruksanvisningen for verktøyet.

Når du setter inn / tar ut verktøy, må du koble maskinen 
fra strømnettet ved å koble strømkabelen fra strømuttaket.

Før du starter:

• Fjern alt blandeverktøy fra maskinen.

• En tom bolle er satt til arbeidsstilling.

• Lukk sikkerhetsvernet.

Anbefalt hastighet for kraftuttak:

Kapasitet for maskinen:
Verktøy Produkt

Visp

Eggehviter 0.5 l
Vispet krem 2.5 l
Smørkrem glasur 4 l 
Kakebunne 2.5 kg
Majones 4 l 

Flatvisp

Potetmos 5 kg 

Kaker 5 kg
Glasur, fondant 3 kg 
Urtesmør 3 kg 
Kjøttdeig/vegansk Kjøtt-
deig

6 kg 

Deig-
krok

Pasta, nudler (50%AR) 6 kg 
Deig, hvete (50%AR) 4 kg 
Deig, hvete (55%AR) 5 kg 
Deig, hvete (60%AR) 5 kg 
Deig, fullkornshvete 
(70%AR)

5.5 kg

Deig, rugbrød 6 kg 
Deig, surdeigsbrød 5.5 kg
Deig, glutenfri 4.5 kg

 =  Bruk skraper for det beste og mest effektive 
resultatet

 =  Pass alltid på at ingrediensene er romtemperatur/
myke. Hvis ikke, kan dette skade verktøyene.

 = Anbefalt for arbeid med lav hastighet.

 = Det anbefales ikke å gå over middels hastighet.

AR = Absorpsjonsforhold (væske i % av tørrstoff)
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Betjening av maskinen:

Før du starter maskinen:

Legg ønsket redskapet i bollen og sett bollen i bollearmene.

Vri verktøyet for å låse det i bajonettfestet.

Monter sikkerhetsvernet.

Løft bollen ved hjelp av løftehåndtaket. 

Mikseren er nå klar til å starte.

Det er mulig å stille inn både kjøretid og hastighet før du 
starter maskinen; se neste avsnitt:

Starte maskinen:

Trykk på  for å starte mikseren.

Trykk på  ved siden av  for å øke hastigheten.

Trykk på  ved siden av  for å redusere 
hastigheten.

Hastigheten vises som et tall på skalaen 12345678.      

Displayet 12345678 representerer laveste hastighet, 
ca. 72 o/min.

Displayet 12345678 representerer høyeste hastighet, 
ca. 450 o/min.

Hvis du ønsker en bestemt starthastighet, stiller du inn 
hastigheten og starter deretter mikseren ved å trykke på .

Visning av driftstid – tidtakerfunksjon:

Velg driftstid for mikseren ved å trykke på  ved siden av 
. Driftstiden vises i minutter og sekunder i tidtakerfeltet 

mellom  og .

Det kan velges en driftstid på maksimalt 90 min.

Når mikseren er i gang, vil ikke driftstiden nullstilles hvis du 
trykker på  én gang; trykk  én gang til, så blir den 
tilbakestilt.

Hvis driftstid ikke er valgt, vil displayet vise tiden som har 
gått siden mikseren ble startet.

Hvis tiden som er angitt på tidtakeren, går ut mens mikseren 
er i gang, stopper mikseren og du hører et lydsignal.

Inspeksjon av ingredienser under bruk:

Hvis mikseren må stoppes midlertidig uten å påvirke 
driftstiden, trykker du på . Mikseren senker hastigheten 
og deretter stoppe, og driftstiden vil også stoppe. 

Bollen kan nå senkes og ingrediensene sjekkes.

Hev bollen og trykk på , så begynner mikseren, 
og driftstiden gjenopptas. 

Stoppe maskinen:

Slik stopper du maskinen:

• Trykk på . Driftstid ikke tilbakestilt.

• Trykk to ganger på . Driftstid tilbakestilt.

Start på nytt ved å trykke på .

Mikseren starter på laveste hastighet.

Nødstopp - bare for bruk i nødssituasjoner 
og for å slå av mikseren

Nødstopp Stopp

Øke tiden

Tidtaker (tidtakerfelt)
Redusere tiden

Hastighets-
indikator

Senke hastigheten

Øke hastigheten

Start
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Rengjøring:
Rengjøring må kun utføres av instruert personale over 14 år.

Før enhver rengjøring, koble fra strømforsyningen til maskinen ved å koble fra tilkoblingskabelen fra 
tilkoblingspunktet

Maskinen må aldri skylles med vannslange.

Sikkerhetsskjermen i plast kan bli skadet hvis den utsettes for høye temperaturer over lengre tid.(Generell 
maksimal temperatur 60 ºC, skyll maks 90 ° C, i maksimalt 30 sekunder).

For å bistå ved utarbeidelse av kundespesifikke rengjøringsplaner har Varimixer A/S, basert på gjeldende 
lovverk, utarbeidet detaljerte rengjøringsanvisninger, inkludert på slutten av denne manualen og siste versjon kan 
finnes på varimixer.com

Vedlikehold og reparasjon:
Må kun utføres av kvalifisert og opplært personale over 14 år.
Lokket på mikseren skal bare tas av når kabelen til strømforsyningen er fjernet.

Smøring og typer fett:
Hvis det utføres en reparasjon av mikserhode, smøres også tannhjul, nålelager og innvendige drev med Molykote G-1502 
FM, Varimixer PN. SM713.

Der må ikke anvendes andre fedttyper end de her angivne.
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Systematisk vedlikehold:
Del Handling Frekvens Merk

Sikkerhetsvern Kontroller sikkerheten til 
sikkerhetsvernet: Slutter redskapet 
å rotere når sikkerhetsvernet ikke er 
riktig plassert?

Jevnlig Hvis redskapet ikke 
umiddelbart slutter å rotere 
hvis sikkerhetsvernet ikke 
er riktig plassert, skal ikke 
maskinen brukes.    

Tilkall tekniker

Nødstopp Test nødstopp: Slutter redskapet å 
rotere når nødstopp er aktivert?

Jevnlig Hvis redskapet ikke 
umiddelbart slutter å rotere 
hvis sikkerhetsvernet ikke 
er riktig plassert, skal ikke 
maskinen brukes.    

Tilkall tekniker

Tilkoblingspunkt til 
tilleggsutstyr

Gummiproppen som dekker til 
åpningen på tilkoblingspunktet skal 
være intakt på maskinen.

Daglig Gummiproppen må dekke 
åpningen på tilkoblingspunktet 
når det ikke er i bruk.    

Rengjøring Følg instruksjonene i avsnittet 
"Rengjøring"

Følg instruksjonene i 
avsnittet "Rengjøring"

Eksempel på elektriske tilkoblinger:
Lokal 50/60 Hz strømforsyning. Typeskilt
Strømforsyning:
faser x spenning

Med 
nøytral

Jord Spenning Faser Bruk 
nøytral

Bruk 
jord

Merknader

1 x 220-240V Nøytral ja 230 V 1 ja ja Legg merke til at maskinen ikke må 
kobles til uten jording, da dette kan 
forstyrre virkningen av EMC-filteret 

ved å frigi stråling til jord, noe som kan 
være farlig for brukeren.

Av funksjonelle og 
sikkerhetsmessige grunner 
må maskinen kobles til jord.

2 eller 3 x 220-240V - ja 230 V 2 - ja
2 eller 3 x 380-415 V Nøytral ja 230 V 1 ja ja
2 eller 3 x 380-415 V - ja 380-480 V 2 - ja
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Prosedyre ved overbelastning:
Sjekk feilkoden nedenfor og følg løsningsforslaget. 

Fjern feilkoden ved å trykke på .

Maskinen kan nå startes på nytt ved å trykke på .

Overbelastning:
Unngå alltid overbelastning av maskinen. 

Overbelastning vil føre til at frekvensomformeren stopper 
maskinen. 

,  eller  
vises i tidtakerfeltet.

Feilkoder og mulige løsninger:
For noen feil vil kontrollsystemet vise en feilkode i displayet:

 Brukeren trykket på  uten å heve bollen til arbeidshøyde.

 Løsning: Løft bollen til arbeidshøyde. 

 Brukeren trykket på  uten å montere sikkerhetsvernet.

Løsning: Monter sikkerhetsvernet.

 Termoføler i motor er overopphetet.

Løsning: Feilen vil forsvinne når temperaturen har falt til et akseptabelt nivå.

 Stopp mikseren og reduser mengden ingredienser i bollen. Når den starter på nytt, velger du en lavere hastighet.

 Det er en feil i kommunikasjonen mellom betjeningspanelet og frekvensomformeren.

Løsning:   Ring ingeniøren.

 Feil i frekvensomformeren.

Løsning:  Tilkall tekniker.

 Termosensor i frekvensomformeren har koblet ut.

Løsning:   Feilen forsvinner når temperaturen har falt til et akseptabelt nivå.

 Intermitterende lavspenning i strømforsyningen.

Løsning:  Strømforsyningen til mikseren bør kontrolleres av en ekspert. 

 Intermitterende høyspenning i strømforsyningen. 

Løsning: Strømforsyningen til mikseren bør kontrolleres av en ekspert. 

 Blanderen er overbelastet - kontinuerlig i 50 sekunder

Løsning: Reduser mengden i bollen; alternativt kan det hende at produktet må deles i mindre deler eller fortynnes før 
maskinen startes på nytt. Når du starter på nytt, velger du en lavere hastighet dersom dette var problemet.

 Feilkoden fjernes ved å trykke på 

 Mikseren er overbelastet – i flere korte intervaller (overbelastet 8 ganger i løpet av 20 sekunder)

Løsning: Reduser mengden i bollen; alternativt kan det hende at produktet må deles i mindre deler eller fortynnes før 
maskinen startes på nytt. Når du starter på nytt, velger du en lavere hastighet dersom dette var problemet.

 Feilkoden fjernes ved å trykke på 

 Blokkering.

Løsning: Fjern objektet som forårsaket blokkeringen.

 Feilkoden fjernes ved å trykke på 

,  og  kan også oppstå når man har koblet til og tatt i bruk §tilbehør. 
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Avlesning av maskindata:
Trykk på stopp-knappen i fem sek. Maskindata vil da vises som vekslende tekst i displayet. Det finnes fem 
avlesninger som svarer til de fem datasettene som er beskrevet under:
• Datasett 1: Viser fastvareversjon som «F», etterfulgt av tre tall, f.eks.  = fastvare versjon 3.

• Datasett 2: Viser maskinens driftstid som «t», etterfulgt av tre tall som indikerer antallet 10-minutters sykluser, f.eks.
 = 2 x 10 min, eller 20 min.

• Datasett 3: Viser fire figurer som indikerer antall minutter gjeldende syklus har kjørt, f.eks.:   = 1,234 min. Hvis 
 vises etterfulgt av , har for eksempel maskinen kjørt i 20 min + 1,234 min, eller en total driftstid på 

21,2 min.

• Datasett 4: Viser antall ganger maskinen har blitt koblet fra strømforsyningen (støpsel fjernet fra maskinen/
strømbrudd/slått av) og startet på nytt, vist som «r» etterfulgt av tre figurer som indikerer antall omstarter, f.eks.

 = 2 x 9 999 omstarter, eller 19 998 omstarter.

• Datasett 5: Viser fire figurer som indikerer antall omstarter som har oppstått i den gjeldende syklusen, f.eks.  = 
1234 ganger. Med andre ord, hvis  vises etterfulgt av 1234, har maskinen hatt omstart totalt 19 998 + 1234, eller 
21 232 ganger.

Lese feillogg:
Det er mulig å vise en logg over feil som har oppstått:

• Trykk på nødstopp, og trykk deretter på  ved siden av . 

• Displayet viser den siste feilen først.

• For å rulle tilbake gjennom feilene trykker du på  ved siden av , og for å rulle fremover trykker på du  ved 
siden av .

• De åtte siste feilene kan vises.

• Deaktiver nødstopp for å avbryte displayet.

Mangel på spenning og ingen lys i frontpanelet::
Kontroller strømforsyningen til maskinen.

Hvis strømforsyningen viser seg å være i orden, ring en tekniker for å sjekke maskinen og den innebygde sikringen.
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Kretsskjema:

-R1 Jordingsreaktansspole 

kun 100-120V

-F1
Sikring
10A
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Kretsskjema:
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Rengjøringsveiledning for Varimixer KODIAK10, KODIAK20 og KODIAK30. 

Foreta alltid en risikovurdering ved alle rengjøringsprosesser knyttet til 
matproduksjon.  
Basert på gjeldende lovverk har Varimixer A/S1 satt sammen tabellen 
nedenfor som hjelp til å utarbeide kundespesifikke rengjøringsplaner. 
Viktigheten av rengjøring i de ulike sonene av mikseren er illustrert med 
farger.* 
 
Mikseren deler består hovedsakelig av rustfritt stål EN1.4301 (AISI 304). 
For å unngå at stålet korroderer, må følgende retningslinjer følges:  

• Klor (Cl-) innhold under 50 ppm ved temperaturer opp til 80 °C. 
• Bruk aldri hard stålull / svamper eller andre harde gjenstander 

som kan ripe opp ståloverflaten. 
• Etter bruk av kjemikalier skal mikseren alltid vaskes med rent 

vann av drikkevannskvalitet. 

 
Bolleklemmesystemet er laget i aluminium: 

• Ved vask av aluminium skal pH-verdien holdes mellom 5,0 og 8,0.  
 

Fjern alle sikkerhetsanordninger og redskaper før rengjøringen starter. 
 

 

* 

 

Ikke 
matkontaktsone. 
= Lav risiko. 

 

Sprut sone. 
= Moderat risiko. 

 

Direkte kontaktsone 
for mat. 
= Høy risiko. 

 

 

Rengjøring, trinn for trinn 
Bolle.  Tøm bollen og skyll den med vann. 

Sett bollen i oppvaskmaskinen, eller vask for hånd med en myk svamp eller 
børste.  
 

Redskap.   Fjern eventuelle matrester fra redskapene, og skyll med vann.  
NB! Dunk aldri vispen mot den øvre bolleringen eller andre gjenstander.  
Vask redskapene for hånd eller i oppvaskmaskin. Fjern alltid delen av rustfritt 
stål fra skrapebladet før rengjøring.  
 

Sikkerhetsanordninger.  Vask sikkerhetsanordninger for hånd eller i oppvaskmaskin. 
 

Bajonetthus.  Sjekk alltid bajonetten der redskapene er festet med tanke på matrester.  
En fuktig klut eller svamp kan settes inn i bajonetten for å løsne matrester.  
 

Frontpanel.  Frontpanelet kan vaskes med skum ved vask av mikser/stativ. Alternativt kan 
det tørkes av med en lett oppvridd klut. Husk nødstoppet. 
 

Mikser/stativ.  Vask alltid mikseren med bolleklemmesystemet i høy og lav stilling. Husk 
også å vaske løftearmen. 
Mikseren er klassifisert som IP44. Mikseren tåler å vaskes med skum. 

 
1 DS/EN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020, etc. 
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NB! La aldri skum ligge igjen på maskinen, bortsett fra anbefalt brukstid for 
vaskemiddelet. Avskylling må begrenses til tynne vannstrømmer, tilsvarende 
normalt regn. Vannet skal være rent og holde drikkevannskvalitet. 
NB! Skyll aldri med vann under trykk. 

 
Bolleklemmesystem. 

  
Vask bolleklemmesystemet som ved vask av mikseren/stativet. Kontroller 
vaskemiddelets pH-verdi, den må ligge mellom 5,0 og 8,0 for vask av 
aluminium. 
NB! Bollearmen er av aluminium. 
 

 
Oppbevaring. 

  
Bollen kan monteres på mikseren etter rengjøring. Hvis bollen oppbevares på 
mikseren, anbefaler vi å dekke den til.  
 
NB! For å unngå korrosjon av stålet, skal matvarer aldri oppbevares med 
høye konsentrasjoner av syre eller salt i bollen. 

 

 

Desinfeksjon 
 
Desinfeksjon krever sterke kjemikalier. Utfør alltid en vurdering av hvorvidt desinfeksjon av mikseren vil 
utgjøre noen forskjell for matsikkerheten for sluttproduktet.  
NB! Innhent alltid anbefalingene fra leverandøren/produsenten av rengjørings-/desinfeksjonsprodukter 
før bruk. 
 
Hvis vann blir liggende igjen etter rengjøring og desinfeksjon og fordampe på mikserens overflate, vil 
konsentrasjonen av klorider og andre kjemikalier være høyere enn under rengjøringsprosessen. 
Skyll og tørk alltid av mikseren med rent vann av drikkevannskvalitet etter bruk av kjemikalier. 
 
Alle oksiderende kjemiske desinfeksjonsmidler må skylles av med rent vann av drikkevannskvalitet. 
Uten tilgang til rent vann av drikkevannskvalitet kan desinfeksjon med varmt vann, damp og desinfisering 
med IPA-etanol og etanol brukes. 
NB! Innhent alltid en skriftlig erklæring fra leverandøren/produsenten av desinfeksjonsmidlet om at det 
er trygt og kan brukes uten å skylle av med rent vann av drikkevannskvalitet.  
 
Feil bruk av desinfeksjonsmidler kan skade mikseren. 
 

Syrefast rustfritt stål 
 
Ved produksjon av svært syreholdige produkter og/eller produkter med høyt saltinnhold, og ved rengjøring 
med sterke kjemikalier, anbefaler vi å anskaffe mikserbolle og redskaper i syrefast rustfritt stål EN 1.4401 
(AISI 316). 
 
Syrefast rustfritt stål er mer korrosjonsbestandig og tåler til sammenligning klor (Cl-) -konsentrasjoner 
under 50 ppm ved temperaturer opp til 100 °C.  

 

 

 
For mer informasjon om rengjøring av miksere fra Varimixer A/S, se vår nettside: https://varimixer.com/ 
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EN 

 
 

Varimixer A/S 
Elementfabrikken 9 
DK-2605 Brøndby 
www.varimixer.com 
info@varimixer.com 
P: +45 4344 2288 
CVR. 7331 4410  

 Declaration of conformity for machinery 
 
Manufacturer’s company name and address. 

Varimixer A/S  Elementfabrikken 9, DK-2605 Brøndby, Danmark 

 

Name and address of the person authorized to compile the technical files. 
Johannes Madsen Elementfabrikken 9, DK-2605 Brøndby, Danmark 

 

Hereby declares that this series of planetary mixer. 
Model.  AR30; AR40; AR60; AR80; AR100; AR200; ERGO60; 

ERGO100; ERGO140; Kodiak10; Kodiak20; Kodiak30 

 

Complies with the following European directives and regulations. 

• 2006/42/EF  
• Supply of Machinery (Safety) Regulations 2008 
• 2014/30/EU  
• Electromagnetic Compatibility Regulations 2016 
• 2011/65/EU 
• 1935/2004 
• 10/2011 
• 2023/2006 
• 681/2020 

Is in accordance with the following standards or other normative documents. 

• DS/EN 454:2014 
• DS/EN 1672-2:2020 
• DS/EN 60204-1:2018 
• DS/EN ISO 12100:2011 
• DS/EN IEC 61000-6-1:2019 
• DS/EN IEC 61000-6-3:2021 

 

Signature:                                                                                       
Name & function:  Johannes Madsen, Development Engineer 
Place, date:  Brøndby, 16-06-2023 
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Denne siden er tom med hensikt



Varimixer A/S 
Elementfabrikken 9
DK-2605 Broendby
P: +45 4344 2288
E: info@varimixer.com
www.varimixer.com


