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| ALLMANHET:

Den har bruksanvisningen utgor en integrerad del av blandningsmaskinen och ska férvaras i nara anslutning till maskinen
under maskinens hela brukningstid.

Innan maskinen tas i drift maste du lasa den har bruksanvisningen noggrant, i synnerhet avsnittet om sakerhet for anvandaren.
Tillverkaren forbehaller sig ratten att uppdatera produktens bruksanvisning utan att detta exemplar av bruksanvisningen
uppdateras.

Tillverkaren ansvarar inte for fel som uppstar pa grund av:

» Olamplig, slarvig eller felaktig anvandning av maskinen

* Anvandning som strider mot rekommendationerna i bruksanvisningen

*  Felaktig installation

*  Fel spanningsmatning till maskinen

+  Bristande underhall

* Modifieringar av maskinen

* Reservdelar och tillbehor ar inte original eller specificerade for denna modell

* Underlatenhet att folja bruksanvisningen.

Vid fel pa maskinen ska du kontakta leverantoren.

Garantin omfattar inte fel som har uppstatt till foljd av felaktig anvandning, éverbelastning eller underlatenhet att folja un-
derhallsanvisningarna.

UPPACKNING:

Packa upp maskinen och bortskaffa emballaget enligt gallande regler i anvandningslandet.

Innan maskinen tas loss fran pallen ska du kontrollera att alla delar finns med:

+  Séakerhetsskydd och pafyliningstrag

*  Nyckel fér hojdjustering av ben

+  Skalvagn for golv modell

«  Skal, visp, blandningsspade, krok och skrapa med blad, om detta tillval har specificerats vid kopet.
Ta loss maskinen fran pallen genom att klippa av fastbanden.




TRANSPORT, HANTERING OCH LAGRING:

4 t Under transport maste maskinen alltid vara ordentligt sakrad, var sarskilt uppmarksam pa den héga h

tyngdpunkten.

Om mdjligt, anvand originalférpackningen och fastmetoden.

Anvand alltid 1amplig lyftutrustning for att flytta maskinen.

Maskinen far inte dras eller lyftas i handtaget som ar till for att lyfta upp skalen.
Maskinen ska alltid vara i lodrat position nar den flyttas.

Forvara maskinen pa en ren, torr plats med en temperatur fran +5°C till +45°C.

Forvara inte i en fratande miljo.
- J

INSTALLATION, JUSTERING OCH FIXERING:

Maskinens omgivningstemperatur far vara hégst 45° C
Placera maskinen sa att det finns utrymme fér normal anvandning och underhall
Golvet for maskinen och arbetsytan ska vara fast, jamnt och plant

Giller sarskilt golvmodellen — justeringar:

Benens hojd bor justeras sa att skalen pa skalens vagn passar perfekt i

skalarmarna.
Skalarmarna bor vara i ratt hojd over golvet innan maskinen tas i bruk —
se "Villkor 1” och *Villkor 2”

Det dr mycket viktigt att maskinens ben justeras sa att villkoren som beskrivs
pa bilden nedan uppfylls:
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Villkor 1:

Toppen pa mixern maste vara parallell med golvet. For att sakerstalla detta maste du mata avstandet fran maskinens
topp till golvet:

*  Mattet maste vara detsamma vid matning bade pa mixerns framsida @ och baksida ®

Villkor 2:

Mixerns hojd maste justeras sa att skalen pa vagnen passar exakt i skalarmarna

+  Som utgangspunkt skal mattet fran golv till centrum af knopparne péa skalarmarna vaere 79 cm( KODIAK 20) /
86,5 cm (KODIAK 30)

+  Om skalen pa vagnen inte passar exakt i skalarmarna med detta matt ska detta justeras latt pa mixerns framre
ben.



Galler sarskilt bordsmodellen — fixering och justering:

A

KODIAK 20 bordsmodell maste fixeras pa det bord
dar den ska placeras.

Bordsmodell fixeras med bultar i de tva bakre benen.

Bultar med dimensionen M10 x 20 mm + bordsskivans tjock-
lek samt en bricka anvands.

Bordet maste passa for maskinens vikt och drift.
Hojdjustering:

Om bordet inte ar helt jamnt kan detta justeras med de tva
framre benen.

Justeringen gors enligt beskrivningen fér golvmodellen, se

ovan.
ELANSLUTNING
( Innan maskinen ansluts till elnatet, kontrollera att spanningen och frekvensen som anges pa typskylten stammer h
A med installationsplatsen.
Typskylten sitter langst upp pa maskinens baksida.
Maskinen ar utrustad med 1-fas VFD (Frekvensomriktare), tillsammans med det inbyggda filtret, reduceras EMC/
EMI och lackstrommar till ett minimum.
Maskinen maste vara ansluten till jord i enlighet med gallande sékerhetsstandarder.
Om detta inte gors kan det medféra
Risk for elektrisk stot
Skada pa maskinen
Kraftigt elektromagnetiskt oljud, som gor att maskinen fungerar sdmre och skapar stérningar pa andra apparater.
Om installationsnormerna féreskriver skydd av matningen med hjalp av en jordfelsbrytare, maste en
jordfelsbrytare typ B anvandas.
Anvandaren far ansluta maskinen om
sladd med stickpropp levereras med maskinen.
Endast behdrig elektriker far ansluta maskinen om den levereras med sladd for fast installation utan stickpropp.
L Av hansyn till servicepersonalen ska det vara latt att se nar blandarens stickpropp har dragits ut ur vagguttaget. )
IDRIFTTAGNING:

Skal, redskap och sakerhetsskydd ska rengdras fére anvandning — se avsnittet om Rengoring, sidan 11.

ANVANDNING AV MASKINEN:

Maskinen far endast anvandas enligt anvisningarna i denna bruksanvisning.

Endast skalar avsedda for KODIAK far anvandas.

Stick inte ner handerna i skalen nar maskinen ar igang. Det kan innebara allvarlig skada.
Modifiering av maskinen ar férbjuden, savida inte &ndringen rekommenderas av tillverkaren.

Foljande rekommendationer galler vid arbete med pulverformiga ingredienser:

*  Pulverformiga ingredienser ska inte hallas ner i skalen fran hég hojd.
+ Pasar med exempelvis mjol ska 6ppnas i botten nere i skalen.
* Accelerera inte upp maskinen for snabbt.



SAKERHET:

-

A

Anvéandarens sidkerhet tryggas enligt foljande:
Blandaren ar avsedd for kommersiell anvandning i kok, cateringverksamheter och bagerier.

Maskinen ar utformad foér framstallning av produkter som inte utldser nagra reaktioner eller frigér amnen som kan
vara skadliga for anvandaren nar maskinen anvands.

Maskinen far inte anvandas i en explosiv miljé.
Maskinen far endast anvandas av utbildad personal.

Lokala lagar och bestammelser ska alltid foljas, sarskilt avseende anvandarens alder och fysiska och psykiska
tillstdnd. Anvandaren maste vara 6ver 14 ar gammal.

Den konstanta ljudnivan pa operatérens arbetsplats &r under 70 dB (A).

Redskap far rotera endast nar sakerhetsskyddet ar pa plats och skalen ar upplyft (skaldetektering).
Sakerhetsskyddet ar gjort av plast.

Det gar inte att montera skyddet pa fel satt.

Ingen atkomst till roterande redskap.

Spridning av mjéldamm férhindras.

Maskinen har nddstopp. Redskapet slutar rotera inom mindre an 4 sekunder (bade vid normal avstangning och
stopp via sakerhetsskyddet).

Avstandet mellan sakerhetsskydd/stativ och lyfthandtag &r minst 50 mm.
Maskinen forblir stabil aven om den lutar upp till 10°.
Maskinen har éverspanningsskydd.

Icke-joniserande stralning alstras inte avsiktligt utan snarare tekniskt beroende pa den elektriska utrustningen
(t.ex. elmotorer, stromférande ledningar eller magnetspolar).

~

MAGNETER:
Varning som galler anvandare med implantat (t.ex. pacemakers,
defibrillatorer). Maskinen och sdkerhetsskyddet har starka magneter

Maskinen ar utrustad med starka permanentmagneter. Genom att uppratthalla ett sdkerhetsavstand (mellan magnetfaltkal-
lan och implantat) pa 30 cm kan paverkan pa aktiva implantat (t.ex. pacemakers, defibrillatorer) sannolikt férhindras.

Omraden med magneter
pa sdkerhetsskyddet

| I —ﬁ
L5 2 L Omrade med magneter

pa maskinen — for sa-
kerhetsskyddsbrytaren

Omraden med magne-
ter pa maskin och skal
— for skaldetektering




MASKINENS KOMPONENTER:
Kontrollpanel Kontrollpanel

med kraftuttag \

Rorhuvud

Lyfthandtag

Sadkerhetsskydd

Rorverktyg

Skal

Skalvagn

Galler sarskilt golvmodell Skalarmar, se sidan 3 for

ingrepp mellan skalarmar

och skal
Bordsmodellen
maste skruvas Stillbara ben, se si-
fast vid bordet, se dan 3 for instéllning

sidan 3




KODIAK ANVANDARVANLIGHET:

KODIAK har skapats i samarbete med kdks- och bageripersonal, vilket har givit en rad férdelar for anvandaren:
Maskinen:

Kan anslutas till elnatet av anvandaren.

Tillverkad i rostfritt stal.

Har fotter som kan justeras i héjdled och som sakerstaller funktionen hos den héga skalvagnen.

Latt att rengOra tack vare stora ytor och et helt I0stagbart sékerhetsskydd som kan maskindiskas.

Maskinens snedstallda kontrollpanel plus den stora skaldiametern gor att du har en god dverblick dver skalens innehall.
Maskinen ar utrustad med en fjader som hjalper till att hoja och sénka skalen.

Kontrollpanelen:

Kontrollpanelen ar enkel, intuitiv och har stora tryckknappar.

Hastigheten kan hdjas/sénkas kontinuerligt genom intryckning av respektive = Du kan aven stega mellan de forde-

finierade hastigheterna 4 23415678

Panelen ar snedstalld i ergonomiskt korrekt hojd, vilket gor den Iatt att anvanda

Panelen ar latt att rengéra med en fuktig trasa.

Det finns en inbyggd timerfunktion med display, dar du aven kan avlasa antal drifttimmar
Sédkerhetsskyddet

Sakerhetsskyddet ar tillverkad i genomskinlig plast i ett stycke. Skyddet kan enkelt demonteras och rengéras. Skyddet tal
60, maskindisk och under korta tider upp till 90 °C.

Det I6sa silikonpafyliningstraget tal heta ingredienser med en temperatur pa upp till 200 °C och maskindisk.
Skyddet ar tillverkad i extra slagtaligt material som klarar den dagliga anvandningen i ett professionellt kok.

Sakerhetsskyddet halls fast med magneter och det finns darfér inga I6sa delar
som kan ga sonder eller samla damm.

Det gar inte att montera skyddet pa fel satt.

Du kommer att behdva en kraft som motsvarar 3 kg eller 30 N for att ta bort skyd- ’:f :
det
4

Sakerhetsskyddets ifyliningshal kan anpassas efter anvandarens énskemal.
Skalen

Skalen har lag hojd och darmed stor diameter, vilket underlattar insyn i skalens
innehall under pagaende arbete.

Skalvagn (golvmodell):

Lyft aldrig skalen i skalarmarna utan kor den direkt till sin plats.

Skalvagnen anvands for transport fran blandaren till arbetsbord, disk, lager osv.
Skalvagnen ger en ergonomiskt korrekt arbetshojd.

Tack vare skalvagnen slipper anvandaren tunga lyft.

Skalen kan tippas i skalvagnens gummiring.

Verktyg:

Tillverkade i rostfritt stal

Maskinens visp ar mycket kompakt, vilket ger lang livslangd.




TEKNISKA DATA

MATTRITNINGAR KODIAK 20:

Bordsmodell:

Golvmodell:
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KODIAK Bruttovikt Nettovikt Forbindelse Hastighet verktyg
Modell kg kg kw Volts Amps o/m
20 Bordsmodell 97 72 0.7
) Enligt markskylt
20 Golvmodell 179 154 50/60 Hz 64 - 353
30 Golvmodell 220 195 1,2
283
67

—
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MASKINENS KAPACITET:

Verktyg | Produkt K-20 | K-30
p— AR = Absorption Ratio
Aggvitor ! 15 ! (Vatska i % av torrsubstans)
Vispad gradde 4 5 |
Visp Buttercream glasyr 8 12 I +0O Berékning AR
Sockerkaksbotten 5.5 8 kg 1 kg torrsubstans och 0,6 kg vétska::
Majonnas 8 12 | + AR = 06x1700 _ goos
Potatismos 10 16 kg + 7
Bland- Kakor 10 15 kg Berékning Torrsubstans och Vétska
nings- Glasyr, Fondant 6 9 kg +0 10 kg Deg, 60% AR
spade Ortsmor 6 9 kg +0 (tabel, max. kapacitet KODIAK 20)
Kéttbulle / Vegansk kéttbullemix 12 18 kg | + Torrsubstans = Max. kapacitet x 100
Pasta, nudlar (50%AR) 12 |18 |kg | © AR +100
Deg, vete (50% AR) 7 10 kg | © = 10kgx 100 - g o5 kg
Deg, vete (55%AR) 75 10 kg | © 60 + 100
Deg- Deg, vete (600/0 AR) 10 12 kg (o] Vitska = 10 kg _ 6,25 kg = 3, 75 kg
krok Deg, fullkornsvete (70% AR) 11 16.5 | kg
Deg, ragbrod 12 18 kg +
Deg, surdegsbrod 11 16.5 | kg
Deg, glutenfri 9 14 kg
+ = Applicera skrapa, for basta och mest effektiva resultat
O = Se alltid till att ingredienserna ar rumstempererade/mjuka. Om inte kan detta
skada verktygen.
O = Rekommenderas for arbete pa &g hastighet.
O = Rekommenderas att inte ga Gver medelhastighet.
AR = Absorption Ratio (fukt i % av torrsubstans)

SKALVAGN:
(Galler sarskilt golvmodell)

Risk for valtning vid flyttning av skalen pa skal-
vagnen. Underlaget ska vara plant, jamnt och

i’

‘5 J utan hinder som kan gora att vagnen valter.

\

T\

ARBETA MED VARMA INGREDIENSER:

TILLBEHOR:

Standardutrustning som medféljer
Skal
Krok, visp, blandningsspade

Vid arbete med varma ingredienser som tillsatts via sa-
kerhetsskarmens pafyllningshal ska pafyliningstratten

Pafyliningstratt for varma ingredienser anvandas.
Valfria tillbehor Pafyliningstratten ar tillverkad av livsmedelsgodkand
*Skrapa silikon och tal kontakt med varma ingredienser upp till
200 °C.

B storlek Skal (12L/ 15L)
B storlek Krok, visp, spade

Om péfyliningstratten inte anvands far ingredienser
som tillsatts via sédkerhetsskdrmens pafyliningshal inte
B storlek Skrapa overstiga 60 °C.

Standardutrustning for golvmodell

Skalvagn

*Endast for maskiner beredd for skrapa (standard 2019 ->)



ANVANDNING AV MASKINEN:

Kortare tid

Minskad hastighet

Start

Stopp

Innan maskinen startas:

Golvmodellen: Satt skalen i dess vagn. Satt 6nskat verktyg
i skalen och skjut det pa plats mellan skalarmarna. Se till att
skalen sitter korrekt i skalarmarna, se ”Installation, juste-
ring och fixering”, sidan 3.

Bordsmodellen: Satt dnskat verktyg i skalen och placera
skalen i skalarmarna.

Fast sakerhetsskyddet ordentligt och vrid det sa att pafyll-
ningséppningen ar atkomlig medan maskinen ar igang. Det
I6sa pafyllningstraget maste anvandas om du behover fylla
pa varma/heta ingredienser under arbetet (dvs. ingredienser
som ar varmare an 60 °C).

Satt fast verktyget i bajonettfattningen.
Lyft skalen med hjalp av lyfthandtaget.
Maskinen ar nu klar for start.

Du kan stalla in bade drifttid och hastighet innan maskinen
startas — se foljande avsnitt:

Starta maskinen:

Tryck pa . for att starta maskinen.

vid ‘ for att 6ka hastigheten.

Tryck pa
Tryck pa (il ved for att minska hastigheten.

Hastigheten visas som ett tal pa skalan ﬂ2345@7
Vardet 12345@7 motsvarar lagsta hastighet, ca

64 varv/minut.

vardet 1234567 8 motsvarar hogsta hastighet, ca
353 varv/minut.
Visning av drifttid — timer:
Valj en drifttid for maskinen genom att trycka pa vid
. Drifttiden visas i minuter och sekunder i timerfaltet mel-

lan = och .

Drifttiden kan vara hégst 90 minuter.
Drifttiden nollstalls inte om du trycker pa . en gang. Om

10

Timer (timerfalt)

Langre tid

Okad hastighet

Hastighets-
indikator

Nodstopp

du trycker pa . en gang till sa nollstalls drifttiden.

Om du inte véljer en drifttid sa visas den tid som har forflutit
sedan maskinen startades.

Om tiden som har stallts in med timern gar ut medan mixern
ar i gang stannar mixern och du hér en signal

Kontrollera ingredienserna under drift:

Om du vill stoppa maskinen utan att paverka drifttiden kan
du trycka pa . Maskinen sanker hastigheten och stoppar
darefter, varvid drifttiden ocksa stoppar.

Skalen kan nu sankas ned och ingredienserna kan kontrol-
leras.

Lyft skalen och tryck pa . varvid maskinen startar och
drifttiden fortsatter.

Stoppa maskinen:

Sa har stoppar du maskinen:

*  Tryck pa . Drifttiden nollstalls inte.

*  Tryck pa . tva ganger. Drifttiden nollstalls.

*  Tryck pa nédstoppet — drifttiden nollstalls.

*  Vippa pa sakerhetsskyddet — drifttiden nollstalls.

*  Sank ned skalen — drifttiden nollstalls.

| samtliga fall kan du starta om maskinen genom att trycka
pa .

Maskinen startas pa den lagsta hastigheten.



REKOMMENDERADE HASTIGHETER:

KRAFTUTTAG:
-

k32345678
.

Foljande maste iakttas for maskiner med uttag for
montering av en kottkvarn eller gronsaksskarare.

Anvand endast tillbehdr som &r avsedda fér ma-
skinen, eftersom Varimixers originaltillbehor ar en garanti
for optimal drift och sakerhet.

Las och folj alltid bruksanvisningarna for redskapet.

Nar du satter in/tar bort redskap ska du koppla bort
maskinen fran elnatet genom ta ut stromkabeln fran elut-
taget.

Innan du borjar:

Ta bort ev. blandningsredskap fran maskinen.

En tom skal placeras i arbetslage.

Montera sakerhetsskyddet.

\.

REKOMMENDERADE HASTIGHETER FOR
KRAFTUTTAG:

12345678

11

KORREKT ANVANDNING AV VERKTYG:

Vispen ska inte sla emot harda ytor som t.ex.
skalkanten. Detta forkortar verktygets livslangd
eftersom deformationen okar.

Vid tillverkning av potatismos anvands bland-
ningsspade och darefter den vanliga vispen.

A

RENGORING:

( Maskinen far endast rengéras av utbildad
A personal, och personen maste vara over 14 ar
gammal.
Fore rengoring, koppla bort stromforsorjningen
till maskinen genom att koppla bort
anslutningskabeln fran anslutningspunkten

Maskinen ska aldrig skéljas av med slang.

Sakerhetsskyddet av plast kan skadas om det
utsatts for hdga temperaturer under lang tid.
(Generell hogsta temperatur 60 °C, skdljning
hoégst 90 °C i hogst 30 sekunder.)

For att hjalpa till vid utarbetandet av
kundspecifika stadplaner har Varimixer A/S,
baserat pa gallande lagstiftning, utarbetat
detaljerade rengoringsinstruktioner, som finns
i slutet av denna manual och den senaste
versionen finns pa varimixer.com




OVERBELASTNING:

12

Tankbara 6verbelastningssituationer:

» Maskinen arbetar med alltfér sega och tunga degar.

+  Omrorningsverktygets hastighet 6verskrider rekommenderad hastighet.

*  Fel omrorningsverktyg anvands.
\_ Storre klumpar av fett eller nedkylda ingredienser ska finférdelas innan de laggs ned i skalen.

(" i Maskinen far inte dverbelastas.

Vid langre tids dverbelastning kommer maskinens frekvensomvandlare att stoppa maskinen.

- - eller - visas pa timerns display.
k

Folj beskrivningen under "Forfarande vid 6verbelastning”

FORFARANDE VID OVERBELASTNING:

Leta reda pa felkoden i avsnittet ”Felkoder och mdjliga I6sningar”, och folj anvisningarna.
Radera felkoden genom att trycka pa . nar detta ar klart..
Nu kan du starta mixern igen genom att trycka pa .

SYSTEMATISKT UNDERHALL:

nar maskinen repareras, se
"Smodrjning och fettyper”

Del Hur Frekvens Kommentar
Sadkerhetsskydd Sakerhetsskyddet kontrolleras: Regelbundet )
Stoppar verktygets rotation (< 4 Av'd fel
sek.) nar skarmen vinklas / tas Tillkalla tekniker
bort?
Nodstopp Nodstopp kontrolleras: Stoppar | Regelbundet )
rotation av verktyget (< 4 sek.) Av'd fel.
nar nodstoppet aktiveras? Tillkalla tekniker
Rorhuvud Roérhuvud skall endast smorjas Nar maskinen repareras

Andra rorliga delar av
Maskinen.

De rorliga delar som hor till ska-
lens lyftmekanismen kor alla i
underhallsfria glidlager och far
inte smorjas

Aldrig

"Rengoring”

sektionen "Rengoring”

Kraftuttag Gummipropp som férhindrar Vid daglig anvandning . L
tillgang till kraftuttagets 6ppning A Gummipropp musta férhin-
maste sitta p4 maskinen och drar tillgang till kraftuttagets
vara intakt Oppning nar detta inta anviandes

Rengoring Folj instruktionerna i sektionen | Folj instruktionerna i

SMORJNING OCH FETTYPER:

utbildning.

A

Maskinens lock far inte tas bort forrén stromférsorjningskabeln har dragits ur.

Smorjning och annat servicearbete far endast utféras av personal som ar over 14 ar och som har genomgatt

Vid reparation av mixerhuvudet, smorjas Kugghjul, kuggkrans och nallagren med Molykote G-1502 FM, Varimixer PN.

SM713.

Om maskinen har kraftuttag ska dreven for kraftuttaget smoérjas med Total Ceran CA, Varimixer PN. SM715.
Inga andra typer av fett an de angivna far anvandas.
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FELKODER OCH LOSNINGSALTERNATIV:

Styrsystemet visar en felkod pa displayen i vissa fall:

[ EE:1 ] Nagon har tryckt pa . utan att skalen har lyfts till arbetshojd.
Losning: Lyft skalen till ratt arbetshojd.

[ EE:2 ] Nagon har tryckt pa utan att sakerhetsskyddet har monterats.
Losning: Montera sékerhetsskyddet.

[ EE:4 ] Termogivaren i motor har dverhettats. Varfor?
Losning: Felet aterstalls nar temperaturen har fallit till en acceptabel niva.
Stang av maskinen och minska mangden ingredienser i skalen. Valj en lagre hastighet vid omstarten.

[ EE:6 ] Ett fel har uppstatt i kommunikationen mellan kontrollpanelen och frekvensomvandlaren.
Losning: Tillkalla tekniker.

[ EE:7 ] Fel i frekvensomvandlaren.
Losning: Tillkalla tekniker.

[ EE:8 ] Har termogivaren i frekvensomvandlaren 16st ut?
Losning: Felet aterstalls nar temperaturen har fallit till en acceptabel niva.

[ EE:9 ] Spanningen i spanningsmatningen ar emellanat for lag.
Losning: Lat en behdrig elektriker kontrollera spanningsmatningen till maskinen.

[ EE:10 ] Spanningen i spanningsmatningen ar emellanat fér hog.
Losning: Lat en behorig elektriker kontrollera spanningsmatningen till maskinen.

[ EE:14 ] Fel parameter i VFD (frekvensomriktare).
Losning: Vanligen kontakta en tekniker fér hjalp - Varimixer-instruktion 23020-1602

[OL:1 ] Mixern ar 6verbelastad — kontinuerligt i 50 sekunderr

Losning: Minska mangden i skalen. Eller sa kanske produkten behdver delas i mindre bitar eller spadas ut
innan maskinen startas igen. Valj en lagre hastighet nar du startar igen om hastigheten var problemet.

Tryck pa . sa forsvinner felkoden

[OL:2 ] Mixern ar 6verbelastad — tillfalligt (6verbelastad 8 ganger inom 20 sekunder)

Losning: Minska mangden i skalen. Eller s& kanske produkten behdver delas i mindre bitar eller spadas ut
innan maskinen startas igen. Valj en lagre hastighet nar du startar igen om hastigheten var problemet.

Tryck pa . sa forsvinner felkoden

[OL:3 ] Blockering
Losning: Ta bort foremalet som orsakar blockeringen
Tryck pa . sa forsvinner felkoden

- 09 - kan aven visas nar kraftuttaget anvands.
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BRIST PA SPANNING OCH INGET LJUS | KONTROLLPANEL:

Kontrollera strémférsérjningen till maskinen.

Om stromférsérjningen visar sig vara i sin ordning, kontakta en tekniker for att kontrollera maskinen och den inbyggda sak-
ringen.

LASA AV MASKINDATA:

Tryck pa stop-knappen i 5 sekunder. Maskindata visas da som alternerande text pa displayen. Det finns fem avlas-
ningar som motsvarar de fem datasatser som beskrivs nedan.

Datasats 1: Visar firmware-version som "F” f6ljt av tre siffror, t.ex. - = firmware version 3

Datasats 2: Visar maskinens gangtid som "t” foljt av tre siffror som anger antalet cykler pa 9999 minuter, t.ex.

- =2 x 9999 min = 19998 min.

Datasats 3: V: Visar fyra siffror som anger hur manga minuter den aktuella cykeln har varit i gang, t.ex. - =
1234 min.

Om t.ex. - foljit av - 1234 visas, sa har maskinen varit i gang i 19998 min. + 1234 min., eller en total
drifttid pa 21232 min

Datasats 4: Visar antalet gdnger maskinen har kopplats bort fran elen (stickkontakt utdragen ur maskinen/elavbrott/
avstangd) och startats om. Detta visas som "r” fljt av tre siffror som anger antalet omstarter, t.ex. - =2x9999
omstarter eller 19998 omstarter.

Datasats 5: Visar fyra siffror som anger antalet omstarter i den aktuella cykeln, t.ex. - = 1234 géanger. Med an-
dra ord: om- foljt av - visas har maskinen startats om totalt 19998 + 1234 ganger eller 21232 ganger.

Datasats 6: Visar maskintyp foljt av storlek t.ex. - Cr = KODIAK, storlek = 20.

Datasats 7: Visar strdmspanning for frekvensomvandlaren, A féljt af strdmspanning - =230 V.

LASA AV FELLOGGEN:

Det géar att visa en logg med fel som har uppstatt:

Tryck pa nédstopp och tryck pa bredvid ‘
Det senast felet visas forst pa displayen
Bladdra bakat genom felen genom att trycka pa bredvid ‘ Bladdra framat genom att trycka pa = bredvid

|

De senaste atta felen kan visas

Inaktivera nédstoppet om du vill stdnga displayen.
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Rengoringsguide for Varimixer KODIAK10, KODIAK20, KODIAK30.

En riskbedomning maste alltid goras for alla rengdringsprocesser som
ingar i livsmedelsproduktion.

Varimixer A/S" har utifran géllande lagstiftning sammanstallt
nedanstaende tabell som ett hjdlpmedel vid utarbetandet av
kundspecifika rengéringsplaner. Vikten av rengoring i enskilda omraden
av blandaren illustreras med hjalp av farger.*

Blandarens delar bestar huvudsakligen av rostfritt stal EN1.4301 (AISI
304). For att undvika att stalet korroderar maste foljande riktlinjer foljas:
e Kloridhalt (CI') under 50 ppm vid temperaturer upp till 80 °C.

e Anvéand aldrig hard stalull/svamp eller andra harda féremal som
kan repa stalytan.

e Efter anvandning av kemikalier ska blandaren alltid diskas av
med rent vatten av dricksvattenkvalitet.

Skalens lasningssystem &r tillverkat av aluminium:
e Nar aluminium diskas maste pH-vardet hallas mellan 5,0 och
8,0.

Ta bort alla sdkerhetsskydd och verktyg innan du borjar rengéra.

% Omrade utan Stank-omrade. Omrade med direkt
Q kontakt med = mattlig risk. Q kontakt med
livsmedel. livsmedel.
= |ag risk. = hog risk.

Rengoring steg-for-steg

Skal. Tom skalen och skolj med vatten.
Stéll in skalen i diskmaskinen eller diska den for hand med en mjuk svamp eller
borste.

Verktyg. Ta bort eventuella matrester fran verktygen och skélj med vatten.

Obs: Sla aldrig vispen mot skalens kant eller andra foremal.
Diska verktygen for hand eller i diskmaskin. Ta alltid bort den rostfria delen av
skrapbladet innan du rengér det.

Sakerhetsskydd. Diska sakerhetsskydd for hand eller i diskmaskin.
Bajonettkoppling. Kontrollera alltid bajonettkopplingen dar verktygen ar monterade for att se om

det finns matrester.
En fuktig trasa eller svamp kan foras in i bajonettkopplingen for att lossa

matrester.

Frontpanel. Frontpanelen kan diskas av med skum nér du diskar blandaren/stallet.
Alternativt kan den torkas av med en l4tt urvriden trasa. Kom ihag att rengéra
nddstoppet.

Blandare/stall. Diska alltid blandaren med skalens lasningssystem i hogt och lagt Iage. Kom

ihag att diska lyftarmen.
Blandaren &r klassificerad enligt IP44. Blandaren tal att diskas med skum.

1 DS/EN 454: 2014, DS/EN 1672-2:2020, etc.

Version: Augusti 2021
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Obs: Lat aldrig skummet vara kvar pa maskinen, utéver den rekommenderade
tiden som rengoringsmedlet ska verka. Avskdljning ska begransas till tunna
vattenstralar som motsvarar normalt regn. Vattnet maste vara rent och av
dricksvattenkvalitet.

Obs: Skolj aldrig av med vatten under tryck.

Skalens Diska skalens lasningssystem pa samma satt som nar du diskar
lasningssystem. blandaren/stéllet. Kontrollera diskmedlets pH-varde, som maste ligga mellan
5,0 och 8,0 for rengoring av aluminium.
Obs: Skalarmen ar av aluminium.

Forvaring. Skalen kan monteras pa blandaren efter rengéring. Om skalen férvaras pa
blandaren rekommenderar vi att du tacker den.

Obs: For att undvika korrosion av stalet far du aldrig forvara livsmedel med
hoga koncentrationer av syra eller salt i skalen.

Desinfektion

Desinfektion kraver starka kemikalier. Gor alltid en bedomning av om desinfektion av blandaren kommer
att gora nagon skillnad for livsmedelssakerheten for slutprodukten.

Obs: Ta alltid reda pa rekommendationerna fran leverantoren/tillverkaren av rengorings- och
desinfektionsprodukterna innan de anvands.

Om vatten fran rengéring och desinfektion blir kvar och avdunstar pa blandarens yta, kommer
koncentrationen av klorider och andra kemikalier att vara hogre @n under rengéringsprocessen.
Skolj och torka alltid av blandaren med rent vatten av dricksvattenkvalitet efter anvandning av kemikalier.

Alla oxiderande kemiska desinfektionsmedel maste skoljas av med rent vatten av dricksvattenkvalitet.
Om man inte har tillgang till rent vatten av dricksvattenkvalitet kan man desinficera med varmvatten, anga
och desinficera med IPA-etanol och etanol.

Obs: Skaffa alltid ett skriftligt intyg fran leverantoren/tillverkaren av desinfektionsmedlet om att det ar
sdkert och kan anvandas utan att skoljas av med rent vatten av dricksvattenkvalitet.

Felaktig anvandning av desinfektionsmedel kan skada blandaren.

Syrafast rostfritt stal

Vid tillverkning av starkt sura produkter och/eller produkter med hdg salthalt och vid rengéring med starka
kemikalier rekommenderar vi att blandarskalen och verktygen képs i syrafast rostfritt stal EN 1.4401 (AISI
316).

Syrafast rostfritt stdl ar mer korrosionsbesténdigt och tal som jamforelse kloridkoncentrationer (CI) under
50 ppm vid temperaturer upp till 100 °C.

Mer information om rengoring av blandare fran Varimixer A/S finns pa var webbplats https://varimixer.com/

Version: Augusti 2021
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EU-Forsakran om overensstammelse

Tillverkarens foretagsnamn och adress.
Varimixer A/S Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Danmark

Namn och adress till den person som ar behorig att utarbeta den tekniska dokumentationen.
Johannes Madsen Elementfabrikken 9, DK-2605 Brgndby, Danmark

Harmed forklarar att denna serie planetblandare.
Modell. AR30; AR40; AR60; AR80; AR100; AR200; ERGO60;
ERGO100; ERGO140; Kodiak10; Kodiak20; Kodiak30

Uppfyller foljande europeiska direktiv och forordningar.

e 2006/42/EF
e 2014/30/EU
e 2011/65/EU
e 1935/2004

e 10/2011
e 2023/2006
e 681/2020

Ar i enlighet med féljande standarder eller andra normativa dokument.

e DS/EN 454:2014

e DS/EN 1672-2:2020

e DS/EN 60204-1:2018

e DS/ENISO 12100:2011

e DS/EN IEC 61000-6-1:2019

e DS/EN IEC 61000?3:2021
4

Signatur: J
Namn & position: Johanpés Madsen, Development Engineer
Plats, datum: Brgndby, 16-06-2023
jrr L] L]
AI'lIN1XECr

Varimixer A/S
Elementfabrikken 9
DK-2605 Brgndby
www.varimixer.com
info@varimixer.com
P: +45 4344 2288

CVR. 7331 4410 _aihall THE MIDDLERY CORPORATION
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